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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Lid

XL steaming bowl
Removable bottom
Steaming bowl 3
Removable bottom
Steaming bowl 2
Steaming bowl 1
Drip tray

Flavour booster
Water inlet

Base with water tank
Steaming light
Steaming time adjustment button

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
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Danger
Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Woarning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure the plug is inserted
firmly into the socket.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water splashes out of the
appliance.

Only use steaming bowls 1,2 and 3 and the XL steaming bow! in combination with the original
base.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.
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- Do not expose the base of the appliance to high temperatures, hot gas, steam or damp heat
from other sources than the steamer itself. Do not place the food steamer on or near an
operating or still hot stove or cooker.

- Always make sure the appliance is off before you unplug it.

- Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and make sure there is at least
10cm free space around it to prevent overheating.

- If you use steaming bowls 2 and 3 with their removable bottoms, always make sure the rim of
the bottom points upwards and that the bottom locks into place (‘click’).

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during steaming or when you
remove the lidWhen you check food, always use kitchen utensils with long handles.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation drip off the lid into the
food steamer to avoid scalding.

- Always hold the steaming bowls by one of their handles when you stir hot food or remove it
from the bowls.

- Always hold the steaming bowls by their handles when the food is hot.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts when you handle hot
parts of the appliance.

- Do not place the appliance near or underneath objects that would be damaged by steam, such
as walls and cupboards.

- Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or flammable fumes.

- Never connect the appliance to a timer switch or remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

- Thereis a small sieve inside the water tank. If the sieve becomes detached, keep it out of the
reach of children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off
The appliance switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection
This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if the
water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you use it again.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
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Fill the water tank with water up to the maximum level.With a full water tank, the steamer
can steam for approximately 1 hour (Fig. 2).

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water
tank.

Place the drip tray on the water tank in the base (Fig. 3).
Never use the appliance without the drip tray.

If desired, put dried or fresh herbs or spices on the flavour booster to add extra flavour to
the food to be steamed (Fig. 4).

Thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the exciting herbs and spices that you

can put on the flavour booster.You can combine them with garlic, caraway or horseradish to

enhance flavour without adding salt.We advise you to use 1/2 to 3tsp of dried herbs or spices. Use

more if you use fresh herbs or spices.

For suggested herbs or spices for various types of food, see the food steaming table in chapter ‘Food

table and steaming tips’.

Tip: If you use ground herbs or spices, rinse the drip tray to wet the flavour booster.This prevents ground
herbs or spices from falling through the openings of the flavour booster (Fig. 5).

Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the XL steaming bowl
(see section ‘XL steaming bowl’ below).

Tip: Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently (Fig. 6).

A Place larger pieces of food and food that require a longer steaming time in the bottom
steaming bowl.

Arrange the food with ample space between the pieces to allow maximum steam flow. Do
not put too much food in the steaming bowls.

Bl Put one or more steaming bowls on the drip tray. (Fig.7)

Note: Make sure you place the bowls properly and that they do not wobble.

- You do not have to use all 3 steaming bowls.

- The steaming bowls are numbered.You find the number on their handles.The top steaming
bowl is no. 3, The middle steaming bow! is no. 2 and the bottom steaming bowl is no. 1.

- Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

- If you use steaming bowls 2 and 3 with their removable bottoms, always make sure the rim of
the bottom points upwards and that the bottom locks into place (‘click’) (Fig. 8).

- If you have removed the bottom of steaming bowl 2 only, you can still place steaming bowl 3 on
top.

- If you want to steam large foods (e.g. corn cobs or yams), you can remove the bottoms from
steaming bowls 2 and/or 3 to maximise the steaming space (Fig. 9).

[Ell Put the lid on the top steaming bow! (Fig. 10).
Note: If the lid is not placed on the steaming bowl properly or at all, the food is not steamed properly.

XL steaming bowl

The XL steaming bowl is intended for soup, stew, porridge and rice, and other food that is not
suitable for steaming in the other bowls.

You can use the XL steaming bowl in the following combinations:
- Bowls 1 and 2 or bowls 2 and 3 (Fig. 11).
- Bowls 1,2 and 3 (Fig. 12).
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Note:The XL steaming bowl cannot be placed on top of steaming bowl 1 as it does not provide sufficient
space.

Before you place the XL steaming bowl on top of bowl 2 or 3, you need to remove the
bottoms from steaming bowls 2 or 3.

Tip:When you use the XL steaming bowl, you can reduce the steaming time by covering the XL steaming
bowl with aluminium foil (Fig. 13).

Using the appliance

Put the plug in the wall socket.

Turn the steaming time adjustment knob to set the desired steaming time (Fig. 14).
D The steaming light goes on.
D Steaming starts after approx. 30 seconds.

When you want to steam foods that require different steaming times, start steaming the food
that requires the longest steaming time in bowl 1. Set the steaming time adjustment knob to
a time that you calculate by deducting the shorter steaming time from the longest steaming
time.When the steaming is finished, carefully remove the lid with oven mitts and place bowl
2 containing the ingredients with the shorter steaming time on top of bowl 1. Put the lid on
bowl 2 and set the shorter steaming time with the steaming time adjustment knob.

Note: Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process.
Wear oven mitts and use a kitchen utensil with a long handle.

When the steaming time has elapsed, you hear a bell sound and the steaming light goes off.
A Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove the lid.

To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid, the XL steaming bowl and the

other steaming bowls. Remove the lid slowly and away from you. Let condensation drip off the lid
into the steaming bowl. Always hold the steaming bowls by one of their handles when you remove
food from the bowls. Always wear oven mitts and use kitchen utensils with long handles to
remove food from the steaming bowl or bowls.

Remove the plug from the wall socket and let the food steamer cool down completely
before you remove the drip tray.

- Be careful when you remove the drip tray, because the water in the water tank and the drip tray
may still be hot even if the other parts of the appliance have cooled down already.

Bl Empty the water tank after each use.

Note: If you want to steam more food, use fresh water.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.
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Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some washing-up liquid. Raise
the sieve in the water tank to clean it. Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

If the sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to prevent
them from swallowing it.

Remove the bottoms of steaming bowls 2 and 3. Clean the steaming bowls, the XL steaming
bowils, the bottoms, and the lid by hand or in the dishwasher; using a short cycle and a low
temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls, the XL steaming bow! and the lid in a dishwasher may

result in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the lifetime of
the appliance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray and steaming bowl 1 on the base properly (Fig. 7).

Put the lid on top of steaming bowl 1 (Fig. 10).

Put the plug in the wall socket.

Turn the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

A When the steaming time has elapsed, unplug the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter ‘Cleaning’).
Place the bottoms in steaming bowls 2 and 3.

Place steaming bowl 3 on the drip tray.

Place steaming bowl 2 in steaming bowl 3. Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2. (Fig. 15)
Place the XL steaming bowl on the other steaming bowls.

A Place the lid on the XL steaming bowl.

To store the mains cord, push it into the cord storage compartment in the base (Fig. 16).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.
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- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig.17).

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possible cause Solution

The steamer The steamer is not plugged in. Put the plug in the wall socket.
does not work.

There is no water in the water tank.  Fill the water tank.

You have not turned the steaming Turn the steaming time adjustment
time adjustment knob to the knob to the desired steaming time.
desired steaming time yet.

You have not yet set a steaming Set a steaming time.
time with the steaming time
adjustment knob.

Not all the food ~ Some pieces of food in the steamer  Set a longer steaming time with the
is cooked. are larger and/or require a longer steaming time adjustment knob.
steaming time than others.

Put larger pieces of food and food that
requires a longer steaming time in the
bottom steaming bowl (no. 1).

You put too much food in the Do not overload the steaming bowls.
steaming bowls. Cut the food into small pieces and put
the smallest pieces on top.

Arrange the food with spaces between
the pieces to enable maximum flow of

steam.
The appliance You have not descaled the appliance Descale the appliance. See chapter
does not heat up  regularly. ‘Cleaning and maintenance’.

properly.

Food table and steaming tips

The steaming times mentioned in the table below are only an indication. Steaming times may vary
depending on the size of the food pieces, the spaces between the food in the steaming bowl, the
amount of food in the bowl, the freshness of the food and your personal preference.
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Food steaming table

Food to be Amount Suggested herbs/spices for Steaming time
steamed flavour booster (min)
Asparagus 400g Lemon balm, bay leaves, thyme 13-15
Broccoli 400g Garlic, crushed red chilli, tarragon ~ 16-18
Cauliflower 400g Rosemary, basil , tarragon 16-18
Chicken fillet 250g Curry, rosemary, thyme 30-35
Fish fillet 250g Dry mustard, allspice, marjoram 10-12
Rice 200g - 40
(+300ml water)

Soup 250ml Herbs/spices to taste 12-16
Eggs 6-8 - 15

Tips for steaming food

Vegetables and fruits
- Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and cabbage.
- Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because they lose colour easily.
- Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, fish, seafood and eggs

- Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

- Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible drips out.

- Always place meat below other food types.

- Puncture eggs before you put them in the steamer.

- Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

- If you use more than one steaming bowl, condensation drips from the upper steaming bow! or
bowls into the lower steaming bowl. Make sure the flavour of the food in the different steaming
bowls go well together.

- Leave gaps between the pieces of food. Put thicker pieces nearer the outside of the steaming
bowl.

- If the steaming bowl is very full, stir the food halfway through the steaming process.

- Small amounts of food require a shorter steaming time than large amounts.

- If you only use one steaming bowl, the food requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming bowls.

- Food in the lowest steaming bowl is ready more quickly than food in the higher steaming bowls.
If you use more than one steaming bowl, let the food cook 5-10 minutes longer. Make sure that
the food is well done before you eat it.

- You can add food during the steaming process. If an ingredient needs a shorter steaming
time, add it later: Make sure that the food is well done before you eat it.

- If you lift the lid, steam escapes and steaming takes longer.

- Ifthe food is not done, set a longer steaming time.You may need to put some more water in
the water tank.
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Flavour Booster

- Thyme, coriander; basil, dill, curry and tarragon are some of the herbs and spices that you can
put in the Flavour BoosterYou can combine them with garlic, caraway or horseradish to
enhance flavour without adding salt.We advise you to use 1/2 to 3tsps of dried herbs or spices.
Use more if you use fresh herbs or spices.

Note: For more tips about herbs, and spices to use in the Flavour Booster, see the food steaming table
above.

Sweet desserts
- Add some cinnamon to desserts to enhance sweetness instead of adding more sugar.

Tips for XL steaming bowl

- When you prepare soup or stew that requires a longer cooking time, we advise you to cover
the XL steaming bowl with aluminium foil before you put the lid on it.

- You can use the XL steaming bow! to prepare chicken broth, couscous, stew or to poach fish in
water.

- You can also use the XL steaming bow! to warm up ready-made soup.

Recipes

For recipes, consult the recipe booklet or visit our website www.philips.com/kitchen.



14 BbATrAPCKU

BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BalaTa MokKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAyKTa cv Ha aapec www.philips.com/
welcome.

O6ww0 onucanue (pur. 1)

Kanak

Kyna 3a 3aaywasaqe XL
[MoABUMHO ABHO

Kyna 3a 3aaywasa+qe 3
[OABXHO ABHO

Kyna 3a 3aayluaBaHe 2

Kyna 3a 3aaywasate 1

Tasa 3a oTueKAaHE
[NoacCKABaTEA Ha BKyCa
OTBop 32 BoAR

OcHoBa ¢ pe3epBoap 3a BOAA
VIHAMKaTOp 3a 3aayllaBaHe
ByToH 3a peryAMpaHe Ha BpEMETO Ha 3aAyllaBaHe

Ba)kHo

I‘IpeAw Ad U3MOA3BATE YPEAUTE, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMNAOATALMA U TO
3anaseTe 3a CripaBka B 6b,A,eLLI.e.

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

OnacHocT
He noTanaite ocHoBaTa BbB BOAA U HE A M3MAAKBaMTE C Tevalla BOAA.

Mpeaynpexxaenue
- [pean aa BRKAIOUMTE ypeaa B MpeXaTa, POBEPETE AaAV MOCOYEHOTO BbPXY YPeA
HarnpeXKeH1e OTroBaps Ha HANPEXEHNETO Ha MECTHaTa eAEKTPUYECKa MpeXxa.
BrAtoUBaTE ypeaa CaMo B 3a3EMEH MPEXOB KOHTAKT. BuHaru npoBepsiBaiTe AaAM LIENCEABT €
BKAIOYEH KaKTO TpsibBa B KOHTaKTa.
He v3noAssaiiTe ypeAa, ako LenceAbT, MPEXOBUAT KaOEAbT WA CaMUAT YPea, Ca NMOBPEAEHM.
AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsibBa B1HarM aa ce noaMets ot Philips,
ymbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NoACBHM KBaAnULMpaHK AL, 33 Ad ce K13berHe
OMacHOCT.
To3n ypea He e npeaHasHadeH 3a NOA3BaHE OT XOpa C HaMaAEHH QU3MUECKM YCELLAHNS MAK
YMCTBEHW HEAOCTATBLM WAK DE3 OMUT M MO3HAHMSA, BKAIOUNTEAHO A€Lia, aKo Ca OCTaBeHu 6e3
HabAIOAEHME W He Ca MHCTPYKTUPaHKM OT CTpaHa Ha OTrOBapALLO 3a TAXHaTa 0€30MacHOCT AuLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha YPEAR.
HaraexaaiTe AeliaTa, 3a Aa HE C1 UrPasiT C YPeAa.
[Ma3eTe 3axpaHBaLLys KabeA OT AOCTbIN Ha Aella. He ro ocTassanTe Aa Brck npes pbba Ha
macata WA paboTHUA MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEeAbT.
Hukora He 3aaylaBaiiTe Ha nMapa 3aMpaseHit MEeCHHU, MTUYKM MAKM MOPCKI Xpanu. BrHaru
pa3MpassBaiiTe HambAHO Te3M CbCTaBKM, MPeAM Ad MM 3aAylliaBaTe Ha rapa.
He n3noAsBanTe HMKora ypeaa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa 6e3 TaBuuKaTa 3a OTLEXAAHE, 33 Ad
HAMa M3TUYaHe Ha ropella Boaa OT ypeAa.
- V13noassaiiTe KynmTe 3a 3aaywasare 1,2 1 3 1 KynaTa 3a 3aaylwasarHe XL camo B cbyeTaHue ¢
OpMrMHaAHaTa OCHOBA.
BHrMaBaliTe KabeAbT Aa € AaAede OT ropeLLM NOBbPXHOCTY.
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BHumaHue

- Hwukora He M3MoA3BanTe akcecoapu MAKM YacTu OT APYTV MPOM3BOAUTEAN WAV TaKMBa, KOUTO He
ca cneupmaaHo npenopbusaHk oT Philips. [pu 113MoA3BaHe Ha TakmBa akcecoapu WAM YacTw
BallaTa rapaHLus cTaBa HeBaAMAHA.

- He u3naraiiTe ocHoBaTa Ha ypeAa Ha BUCOKM TeMrepaTypy, FOPELLM ra3oBe, Mapa MAM BAara oT
APYI U3TOYHWLM, OCBEH OT Camust ypea, He nocTassiTe ypeaa BbpXy MAM B BAU3OCT A0
paboTellia MAM OLLe ropella roTBapcka nevKa.

- BuHaru npoBepsiBaiiTe ypeAbT A € M3KAIOUEH, MPEeAM Ad M3BAAMTE LLEMCEAA OT KOHTaKTa.

- [lpeak aa nouncTBaTe YpeAa, BUHArM ro U3KAIOUBaNTE OT KOHTaKTa M ro OCTaBanTe Ad M3CTUHE.

- To3u ypea e npeaHasHayeH caMo 3a BUTOBM LieAn. AKO YPEABT Ce K3MOA3Ba HEMPABUAHO MAM
3a NPOGECHOHAAHM MAM TIOAYNPOGECUOHAAHM LIEAM MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOMTO He €
B CbOTBETCTBME C YKa3aHMsTa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOaTaLMs, rapaHUyMsaTa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips 0TKasBa OTroBOPHOCT 3a KakBMTO W Ad € MPUUMHEHM LLETY.

- [locTaesanTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa Bbpxy CTabWAHA, XOPU3OHTaAHa MOBbPXHOCT U
cbbAIOAABANTE OKOAO Hero Aa 1Ma noHe 10 cm NpasHo MpOCTPaHCTBO, 3a Aa Ce NMPEAOTBPATH
NperpsBaHeTo My.

- AKO M3MoA3BaTe Kyru 3a 3aayllaBaHe 2 1 3 C MOABWXXHUTE MM AbHa, BHMMaBaTe pbba Ha
ABHOTO AQ COUM HArope U ABHOTO Ad € 3aXBaHaTO Ha MACTOTO U (C LUpaKBaHe).

- [laseTe ce oT ropellaTa napa, KOATO M3AM3a OT Ypeaa Mo Bpeme Ha paboTa MAM KoraTo
BAMIHETE Kanaka. KoraTo nposepsBaTe xpaHaTa, BUHArM M3MOA3BaNTE KyxXHEHCKM Npubopm ¢
ABATU APBXKKM.

- BumHarm BapranTe Kanaka BHMUMaTEAHO 1 Aaaed OT cebe cu. OcTaBeTe KOHAEH3aTLT Ad ce
OTTWYa OT Karaka BbTPe B YPeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa, 3a A 130erHeTe ornapBaHe.

- BuHaru ApbKTe KynuTe 3a 3aAyllaBaHe 3a eAHa OT APBXKKWTE, KOraTo pa3bbpKBaTe WAM
M3CKUMBaTE OT KyrWTe rOpeLLn XpaHu.

- BuHarm ApbKTe KynaTa 3a 3aAyllaBaHe 3a APBKKUTE, KOraTo XpaHaTa € ropela.

- He MecTeTe ypeaa 3a 3aayluaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTu.

- He ce npecsranTe Haa ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTi.

- He aokocBaiiTe ropeluyTe NOBbPXHOCTH Ha YpeAaa. BuHaru 13noA3saiTe pbkasuLm 3a GypHa,
KoraTo paboTWTe C ropeLLm YacTu Ha YpeAaa.

- He nocraesiiTe ypeaa A0 WAV NOA MPEAMETU, KOUTO MOTaT Ad CE NMOBPEAAT OT MapaTa,
HarnpuMmep CTeHM A LKkadose.

- He paboTeTe ¢ ypeaa npu HaAMuMe Ha B3PUBOOMACHW WU/WMAM 3aMaAUTEAHU Mapy.

- 3a aa ce n3berHe eBeHTYyaAHa OMacHOCT, TO3M ypeA He b1Ba HMKOra Aa Ce CBbP3Ba KbM
TalMEPEH KAIOY MAM CMCTEMA 33 AUCTAHLIMOHHO YNPaBAEHME,

- VIMa Maako cuTO BbTpeE B pe3epBoapa 3a BoAd. AKO CHTOTO € CBaAeHo, MaseTe ro M3BbH obcera
Ha AeLa, 338 Ad He MO3BOAMTE Ad ObAE MOMbAHATO.

ABTOMAaTHUYHO U3KAIOYBaHE
ypeA'bT C€ CaMOU3KAIOHYBA aBTOMATUYHO CAEA U3TUHAHE Ha 3aAAAEHOTO BPEME Ha 3aAyLlaBaHe.

MpeanasBaHe cpely nperapsHe
Tosun ypea, 3a 3aayluaBaHe Ha napa e CHabAEH CbC 3allmTa Cpellly nperapsiHe. 3alumTaTa cpety
nperapsiHe M3KAOUBA YpeAa aBTOMATUYHO, aKO TOW € BKAIOYEH 1 B Pe3epBOapa HAMa BOAA WAM
BOAATa Ce CBBbPLUM MO BPEME Ha paboTa. [13uaKaiTe ypeAa 3a 3aAyluaBaHe Ha napa Ad CE OXAIAM 3a
10 MMHYTH, MPEAM A FO U3MOA3BATE OTHOBO.

EAekTpoMarHuTHu usabuBaHus (EMF)
Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarus (EMF). Ako ce ynoTpebsia NpaBUAHO M CbOBPa3HO HaMbTCTBMATA B PbKOBOACTBOTO,
YPEABT € 6e30MaceH 3a U3MoA3BaHE CMOPEA HAAUYHUTE AOCEra HayuHM GaKTu.
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Mpeam nbpBata ynotpe6a

CrapaTeAHO MOYMCTETE YaCTUTE, KOUTO LLLe Ce AOMMPAT AO XPaHa, MPEAM A U3MOA3BATE
yPeAa 3a MbpBu MbT (BXK. pasaeA “INouncreane”).

M3bbpLieTe pesepBoapa 3a BOAA OTBbLTPE C BAAXKHa Kbpra.

MoaroToBKa 3a ynotpe6a

[NocTaBeTe ypeaa BbpXy cTabMAHA, XOPU3OHTAAHA M PpaBHA MOBbPXHOCT.

HanbAHeTe pesepeoapa ¢ Boaa AC MakciMMaAHOTO paeHulLe. C nbAeH pesepBoap € BoAa
YPEABT MOXe Aa 3aAylliaBa B MPOAbAXeHMe Ha oKoAo 1 yac (¢ur. 2).

[MbAHeTE pe3epBoapa CaMoO C BOAaQ. Hukora He nocTaBsiTe B pe3epBoapa 3a BOAa COCOBE, OAUO
MAU APYTU CbCTaBKMU.

ChoxeTe TaBMYKaTa 32 OTLEXKAAHE HAa pe3epBoapa 3a BoAa B ocHoBata (¢ur. 3).
Hukora He m3noaAssaiiTe ypeaa 6e3 TaBMuKaTa 3a OTLEXAAHE.

Mo >keAaHWe, NOCTaBSANTE CYLUEHU MAM MPECHU BUAKM MAM MOAMPABKU BbPXY MOACHABATEAS
Ha BKyca, 32 A2 MpMbaBUTE AOMBAHUTEAEH BKYC KbM XPaHaTa, KOSTO Ce 3aAyLlaBa Ha
napa (¢ur. 4).
MatuepKa, KopraHABP, DOCKAEK, KOMbP, KbPU U MEAVH Ca HSKOW OT CbLLECTBYBALLMTE OUMAKM 1
NOAMPAaBKM, KOUTO MOXETE Ad MOCTABATE B NOACMABATEAS Ha BKyca. MoXeTe Aa v cbyeTaBaTe C
UECHH, KUMUOH MAM XPsH, 33 A3 YCUAWTE BKyCa, 6e3 Aa AobaBsTe CoA. [IpenopbuBamMe Aa A0GaBuTe
1/2 A0 3 YaeHU ABXUUKM CyLUEHW BUAKM MAM MoAMPaBku. CaaraiiTe noBeye, ako M3MoA3BaTE NMpecHn
BUAKIM MAM MOAMPABKM.
3a NpenopbyBaHNTe BUAKM WA MOAMPABKM 33 Pa3AWYHWUTE TUMOBE XpaHa BIKTE TabanLaTa 3a
3aAyllaBaHe Ha Mapa B pa3aeA 'TabAula Ha XpaHWTe 1 CbBETM 3a 3aAyLlaBaHe Ha napa’.

CbBem: AKO M3n0A3Bame BUAKM MAM NOGNPABKM HA NPax, M3NAAKHEMe masuykama 3a omuexgaHe, 3a
ga Hamokpume nogcuABameAs Ha Bkycd. ToBa He N03BOASIBA BUAKM MAM NOGNPABKM HA npax ga
nagHam npes omsopume HA ycMABAMEAS Ha BKyca (¢ur. 5).

MocTaBeTe XxpaHaTa, KOATO LU Ce 3aAyLUIaBa Ha Napa, B €AHA MAM MOBEYE KyrMM 32 3aAylUaBaHe
u/uAM B Kynata 3a 3apaywaBaHe XL (BuxkTe pasaea “Kyna 3a 3aaywasaHe XL’ no-AoAy).

Cwveem: [Mocmassiime siiuama B nocmask1me 3a s1Ld, 3d ga 1 3agylasame Ha napa ygobro (¢ur. 6).

n MNocTaBsanTe Nno-roaemuTe nap4eTa XpaHa U XpaHa, KOATO U3UCKBaA MO-AbArO BpEME Ha
3aAyllaBaHe Ha Mapa B AOAHATa Kyna 3a 3aAyLlaBaHe.

PasnoaaraiiTe MpoAyKTUTE TaKa, Ye MEXAY OTAEAHUTE MapyeTa A2 OCTaBa AOCTaTbYHO
MPOCTPAHCTBO, 32 A OCUIypUTE MaKCMMaAeH MOTOK Ha nmapaTa. He nocraesiite TBbpAe
MHOTO XpaHa B KynuTe 3a 3aAylliaBaHe.

Bl MocraseTe eaHa uAM MoBeue Kynu 3a 3aAyluaBaHe BbPXY TaBUUKaTa 3a oTuexaaHe. (dur.7)

3abeaexkka: YBepeme ce, ye cme nocmasuAM KynMme npaBuAHO, MAKa Ye ga He mpakam.

- He e HeOBXOAMMO A M3MOA3BATE BCUUKMTE 3 Kyni 3a 3aAyluaBaHe.

- KynwTe 3a 3aaywaBaHe ca HoMepypaHu. HoMepbT MoXe Aa Ce BUAV BBPXY APBKKUTE WM.
[opHaTa Kyna 3a 3aayliaBaHe e HOMep 3, CpeaHaTa € HOMep 2, a AOAHaTa e Homep 1.

- KynwTe 3a 3aayluaBaHe ce MOAPEXAAT CaMO B CAEAHMS PeA; Kyna 3a 3aayluasaHe 1, kyna 3a
3aAyllaBaHe 2, Kyna 3a 3aAyluaBaHe 3.

- AKO V3MOA3BaTE KyMnu 3a 3aAylliaBaHe 2 1 3 C MOABMXHMUTE MM AbHa, BHVMAaBalTe pbba Ha
ABHOTO Ad COUM HAarope U ABHOTO Aa € 3aXBaHaTO Ha MSACTOTO U (C wpakBaHe) (dur. 8).

- AKO CTe MaxHaAn AbHOTO CaMO Ha Kyma 2, MaK MOXETE Ad CAOXKMTE OTrope Kyna 3.
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- AKO ncKaTe Aa 3aAylliaBaTe No-eApW XpaHu (Hamp. LApeBMUHM KOYaHW MAK LIBEKAO), MOXKETE Ad
MaxHeTe AbHaTa Ha Kynu 2 u/uAn 3,3a Ad YBEAWUMTE MaKCMMAAHO obema 3a
3aaywwasaHe (our. 9).

Bl CroxeTe kanaka Bbpxy Haii-ropHaTa Kyna 3a 3asywasaHe (¢ur. 10).

3abeAesxka: AKo KaNakbm He € CAOXKEH NPABMAHO BbPXY Kynama 3a 3agyLUaBAHE MAU HE € CAOXKEH
1306110, XpaHAMa He ce 3agyLasa NPABUAHO.

Kyna 3a 3aaywaBane XL

Kynata 3a 3aaywasare XL e npeaHasHaueHa 3a Cyni, BapeHn XpaHu, Kaluk 1 OPU3, KakTo U 3a XpaHh,
KOMTO He Ca MOAXOASLLM 33 3aAyLlaBaHe B OCTaHaAUTE Kyri.

MoskeTe A2 U3noA3BaTe KynaTa 3a 3aayliaBaHe XL B caeaHMTe KOMOUHaLMM:
- Kynn 1w 2, mam kymm 2 1 3 (ur. 11).
- Ky 1,21 3 (¢ur. 12).

3abenesxka: Kynama 3a 3agywasane XL He Mosxe ga ce nocmass Bbpxy Kyna 1, mbi Kamo ms He
ocurypsiBa gocmamp4HO MSICMO.

Mpeamn aa nocTaBuTe Kynata 3a 3asywasaHe XL Bbpxy Kyna 2 uau 3, TpsbBa Aa MaxHeTe
AbHaTa UM.

Cveem: Koramo n3noAssame Kynama 3a 3agywasaHe XL, Mmoxxe ga Hamaamme spememo 3a
3agyLwaBaHe, KAMo noKpueme Kynama ¢ aAyMuH1eBo ¢oano (¢ur. 13).

UsnoasBaHe Ha ypeaa

BkatoueTte ienceAa B KOHTaKTa.

3aBbpTeTe KAIOYa 33 PeryAupaHe Ha BPEMETO Ha 3aAyllaBaHe, 32 A2 32A3AeTe HeOBXOANMOTO
BpeMe Ha 3aAyluaBaHe (dur. 14).

D CeeTBa MHAMKATOPBLT 32 33AYyLUABAHE.

D 3aaywasaHeTo 3anousa cAeA okoAo 30 cekyHAM.

Korato 3aaylwaBaTe XpaHu, KOUTO U3UCKBAT PasAMHHM BPeMeHa Ha 3aAyLuaBaHe, 3aroyHeTe
33AYyLUIABAHETO HAa XPaHaTa, KOATO M3UCKBA Hall-AbATO BPEME Ha 3aAylliaBaHe, B Kyrata 1.
3apaiiTe KAIOYA 32 peryAMpaHe Ha BPEMETO Ha 3aAyLlaBaHe Ha BPeEMe, KOETO Ce MpecMsTa,
KaTo Ce U3BAAM HaW-KPAaTKOTO BPeMe Ha 3aAyllaBaHe OT Hail-AbAroto. KoraTo 3aayluaBaHeTo
3aBbpLUM, BHUMATEAHO BAMFHETE Kanaka C pbKaBULIM 3a $ypHa M MocTaBeTe Kynata 2,
CbABP>KalLLlA CbCTABKUTE C MO-KPAaTKO BPeMe Ha 3aAyLuaBaHe, Bbpxy Kyrata 1. CaoxeTe
Karaka BbpXy KyrnaTa 2 1 3aAaiiTe MO-KpaTKOTO BpeMe Ha 3aAyLUaBaHe C KAKOYa 32 peryAMpaHe
Ha 3aAyLLUaBaHeTo.

3abenesxka: O6uKHOBEHO XpAHAMA B rOpHAMA Kyna ce 3agyLiasa 3a NO-gbAro BpeMe, OMKOAKOMO
XpaHama B no-goAHMme Kynu.

Ako 3aayliaBaTe Ha Mapa roA€MM KOAMYECTBA XpaHa, pa3bbpKBaiTe Ha MOAOBMHATA BpEMe Ha
npoueca Ha 3apywasaHe. CAaraiTe pbKaBuLM 3a GypHa U U3MOA3BAITE KyXHEHCKM Npubopu ¢
ABATU ADPBXKKM.

KoraTo usteue BPEMETO Ha 3aAyLUaBaHe, cé YyBa 3BbHEL, U UHAUKATOPA 3a 33aAyLlaBaHe
usracea.

A BHuMaTeAHO BAMIHETE Kanaka.

MaszeTte ce oT ropetiara napa, U3Ansallia oT ypeAa, Korato CBaAUTE Karnaka.

3a aa ce npeanas1Te OT M3rapaHe, HoCeTe PbKaBMLIM 3a GypHa, KOraTo BAMraTe Kanaka, KyrnaTa 3a
3aaywasaHe XL 1 ApyruTe Kynu 3a 3aaylaBaHe Ha napa. CBaasiTe Kanaka 6aBHO 1 aaney OT cebe
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an. OcTaBeTe KOHAEH3MpaHaTa BOAA Ad CE OTTeYe OT Karaka B KyraTa 3a 3aayluasaHe. BuHarn
APBKTE KyMWTE 33 3aAyLUaBaHE 32 EAHA OT APBXKKWTE, KOraToO M3CMMBATE OT TAX FOPELLM XPaHH.
BuHaru 13noAsBsanTe pbkaBMUM 3a GypHa U KyXHEHCKM MPUOOPH C ABATM APBXKM 33 M3BAXKAAHE Ha
XpaHaTa OT KyrnaTa WAW KyrnmMTe 3a 3aAyluaBaHe.

M3BaaeTe LienceAa OT KOHTAaKTa M OCTAaBETE YpPeAa 3a 3aAyLUaBaHe Ha Mapa A2 U3CTUHE
HaMbAHO, MPEAM Aa U3BAAUTE TaBMUKATA 32 OTLLEXKAAHE.

- BHwMaBainTe, KOraTo M3BaXKAATE TaBMYKATA 33 OTLIEKAAHE, 3aLLOTO BOAATA B pe3epBoapa u
TaBMYKaTa 33 OTLEKAAHE MOXE OLLE Ad Ca FOPELLM, AOPU M aKO APYTHTE YaCTu Ha ypeAa Beve
ca ce OXAGAMAML.

Bl Vianpassaitte pesepeoapa cAea Bcska ynoTpeba.

3abenesxka: Ako uckame ga 3agylwasame Ha napa noseye XpaHd, U3NOA3BANME NpsCcHA Bogd.

MouucTBaHe U NOAAPDBXKa

Hukora He 13MoA3BaiTe 3a NOYUCTBaHE Ha YpeAa pubpo rbbu, abpasuBHM MOYUCTBALLM
MpenapaTi UAM arpeCUMBHM TEYHOCTH, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

M3BaaeTe LienceAa oT KOHTaKTa U ocTaBeTe YPeA2a Aa U3CTUHE.
[NouncTeTe BbHWHOCTTAa HA OCHOBATa C BAAYKHA Kbpna.

He noTansiTe ocHoBaTa BbB BOAQ, HUTO S U3MAAKBaMTE C Tevallia BOAQ.

He muitte ocHoBaTa B CbAOMUAAHA MallMHa.

[MouncTeaiiTe pesepBoapa 3a BoAa C Kbpria, HATOMeHa B TOMAA BOAA C MaAKO MUSIAEH
npenapart. [loBAMIHETe CUTOTO OT pe3epBOapa 3a BOAR, 32 Aa ro musunctute. Caea ToBa
n3bbplLUeTe pe3epBoapa 3a BOAQ C YMCTA, BAAXKHA Kbpra.

Ako cuToTO OT pe3epBoapa 3a BOAA € CBAAEHO, Ma3eTe ro U3ebH obcera Ha Ae€la, 32 AQ HE
No3BOAUTE A2 GbAE MOMbAHATO.

MaxHeTe AbHaTa Ha Kynu 2 1 3. M3MuitTe KynuTe 3a 3aAyluaBaHe Ha napa, Kyrara 3a
3aaywaBaHe XL, AbHaTa 1 Kamaka Ha pbKa MAM B CbAOMMUSIAHA MALLIMHA, KAaTO U3MOA3BaTE
KPaTbK LIMKbA Ha M3MMBAHE M HUCKA TeMrepaTypa.

MHOroKpaTHOTO MMeHe Ha KynuTe 3a 3aayllaBaHe, KynaTa 3a 3aaywasaHe XL 1 kanaka B

CbAOMMSAHA MaLLMHA MOXE AQ AOBEAE AO AEKOTO MM MOTbMHsABAHE.

I'IpemaXBaHe Ha HakKun

Tp;|6Ba Ad NMPEMaxBaTe HakMMa OT YPEAQ, CAEA KaTO € OUA M3MOA3BaH B MNPOAbAKEHNE Ha 15 vaca.
BaxkHo e Ad MPEMaxBATE HakMMa Ha YpeAQA 3a 3aAyLdBaHE Ha Mapa PEAOBHO, 3a Ad NMOAABPXKATE
ONTNMaAHa Pa6OTa N Ad YABAKNUTE CPOKa Ha €KCrAoaTaLAa Ha ypeAa.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ 6sA oLeT (8% oLieTHa KMCEAMHA) AO MaKCMMAAHOTO HUBO.

He n3noAsBaiiTe HUKakbB APYT BUA MpenapaT 3a NpemMaxBaHe Ha HaKuM.

MocTaBeTe MpaBMAHO TaBMUYKATa 32 OTLLEXKAAHE M KyrnaTa 3a 3aayliasaHe 1 Bbpxy
ocHoBaTa (¢ur. 7).

ChoxeTe Karaka Ha Kynata 3a 3apywasaHe 1 (¢ur. 10).
BKAlOYeTE LLlenceAa B KOHTAKTA.

3aBbpTeTe KAKOYA 32 PeryAMpaHe Ha BPEMEeTO Ha 3aAyLUABaHE, 32 Ad 33AAAETE BpPeMe Ha
3aAyLlwaBaHe 25 MUHYTU.

AKO OLLeTbT 3aMoYHe A2 KMMK npes pb6a Ha OCHOBATa, U3KAIOYETE ypeAa OT KOHTAKTa U
HaMaA€Te KOAUYECTBOTO OLLET.
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Aol

n CAeA KaTO BPEMETO Ha 3aAyLllaBaHE U3TEYe, USKAIOYETE YpeAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTe
OoLLeTa Aa U3CTUHE HAMbAHO. CAeA TOBaA U3Mpa3HETe pe3epBoOapa 3a BOAA.

M3nAakHeTe BOAHWS pe3epBOap CbC CTYAEHA BOAA HAKOAKO MbTU.

3abenaexxka: [loBmopeme npoLiegypama, ako B pesepsoapa 3a Boga MMa olLe HaKun.

CbxpaHeHue

MorpuskeTe ce BCUUKM YaCTU AQ €A YMCTU U CYXW, MPEAM A2 HAMbAHUTE ypeAa (BXK. pasAeA
“Mouuncreane”).

MocTaBeTe AbHaTa B KynuTe 3a 3aAyluaBaHe 2 1 3.
MocTaBeTe Kyna 3a 3aAyluaBaHe Ha Mapa 3 BbpXy TaBMYKaTa 32 OTLLEXKAAHE.

MocTaseTe KynaTa 3a 3apylwaBsaHe 2 B KynaTa 3a 3aaywasaHe 3. [loctaserte KynaTa 3a
3aaywaBaHe 1 B Kynata 3a 3aaylaBsaHe 2. (¢ur. 15)

MocTaBeTe KynaTa 3a 3aaywasaHe XL BbpXy ApyruTe Kynu 3a 3aAyluaBaHe.
I Chroxete Kkanaka Ha KynaTa 3a 3aaylwasaHe XL.

3a A2 cbxpaHsBaTe 3axXpaHBalLMs KabeA, BMbKHETE ro B OTAEGAEHUETO 3a NpubupaHe Ha
KabeAa B ocHoBaTa (¢ur. 16).

FapaHuuA u cepus

AKO Ce Hy)AaeTe OT CEPBU3HO OBCAY»KBaHe WAV MHOOPMALIMS MAW MMaTe NpobaeM, noceTeTe yeb
caitTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com unan ce obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0bcAyKBaHe Ha
noTtpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa AbpKaBa (TeAePOHHMSA My HOMEP Lie HamepuTe B
MeXAYHapOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa AbpkaBa Hama LleHTbp 3a obcAy»KBaHe Ha
noTpebnTeAn, 0bbpHeTe ce KbM MeCTHUA Tbprosel Ha ypeau Ha Philips.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpesa

- CAea Kpas Ha CpOKa Ha eKCAOATALMA Ha YPEAA HE MO UBXBLPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
6GUTOBM OTMAABLM, & FO NMPeAANTE B OPULIMAAEH NYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAMpaH. [ 1o To3m HaumH BMe NomaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 17).

OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTHU

B 1031 pasaeA ca 0600LIeHM Hait-4eCTO CpeLlaHnTe NMPOBAEMM, Ha KOMTO MOXETE Ad CE HaTbKHETE
MPU NMOA3BaHE Ha TO3M YPeA, AKO HE MOXKETE Aa PaspeLnTe NPpobAEMA C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKasaHus, cebpxkeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 0bcAyKBaHe Ha MoTpeb1TeAn BbB BallaTa CTpaHa.

[Mpobaem BeposATHa mpuunHa Peluenne
VpeabT 3a VpeAbT 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa  BkAoueTe LienceAa B KOHTaKTa.
3aAyllaBaHe Ha HE € BKAIOYEH B KOHTaKTa.
napa He paboTw.
Hsma Boaa B pesepBoapa 3a HanbAHeTe BoaHMS pe3epBoap.
BOAR.
He cTe Haraacvan Kalova 3a 3aBbpTETE KAIOMA 32 PeryAvpaHe Ha
peryAvpaHe Ha BpeMeTo Ha BPEMETO Ha 3aAyllaBaHe Ha

3aAyllaBaHe Ha HEOOXOAMMOTO  HEOBXOAMMOTO BpeME Ha 3aAylLaBaHe.
BpeMe Ha 3aAyluaBaHe.
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[Mpobaem BeposTHa npuunHa Peluenue

He cTe 3aaaan Bpeme Ha 3aaaliTe BpeMe Ha 3aAyLlaBaHe.
3aAylaBaHe C KAIoYa 3a

PEryAMpaHe Ha BPEMETO Ha

3aAyllaBaHe Ha napa.

He ce e crotemna  Hskow napyeTta xpaHa B ypeaa 32 3apaiiTe Mo-AbArO BPEME Ha 3aayllaBaHe
BCWMUKaTa XpaHa.  3aAyllaBaHe Ha napa W/uAn C KAIOYA 3a peryAvpaHe Ha BpemMeTo Ha
M3MCKBAT MO-ABArO BPEME 3a 3aAylliaBaHe Ha mapa.
3aAyllaBaHe Ha napa OT APYTU.

[NocTaBsiiTe No-roaemmTe NapyeTa
XpaHa 1 XpaHa, KOATO WM3UCKBA MO-ABATO
BpeMe Ha 3aAyllaBaHe Ha Mapa, B
AOAHaTa Kyna 3a 3aayluasaHe (kyrma ).

CAOXMAM CTe TBBPAE MHOTO He npeToBapsaiiTe kynuTe 3a
XpaHa B KynuTe 3a 3aAyllaBaHe 3aayliaBaHe Ha napa. Hapsseante
Ha napa. XpaHaTa Ha MaAKW MapyeTa W MocTaBsanTe

HaM-MaAKMTe nap4eTa oTrope.

MoapexaaiiTe XpaHaTa C pa3cTosaHue
MEXAY MapyeTaTa, 3a Aa MNO3BOAUTE
MPEMMHaBaHe Ha MaKCMMAAEH MOTOK

napa.
YpeabT He ce He npemaxsaTe Hakvna oT ypeaa [ lpeMaxHeTe Hakuna oT ypeaa. Bx.
3arpsiBa Ao6pe. PEAOBHO. pasaeA “TlouncTsaHe 1 noaapbKKa'.

Tab6Auua Ha XpaHUTEe M CbBETHU 3a 3aAylllaBaHe Ha nNapa

BpemeraTa Ha 3aaylwaBaHe Ha napa B TabAMLATa MO-AOAY Ca EAVHCTBEHO OPUEHTUPOBBYHM.
BpemeHaTa 3a 3aayllaBaHe MOXKe Aa Ca Pa3AWMYHM B 3aBUCMMOCT OT pasmepa Ha napyeTaTa XpaHa,
Pa3CTOAHMATA MEXAY XPaHaTa B KyraTa, KOAMYECTBOTO XPaHa B KyraTa, CBEXeCTTa Ha XpaHaTa U1
AMYHUTE BU MPEANOUMTAHMS.

Tab6Aunua Ha xpaHUTe 3a 3aAyllaBaHe Ha napa

XpaHa 32 KoAunyectBo MpenopbuBaHu 6uaku/noanpaeku Bpeme Ha

32AyLLIABaHE Ha 32 YCUABATEAS Ha BKyca 32AYLUIABaHE Ha

napa napa (MuH.)

Acnepxn 400 r /AVIMOHOB COK, AaQUHOBM AUCTA, 13-15
MallepKa

bpokoan 400 r YecbH, cuyKaHu AOTH Yylwku, neanH  16-18

Kapdwnon 400 r Po3mapuH, bocnaek, neamnH 16-18

[Muaelwko dune 250 r Kbpu, po3mapuH, MallepKka 30-35

PubHo durne 250r Cyxa ropuuia, 6axap, purat 10-12

Opwi3 200 r - 40

(+300 mA BOAR)

Cyna 250 ma Buaku/nmoanpasku Ha BKyC 12-16
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XpaHa 32 Koaunuecteo MpenopbusaHu 6uaku/moanpaekn Bpeme Ha

3aAyllaBaHe Ha 33 YCMABATEASl Ha BKyCa 3aAyllaBaHe Ha
napa napa (MuH.)

Alua 6-8 - 15

CbBeTH 3a 3aAyllaBaHe Ha NMapa Ha XpaHu

3eAeHYyLM M NAOAOBE

- VI3pssBaiite aAebernTe cTHOAA OT Kapdroaa, BPOKOAUTO U 3EAETO.

- 3aAyliaBaiTe Ha Mapa 3eAeHM 3eAEHUYLIM C AMCTA 3a Hal-KPAaTKOTO Bb3MOXHO BPEME, 3alLiOTO
Te AecHO ce obe3LiBeTsABaT.

- He pa3smpassBaliTe 3amMpaseHi 3eAeHUyLM, MPEAM Ad M1 3aAyllaBaTe Ha napa.

Meco, nTuuu, puba, MOpCKM A€AMKaTECH U AlLa

- Haii-noaxoasium 3a 3aayllaBaHe Ha Mapa ca KpexKM rapyeTa Meco C MaAKO MasHMHa.

- VI3MuiTe A0Bpe MECoTO M ro HadyKalTe AO CyxO, TaKa Ye Ad M3ThYA KOAKOTO MOXKE MO-MaAKo
COK.

- BuHarm nocTassiiTe MecoTo Moa ApyriTe TUNoBe XpaHa.

- [pobwBaiiTe anLaTa, NPeAM Ad TV NOCTaBUTE B YPeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha rnapa.

- He 3aaywasaiTe Ha napa 3ampaseHo Meco, MTULIM WA MOPCKM AEAMKaTECU. BrHaru ocTassiiTe
3aMPa3eHOTO MeCO, MTULM MAV MOPCKM AGAVKATECH HAMbAHO Ad CE Pa3MPasaT, NMPeAn Aa M
MoCTaBUTE B ypeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa.

- AKO M3MOA3BaTE MOBeYE OT EAHA KYMa Ha 3aAyLUaBaHe, OT ropHaTa Kyma WAM Kyni 3a
3aAyllaBaHe Kane KOHAEH3MpaAa BOAA B MO-AOAHATA Kyra. BHMMaBaiiTe BKycoBeTe Ha XpaHuTe
Ha pasAMYHUTE Kymu 3a 3aAyLUaBaHe Ad CU MOAXOXKAAT.

- OcTaBanTe MACTO MEXAY MapueTaTa xpaHa. [locTasanTe no-aebeanTe napueTa No-6A130 A0
BbHLUHATA CTPaHa Ha KyraTa 3a 3aAyllaBaHe.

- AKO KynaTa 3a 3aAyllaBaHe € MHOMO MbAHa, pa3bbpKaiTe XpaHaTa Ha MOAOBMHATA BPEME Ha
npoLieca Ha 3aAyliaBaHe Ha napa.

- MaakuTe KoAMYeCTBa XpaHa M3MCKBAT MO-KPaTKO BPEME Ha 3aAylliaBaHe OT MO-TOAeMUTE
KOAMYECTBA XpaHa.

- AKO M3MOA3BaTE CaMO eAHa KyMa 3a 3aAyLUaBaHe, XpaHaTa M3KCKBa NMo-KPaTKo BPEME 3a
3aAyllaBaHe, OTKOAKOTO KOraToO M3MOA3BaTe 2 MAM 3 Kyrnu 3a 3aAyluaBaHe Ha napa.

- XpaHaTa B Hal-AOAHATa Kyra 3a 3aAylliaBaHe € roToBa no-6bp30 OT XpaHaTa B MO-BUCOKWTE
Kynwu 3a 3aAyllaBaHe Ha napa. AKO K3MOA3BaTe MOBeYe OT eAHA KyMa 3a 3aAylUaBaHe, OCTaBeTe
XpaHaTa Aa ce roTsu ¢ 5-10 MuHYTK NoBeve. VBepeTe ce, Ye XpaHaTa e A0DOpe CroTBeHa, MpeAm
A4 S KOHCyMUpaTe.

- MoxeTe aa A0DaBATE XpaHa Mo Bpeme Ha MpoLieca Ha 3aaylliaBaHe Ha napa. AKO HAKOS
CbCTaBKa M3KCKBA MO-KPaTKO BPEME Ha 3aAyLlaBaHe, AobaBeTe A Mo-KbcHo. [1pean KoHCyMaLma
Ce YBEPETE, Ue MPOAYKTUTE Ca AOBPE CroTBEHM.

- AKO BAMIHETE Kanaka, 13A13a napa v 3aAyLIaBaHETO M3MCKBA MOBEYE BPEME.

- AKO XpaHaTa He e roToBa, 3aAaiiTe Mo-AbArO BPEME 3a 3aayllaBaHe Ha napa. Moxe aAa e
HEODXOAMMO A3 CAOXKUTE OLLE BOAA B PE3EPBOAPA.

YcuABaTeA Ha BKyca

- Matepka, KopraHAbp, 6OCHAEK, KOMbP, KbpU 1 MEAUH Ca HAKOW OT OUAKWTE 1 MOAMPaBKUTE,
KOWTO MOXeTe A CAOXKMUTE B YCMABATEAA Ha BKyCa. MoxeTe Aa MM CbueTaeTe C YeChbH, KUMUOH
WA XPSIH, 33 Ad YCUAMTE BKyCa, 6e3 Aa A00aBsTe CoA. [IpenopbusamMe Bu Aa M3MOA3BATE MEXAY
1/2 1 3 YaeHW ABKWUKK CylleHn BUAKK 1AM noanpasku. CaaraliTe noBeve, ako M3MnoA3saTe
MPECHN BUAKI UAU MOATPABKM.

3abenesxka: Ole cbBemu 3a GBUAKMME U NOGNPABKMME, KOMMO MOXKEME ga M3NoA3BAMe B
YCHMABAMEAS Ha BKyCa, Lie HaMepume B ropHama mabAMLIama Ha XpaHume 3a 3agyLiasaxe HA napa.
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CAapKku pecepTu
- AobaBeTe KbM AECEPTUTE MAAKO KaHEA, 33 Ad MV HalpPaBMTE MO-CAAAKM, BMECTO Ad CAAraTe
AOMbAHUTEAHO 3axap.

CbBeTH 3a KynaTa 3a 3apywaBaHe XL

- KoraTo npuroTssTe Cynu WAV BapeHn XpaHu, KOMTO M3MUCKBAT MO-ABATO BPEME 3a NPUroTBAHE,
BM CbBETBAMe Aa MOKpUETE KynaTa 3a 3aayllaBaHe XL ¢ aAyMMHMEBO $OAVO, Mpeamn Aa
NOCTaBUTE Kanaxa M.

- MoxeTe Aa M3noA3BaTe KynaTa 3a 3aaylasaHe XL 3a MpUroTeaHe Ha MMAELWKM BYAbOH, KYCKYC,
BapeHW XpaHu MAM 3a 3aaylaBaHe Ha prba BbB BOAA.

- MoxeTe Aa M3M0OA3BaTE KynaTa 3a 3aaywasare XL 1 3a 3aTonAsHe Ha roTosa cyna.

Peuentu

3a peLenTr MOXeTe Aa pasrAesaTe KHXKKATa C peLernT MAn Halwwms yeb cait www.philips.com/
kitchen.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Viko

Naparovaci misa XL
Odnimatelné dno
Naparovaci misa 3
Odnimatelné dno
Naparovaci misa 2
Naparovaci misa 1

Técek na odkapdvanf
Zvyrazriovac chutf

Vstup vody

Zakladna se zdsobnikem vody
Kontrolka naparovanf
Tlacitko pro nastaveni doby naparovani

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Dilezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pOUZitf.
Nebezpecdi
Zakladnu nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Upozornéni

Drive nez pifstroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf

s napétim v mistnf elektrické siti.

- Pifstroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, Ze je zdstrcka rddné zasunuta
do sit'ové zasuvky.

Pokud byste zjistili zdvadu na zédstrcce, na sitové $ilre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.
Pokud by byla poskozena sitovd $fidira, musi jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpecdf.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalostf by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Dbejte na to, aby byla sitovd sndra mimo dosah détf. Nenechdvejte sitovou $riliru viset pres
hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

Neohfivejte v pare zmrazené maso, drdbez a morské produkty. Tyto suroviny vzdy pred
oh#fvanim Uplné rozmrazte.

Nepouzivejte parni ohffvac bez tadcku na odkapdvani, aby z pristroje nevystiikla horkd voda.
PouZivejte pouze naparovaci misy 1,2 a 3 a naparovaci misu XL v kombinaci s originalnf
zékladnou.

- Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

Upozornéni

Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zéruka platnosti.
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- Zdkladnu pristroje nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare ani teplému a vihkému
prostredi z jinych zdrojl nez je samotny parni ohrfvac. Neumistujte parni ohffva¢ na zapnuty
nebo jesté horky spordk nebo varic.

- Nez pristroj odpojite ze zdsuvky, presvédcte se, Ze je vypnuty.

- Pred disténim vzdy odpojte pristroj ze sfté a nechte ho vychladnout.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nespravnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouzit v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyva zdruka platnosti a spolec¢nost Philips odmita jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

- Pristroj umistéte na stabilnf, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte, aby kolem pristroje bylo
alespori 10 cm volného prostoru na ochranu proti prehrati.

- Pri pouzivani naparovacich mis 2 a 3 s odnimatelnymi dny se ujistéte, Ze okraj dna sméruje
nahoru a dno je bezpec¢né zajisténo (ozve se , klapnuti).

- Dejte pozor na horké vypary unikajici z parniho ohrivace pfi naparovani nebo pri snimani vika.
Kdyz kontrolujete ohrfvany pokrm, pouZzivejte vzdy kuchyriské ndcini s dlouhou rukojet.

- Viko snimejte opatrné a smérem od sebe. Zkondenzovanou vodu na viku nechte odkapat do
parniho ohrivace, abyste se neoparili.

- Pri michdnf horkych jidel nebo jejich vyjimani z mis drzte naparovaci misy vzdy za jednu
z rukojet.

- Pokud je jidlo horké, vzdy drzte naparovaci misu za rukojeti.

- Nepremistujte parni ohffvac, pokud je v provozu.

- Nenakldnéjte se pres parni ohrivac, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrchl pristroje. P manipulaci s horkymi ¢astmi pristroje vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

- Nepokladejte pristroj v blizkosti predmétd nebo pod predméty, které se mohou poskodit pérou,
napriklad stény a priborniky.

- Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo horfavymi parami.

- Nevystavujte se nebezpecnym situacim a nikdy nepripojujte pristroj k ¢asovému spinaci ani
délkovému ovlddant.

- UvnitF zdsobniku na vodu je malé sitko.V pripadg, Ze se uvolni, uchovejte jej mimo dosah détf,
jinak hrozi nebezpec( spolknuti.

Automatické vypnuti
Po uplynuti nastavené doby naparovani se pristroj automaticky vypne.

Ochrana proti vareni bez vody
Tento parni ohrivac potravy je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana proti vareni bez
vody automaticky vypne pristroj, pokud pristroj zapnete bez vody v zdsobniku nebo pokud béhem
provozu dojde voda. Pred dal$im pouzitim nechejte parni ohffvac¢ 10 minut vychladnout.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidad vSéem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzit! podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

PFed prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte vSechny dily, které pFichazeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi*).

Vnitrni povrch zasobniku na vodu cistéte navihéenym hadrikem.

Priprava k pouziti

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.
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Nadrzku na vodu napliite vodou az po znacku maxima. S plnou nadrzkou bude pfistroj
vyrabét paru priblizné 1 hodinu (Obr. 2).

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni, olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte tacek na odkapavani (Obr. 3).
Pristroj nikdy nepouzivejte bez tdcku na odkapdvan.

Naparovany pokrm mizete dochutit suSenymi nebo Eerstvymi bylinami nebo korenim, které
se poklada na zvyraznovac chuti (Obr. 4).

Mezi nejoblibengjsf byliny a kofen, které mizete pridat do zvyrazfiovace chuti, patif tymidn, koriandr,

bazalka, kopr, kari nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo krenem a

dochucovat muizete i bez pouziti soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je 1/2 az 3

Cajové Izicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo kofenf pouZzijte vétsi davku.

Doporucené byliny nebo koreni pro rdzné typy pokrml uvadi prislusnd tabulka v kapitole ,, Tabulka

pokrmd a tipy pro naparovani.

Tip: JestliZe pouZivate mleté byliny nebo kofeni, zvlhcete zvyrazriovac chuti oplachnutim tacku na
odkapdvani. Zabranite tim propadnuti mletych bylin nebo kofeni otvorem zvyraziiovace chuti (Obr. 5).

Naparované pokrmy polozte na jednu nebo vice naparovacich mis nebo na misu XL (viz ¢ast
,»Naparovaci misa XL* nize).

Tip:Vejce miizete pohodiné naparovat s pomoci drzakii na vejce (Obr. 6).

A Vétsi kousky pokrmi a pokrmy vyZadujici del3i dobu napaFovani pokladejte na spodni
naparovaci misu.

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby prostor mezi nimi umoznoval co nejlepsi
naparovani. Naparovaci misy neprepliujte.

IEM Naparovaci misy (jednu nebo vice) polozte na ticek na odkapavani. (Obr.7)

Pozndmka: Dbejte, aby kazdd misa byla spravné poloZend a aby se nekyvala.

- Nenfi nutné pouzivat vzdy viechny 3 naparovaci misy.

- Naparovaci misy jsou ocislované. Cislo se nachdzl na rukojetich.Vrchni naparovaci misa je
oznacena ¢islem 3, prostredni naparovaci misa je oznacena ¢islem 2 a spodni naparovaci misa je
oznacena ¢islem 1.

- Naparovaci misy poklddejte na sebe pouze v ndsledujicim poradf: naparovaci misa 1, naparovacf
misa 2, naparovaci misa 3.

- Pfi pouzivani naparovacich mis 2 a 3 s odnimatelnymi dny se ujistéte, ze okraj dna sméruje
nahoru a dno je bezpecné zajisténo (ozve se , klapnut") (Obr. 8).

- Po odejmuti dna pouze u naparovaci misy 2 je stdle mozné nahoru umistit naparovaci misu 3.

- Pokud chcete naparovat objemné potraviny (napriklad kukuri¢né klasy nebo sladké brambory),
je mozné odejmout dna naparovacich mis 2 a/nebo 3 a zvétsit tak naparovaci prostor (Obr. 9).

[Ell Polozte viko na vrchni naparfovaci misu (Obr. 10).

Pozndmka: Neni-li viko spravné poloZené na naparovaci mise nebo pokud zcela chybi, nebude se pokrm
spravné naparovat.

Naparovaci misa XL

Naparovaci misa XL je urcena k naparovani polévky, k dusent, k pripravé kasi a ryze a jinych pokrm,
které nejsou vhodné pro naparovani v jinych misach.
Naparovaci misu XL muzete pouzit v nasledujicich kombinacich:

- Misy1Ta2nebomisy2a3 (Obr11).
- Misy1,2a3 (Obr12).

Pozndmka: Naparovaci misu XL nelze poloZit na naparovaci misu 1, nebot’ neposkytuje dostatek mista.
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Nez polozite naparovaci misu XL na misu 2 nebo 3, je nejprve nutné vyjmout dno naparovaci
misy 2 nebo 3.

Tip: Pfi pouZivani naparovaci misy XL Ize dobu naparovani zkratit zakrytim naparovaci misy XL

hlinikovou félii (Obr. 13).

Pouziti pFistroje
Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Otocte knoflik pro nastaveni doby naparovani do polohy pro pozadovanou dobu
naparovani (Obr. 14).

D Rozsviti se kontrolka naparovani.

D Naparovani zacne priblizné po 30 sekundach.

Jestlize naparujete pokrmy s riiznou dobou naparovani, naparujte v mise 2 nejprve pokrm,
ktery vyzaduje nejdelsi dobu naparovani. Knoflikem pro nastaveni doby naparovani nastavte
dobu, kterou ziskate odectenim nejkratsi doby naparovani od nejdelsi doby naparovani. Po
dokonceni naparovani sejméte opatrné kuchynskymi rukavicemi viko a na misu 2 umistéte
misu 3, obsahujici suroviny s kratsi dobou naparovani. Na misu 3 polozte viko a pomoci
knofliku pro nastaveni doby naparovani nastavte kratsi dobu naparovani.

Pozndmka: Pokrm ve vrchni mise se obvykle naparuje déle nez pokrm ve spodni mise.

V pripadé, Ze naparujete velké mnozstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné naparovani.
Pouzijte kuchynské rukavice a kuchynské nacini s dlouhou rukojeti.

Po uplynuti doby naparovani uslysite zvuk zvonku a kontrolka naparovani zhasne.
A Opatrné sejméte viko.

Pri snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

Pri snimanf vika, naparovaci misy XL a ostatnich naparovacich mis pouzivejte kuchyriské rukavice,
abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu a smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte
odkapat do parntho ohffvace. Pri vyjimdni jidla z mis drzte napafovaci misy vzdy za jednu z rukojet.
Pri vyjimanf jidla z naparovaci misy nebo mis vzdy pouzivejte kuchyriské rukavice a kuchyriské nacinf
s dlouhou rukojet.

Vyjméte zastrcku ze sitové zasuvky a pred sejmutim tacku na odkapavani nechejte parni
ohFivaé uplné vychladnout.

- Tdcek na odkapdvanf snimejte opatrné, protoze voda v zdsobniku vody a na tdcku mize byt
jesté horkd, i kdyz ostatni ¢asti pristroje vychladly.

Bl Po kazdém pouziti vyprazdnéte zasobnik na vodu.
Pozndmka: Pro naparovani dalSich pokrmui pouZijte Cerstvou vodu.
Cisténi a Gdriba

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Odpoijte zastrcku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navlhéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.
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Vycistéte zasobnik na vodu hadfikem namocenym v horké vodé s pridavkem myciho
prostredku. Nadzdvihnéte a vydistéte sito v zasobniku na vodu. Potom otrete zasobnik Cistym
navlhéenym hadrikem.

V pripadé, Ze se sitko v zasobniku na vodu uvolni, uchovejte jej mimo dosah déti, jinak hrozi
nebezpedi spolknuti.

Odejméte dna naparovacich mis 2 a 3. Naparovaci misy, naparovaci misu XL, dna a viko
omyjte v ruce nebo v mycce (kratky cyklus s nizkou teplotou).
Opakovanym mytim v mycce mohou naparovaci misy, naparovaci misa XL a viko mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pristroj je nutné zbavit vodniho kamene po 15 hodindch pouzivani. Pravidelné odstrariovani vodniho
kamene je dileZité pro optimalni provoz a prodlouzen( Zivotnosti pristroje.

Naplite zasobnik vody az na maximalni hladinu bilym octem (8% kyselina octova).

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.

Tacek na odkapavani a naparovaci misu 1 umistéte na zakladnu (Obr. 7).

Polozte viko na naparovaci misu 1 (Obr. 10).

Zasunte zastréku do sit'ové zasuvky.

Otocenim knofliku pro nastaveni doby naparovani nastavte dobu naparovani 25 minut.

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zakladny, odpojte pFistroj ze sité a odeberte urcité
mnozZstvi octa.

A Po uplynuti doby napaFovani odpojte pFistroj ze sité a nechte ocet pIné vychladnout. Poté
vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.

Pozndmka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakujte.

Skladovani

Pred uskladnénim pristroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché (viz kapitola
,Cisténi®).

Umistéte dna do napafovacich mis 2 a 3.
Umistéte naparovaci misu 3 na tacek na odkapavani.

Umistéte naparovaci misu 2 do naparovaci misy 3. Umistéte naparovaci misu 1 do naparovaci
misy 2. (Obr.15)

Umistéte naparovaci misu XL na dalsi naparovaci misy.
A Naparovaci misu XL zakryijte vikem.

Sitovy kabel pro uskladnéni zasunte do prihradky pro ulozeni kabelu v zakladné (Obr. 16).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlzete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.
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Zivotni prosttedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu, ale odevzdejte do sbérny
urcené pro recyklaci. Pom(zete tim chrénit Zivotn( prostredi (Obr. 17).

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbe&znéjsi problémy, se kterymi se miZete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodar{ problém vyresit podle ndsledujicich informacf, kontaktujte Stredisko péce o zakazniky

ve své zemi.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Parni ohrfva¢
nefunguje.

Nejsou hotové
vSechny pokrmy.

Pristroj se rddné
nerozehreje.

Parnf ohrfva¢ nenf pripojen do
sité,

V zdsobniku nenf dostatek vody.
Nenastavili jste knofllkem pro

nastaveni doby naparovéan(
pozadovanou dobu naparovant.

Jesté jste pomoci knofliku pro
nastaven( doby naparovani
nenastavili dobu naparovan.

Neékteré kousky jidla v parnim

ohrivaci jsou vetsi a vyzaduji delsf

dobu naparovdni nez ostatnf
kousky.

V naparovacich misdch je prilis
mnoho pokrmu.

Neprovadite pravidelné
odstranénf vodniho kamene.

Zasurite zdstrcku do sitové zdsuvky.

Naplrite nddrzku na vodu.

Otocte knoflik pro nastaveni doby
naparovani do polohy pro pozadovanou
dobu naparovént.

Nastavte dobu naparovan.

Pomoci knofliku pro nastaveni doby
naparovdni nastavte delsi dobu
naparovént.

Vetsi kousky pokrm( a pokrmy vyZzadujici
delsi dobu naparovani pokladejte na
spodnf naparovaci misu (& 1).

Nepreplfiujte naparovaci misy. Nakrdjejte
jidlo na malé kousky a polozte nejmensf
kousky navrch.

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak,
aby prostor mezi nimi umozrioval co
nejlepsi naparovént.

Odstrarite vodni kdmen.Viz kapitola
,Cisténi a udrzba".

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

Doba naparovdni uvedend v tabulce je pouze orienta¢ni. Doba naparovani se mlze liSit v zdvislosti
na velikosti kouskd pokrmu, na rozlozeni pokrmu v naparovaci mise, na mnozstvi pokrmu v mise, na
Cerstvosti pokrmu a na vasi chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmu

Naparovany

pokrm

Chrest

Mnozstvi

400 g

Doporucené byliny/koreni pro
zvyraznovac chuti

Medurika, bobkovy list, tymidn

Doba naparovani
(minuty)

13-15
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Naparovany Mnozstvi Doporucené byliny/koreni pro Doba naparovani

pokrm zvyraznovac chuti (minuty)

Brokolice 400 g Cesnek, drcend Cervend paprika, 16-18
estragon

Kvétdk 400 g Rozmaryn, bazalka, estragon 16-18

Kurecf rizky 250 g Kari, rozmaryn, tymidn 30-35

Rybf filety 250 ¢g Susena hor<ice, nové korent, 10-12
majordnka

Ryze 200 g - 40

(+300 ml vody)
Polévka 250 ml Byliny/koreni podle chuti 12-16
Vejce 6az8 - 15

Tipy pro naparovani pokrmu

Zelenina a ovoce

- Od kvétdku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostaly.

- Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoZe snadno ztrati barvu.

- Zeleninu pred naparovdnim nerozmrazujte.

Maso, dribez, ryby, morské produkty a vejce

- Pro naparovanf jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem tuku.

- Maso radné opldchnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zUstalo co nejvic Stavy.

- Maso vzdy poklddejte pod ostatni typy pokrmd.

- Vejce pred vlozeni do parniho ohfivace propichnéte.

- Nenaparujte zmrazené maso, dribez a morské produkty. Zmrazené maso, dribez a morské
produkty vzdy pred viozenim do parniho ohffvace Uplné rozmrazte.

- Pokud pouzivite vice nez jednu naparovaci misu, odkapava srazend voda z vySe polozenych mis
do nize polozenych mis. Dbejte, aby se dobre snasely chuté pokrmd v rliznych naparovacich
misdch.

- Mezi jednotlivymi kousky pokrmu ponechejte dostatecné mezery. Silngjsi kousky umistéte blize
vnéjsiho okraje naparovaci misy.

-V pfipadé, Ze v mise naparujete velké mnoZzstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné
naparovant.

- Malé mnozstvi pokrmu vyZzaduje kratsi dobu naparovéni nez velké mnoZzstvi.

- Pri pouZziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje kratsi dobu nez pfi pouzitl 2 nebo 3
naparovacich mifs.

- Pokrm v nejnizsi naparovaci mise se dovar{ rychleji nez pokrm ve vySe polozenych naparovacich
misdch. Pokud pouZivéte vice neZ jednu naparovaci misu, varte pokrm o 5-10 minut déle. Pred
konzumacf zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovéni pokrmu.

- Béhem naparovani Ize priddvat pokrmy. Pokud nékterd surovina vyzaduje krat$i dobu naparovani,
pridejte ji pozdgji. PFed konzumacf zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.

- Pokud sejmete viko, unikd pdra a naparovani trvd déle.

- Nenf-li pokrm uvareny, nastavte delsi dobu naparovani. Moznd bude treba do zdsobniku vody
pridat vodu.

Zvyraznovac chuti
- Mezi byliny a korenf, které mudzete pridat do zvyraziiovace chuti, patif tymidn, koriandr, bazalka,
kopr, kari koreni nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo kfenem a dochutit
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tak pokrmy i bez pouzitf soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je 1/2 az
3 cajové lzicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo koreni pouzijte vétsi davku.

Poznamka: Dalsi tipy pro pouZiti bylinek a koFeni ve zvyrazriovaci chuti naleznete ve vySe uvedené
tabulce naparovani pokrmdi.

Sladké dezerty
- Misto priddvani cukru mizete sladkou chut dezertd zvyraznit priddnim skorice.

Tipy pro naparovaci misu XL

- Pripripravé polévky nebo pri dusenf, které vyZaduje delsi dobu varenf, doporucujeme nejprve
naparovaci misu XL zakryt hlinfkovou fdlif a teprve poté nasadit viko.

- Naparovaci misu XL mizete pouzivat k pripravé kurectho vyvaru nebo kuskusu i k dusenf nebo
posirovani ryb ve vode.

- Naparovaci misu XL mizete pouzivat i k ohffvani hotové polévky.

Recepty

Recepty naleznete v knize receptd nebo navstivte webovou adresu www.philips.com/kitchen.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kaas

Eriti suur aurutusndu

Eemaldatav pohi

Aurutusndu 3

Eemaldatav pohi

Aurutusndu 2

Aurutusndu 1

Tilgakoguja

Maitsevdimendaja Flavour Booster
Vee sissevooluava

Veepaagiga alus

Aurutamise margutuli
Aurutamisaja reguleerimise nupp

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Hoiatus.

Enne seadme hendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele mdrgitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivorgu pingele.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik oleks kindlalt seinakontakti
sisestatud.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fliUsilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet rippuma ile lauaserva voi
t66pinna, millel seade asub.

Arge kunagi aurutage kilmutatud liha, linnuliha v&i mereande. Alati sulatage need toiduained
tdielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakogujata, vastasel juhul pritsitakse kuuma vett
seadmest vdlja.

Kasutage aurutusndusid 1,2 ja 3 ning eriti suurt aurutusndu ainult koos originaalalusega.
Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

Ettevaatust
- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid vai osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.
Arge laske seadme alusel kokku puutuda kérgete temperatuuride, kuuma gaasi, auru v3i niiske
kuumusega, mis parinevad muudest allikatest peale auruti enda. Arge asetage toiduaurutit
to6tava voi kuuma ahju vai pliidi peale.
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- Enne pistiku vdljatdmbamist kontrollige alati, kas seade on vdlja Idlitatud.

- Enne hoiustamist v&tke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel jahtuda.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning veenduge, et Ulekuumenemise
valtimiseks oleks selle Umber vdhemalt 10 cm vaba ruumi.

- Kui kasutate aurutusndusid 2 ja 3 ning nende eemaldatavaid pShjasid, kontrollige alati, kas pohja
tdstetud ddr on Ulespoole suunatud ja pohi kidpsatusega oma kohale lukustunud.

- Olge ettevaatlik aurutamise ajal aurutist valjuva kuuma auruga v3i kaane pealt v&tmisel. Toidu
kontrollimisel kasutage alati pikkade kdepidemetega kddgitarvikuid.

- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale. PSletamise valtimiseks laske
kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Kuuma toidu segamisel v3i ndudest eemaldamisel hoidke aurutusndusid alati kdepidemest.

- Kui toit on kuum, hoidke aurutusndusid alati nende kdepidemetest.

- Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

- Arge kummarduge té6tava auruti kohale.

- Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade kisitsemisel alati
pajakindaid.

- Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla vi lihedale.

- Arge kasutage seadet plahvatusohtlike v&i kergestisiittivate aurudega keskkonnas.

- Ohtlike olukordade valtimiseks drge seda seadet kunagi kasutage koos aegliliti vOi
kaugjuhtimispuldiga.

- Veepaagis on viike sdel. Kui sdel on eemaldatud, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele
kdttesaadamatus kohas.

Automaatne viljaliilitamine
Seade lUlitub pérast seadistatud aurutamisaja méodumist automaatselt valja.

Kuivaltkeemise kaitse
See toiduauruti on varustatud kuivaltkeemise kaitsega. Kuivaltkeemise kaitse Illitab seadme
automaatselt vélja, kui see on tiihja veepaagiga sisse lulitatud voi kui vesi kasutamise ajal otsa saanud.
Enne uuesti kasutamist laske aurutil 10 minutit jahtuda.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Gigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Kasutamiseks valmistumine

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Taitke veepaak veega maksimaalse lubatud tasemeni. Taielikult veega taidetud veepaagiga
auruti tootab umbes 60 minutit (Jn 2).

Tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 6li véi muid aineid.

Pange tilgakoguja aluses olevale veepaagile (Jn 3).
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Arge kunagi kasutage seadet ilma tilgakogujata.

Aurutatud toidule erilise I6hna lisamiseks pange soovi korral kuivatatud voi varsked
maitsetaimed voi -ained maitsevdimendajasse Flavour Booster (Jn 4).
Tutmian, koriander, basiilik, till, karri ja estragon on osa neist pdnevatest maitsetaimedest ja -ainetest,
mida saate maitsevdimendajasse Flavour Booster lisada. Maitse lisamiseks saate neid (ilma soola
lisamata) kombineerida kitslaugu, kddmnete v3i madardikaga. Soovitame kasutada 1/2-3 tl
kuivatatud maitsetaimesid voi -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate varskeid maitseaineid v&i -taimesid.
Soovitatud maitsetaimede vdi -ainete kasutamise kohta eri tGlpi toidus lugege ptk , Toidutabel ja
aurutamisndpundited” toodud aurutamistabelist.

Néuanne. Jahvatatud maitsetaimede voi -ainete kasutamiseks loputage maitsevéimendaja niisutamiseks
tilgakogujat. See hoiab dra jahvatatud maitsetaimede voi -ainete maitsevdimendaja Flavour Booster
avadest vdljakukkumise (Jn 5).

Pange aurutatav toit lihte voi mitmesse aurutusnousse ja/voi eriti suurde aurutusnousse (vt
allpool olevat jaotist ,,Eriti suur aurutusnou”).

Néuanne. Munade mugavaks aurutamiseks asetage munad munahoidjasse (Jn 6).
A Pange suuremad toidutiikid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist aurutusnéu phjale.

Asetage toiduained aurutisse nii, et nende vahele jadks kiillalt ruumi ja aur
saaks maksimaalselt liikuda. Arge pange aurutusnoudesse liiga palju toitu.

Bl Asetage iiks voi mitu aurutusnéu tilgakogujale. (Jn 7)

Madrkus.Veenduge, et olete néud korralikult paigutanud ja et need ei kéiguks.

- Te ei pea kasutama kaiki kolme aurutusndu.

- Aurutusndud on nummerdatud. Numbrid leiate nende kiepidemetelt. Ulemine aurutusndu on
nr 3, keskmine nr 2 ja alumine aurutusndu on nr 1.

- Laduge aurutusndud ainult sellises jarjestuses: aurutusndu 1, aurutusndu 2 ja aurutusndu 3.

- Kui kasutate aurutusndusid 2 ja 3 ning nende eemaldatavaid p&hjasid, kontrollige alati, kas pohja
tOstetud dér on Ulespoole suunatud ja pohi kidpsatusega oma kohale lukustunud (Jn 8).

- Kui olete pdhja eemaldanud ainult aurutusndult 2, saate aurutusndu 3 ikka selle peale asetada.

- Kui soovite aurutada suurte mé&tmetega toitu (nt maisitdlvikuid voi jamssi), voite aurutusruumi
suurendamiseks aurutusndude 2 ja/v3i 3 pdhjad eemaldada (Jn 9).

Bl Pange kaas aurutusnéule (Jn 10).

Madrkus. Kui kaas pole aurutusnéule korralikult peale pandud véi on panemata jéetud, siis ei aurutata
toitu korralikult.

Eriti suur aurutusnou

Kasutage eriti suurt aurutusndu supi, hautiste, putrude, riisi ning muude selliste toitude jaoks, mis ei
ole sobivad muudes aurutusndudes aurutamiseks.

Kasutage eriti suurt aurutusnou Uhes jargmistest kombinatsioonidest.

- No6ud1ja2voindud?2ija3(Jn11).

- Noéud1,2ja3 (n12).

Mearkus. Eriti suurt aurutusnéu ei ole véimalik paigutada aurutusnéu 1 peale, sest selle jaoks ei ole

piisavalt ruumi.

Enne eriti suure aurutusndu asetamist aurutusndule 2 voi 3 eemaldage aurutusnéu 2 voi 3
pohi.

Néuanne. Kui kasutate eriti suurt aurutusnéu, saate aurutusaega vihendada, kui katate n6u

alumiiniumfooliumiga (Jn 13).
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Seadme kasutamine

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp soovitud aurutamisaja seadistusele (Jn 14).
D Aurutamise margutuli siittib pSlema.
D Aurutamine algab umbes 30 sekundi parast.

Kui soovite valmistada toitu, mis nduab erinevaid aurutamisaegu, alustage néus 1 pikimat
aurutamisaega noudva toidu aurutamist. Seadistage aurutamisaja reguleerimise nupp ajale,
mille saate kui lahutate llihema aurutamisaja pikimast aurutamisajast. Kui aurutamine on
I6petatud, eemaldage ahjukinnastega ettevaatlikult kaas ja pange lihimat aurutamisaega
noudva toiduga néu 2 néu 1 peale. Pange kaas ndule 2 ja seadistage aurutamisaja
reguleerimise nupuga lihim aurutamisaeg.

Miarkus. Ulemises aurutusnéus valmib toit tavaliselt aeglasemalt kui alumistes aurutusnéudes.

Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu aurutamistoimingu vahepeal. Kandke
ahjukindaid ja kasutage pikkade kaepidemetega koogiriistu.

Kui aurutamisaeg on moodas, kuulete helisignaali ja aurutamise margutuli kustub.
A Vétke kaas ettevaatlikult pealt ira.

Olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

Pdletushaavade viltimiseks kandke kaane, eriti suure aurutusndu ja teiste aurutusndude
eemaldamisel ahjukindaid. Eemaldage kaas aeglaselt ja endast eemale viiva liigutusega. Laske
kondensaadil kaanelt aurutusndusse tilkuda. Kuuma toidu ndudest eemaldamisel hoidke
aurutusnousid alati kiepidemest. Kandke alati ahjukindaid ja kasutage aurutusndust voi -ndudest
toidu eemaldamiseks pikkade kdepidemetega kddgiriistu.

Enne tilgakoguja eemaldamist tommake pistik seinakontaktist ja laske toiduaurutil taielikult
jahtuda.

- Olge tilgakoguja eemaldamisel ettevaatlik, sest veepaagis ja tilgakogujas olev vesi v3ib ikka veel
kuum olla, olgugi et seadme teised osad on juba jahtunud.

Bl Pirast igat kasutamist tiihjendage veepaak.

Markus. Suurema toidukoguse aurutamiseks kasutage vdrsket vett.

Puhastamine ja hooldus

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
soobivaid vedelikke, nagu bensiin voi atsetoon.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

Arge peske alust nGudepesumasinas.

Puhastage veepaaki noudepesuvedelikuga sooja vette kastetud riidelapiga. Tostke veepaagi
soel puhastamiseks iiles. Seejarel piihkige veepaaki marja puhta lapiga.

Kui veepaagi soel tuleb kiiljest ara, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele kattesaamatus
kohas.

Eemaldage aurutusnéude 2 ja 3 p&hjad. Puhastage aurutusndud, eriti suured aurutusndud,
pohjad ja kaas kas kasitsi voi noudepesumasinas, kasutades liihikese kestusega pesutsiiklit ja
madalat temperatuuri.
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Aurutusndude, eriti suure aurutusnou ja kaane korduv néudepesumasinas pesemine v3ib pShjustada
nende osade kerget tuhmistumist.

Katlakivi eemaldamine

Te peate seadme puhastama katlakivist parast selle 15-tunnist kasutamist. Optimaalse jdudluse ja
seadme tddea pikendamiseks on tdhtis toiduauruti katlakivi korrapdraselt eemaldada.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse lubatud tasemeni valget aadikat (8% aadikhapet).
Arge kasutage muud tiiiipi katlakivieemaldajaid.

Pange tilgakoguja ning aurutusnéu 1 korralikult alusele (Jn 7).

Pange kaas aurutusnou 1 peale (Jn 10).

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp 25 minuti pikkuse aurutamisaja peale.

Kui dddikas hakkab aluse aartest lle keema, tommake pistik seinakontaktist ja kallake osa dddikat
minema.

A Aurutamisaja méédumisel votke seadme pistik seinakontaktist ja laske dadikal taielikult
jahtuda. Seejarel tiihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega méned korrad.

Markus. Kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiustamine

Enne seadme hoiustamist veenduge, et kdik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
,,Puhastamine”).

Asetage pohjad aurutusnoudesse 2 ja 3 tagasi.

Pange aurutusndu 3 tilgakogujale.

Pange aurutusndu 2 aurutusnéusse 3. Pange aurutusndu 1 aurutusnéusse 2. (Jn 15)
Pange eriti suur aurutusnou teiste aurutusnoude peale.

A Pange kaas eriti suure aurutusnéu peale.

Toitejuhtme hoiustamiseks liikake see aluse juhtmehoiustamiskambrisse (Jn 16).

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust v3i teavet, kilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com
vOi podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, podrduge Philipsi kohaliku milgiesindaja
poole.

Keskkonnakaitse

- Seadme kasutusaja I6ppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevétuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 17).

Kéesolev peatiikk esitab kokkuvdtte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui teil ei
dnnestu probleemi alloleva teabe abil lahendada, v&tke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.
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Probleem Véimalik pohjus

Toiduauruti ei
toota.

Auruti pistik pole seinakontakti
sisestatud.

Veepaagis ei ole vett.

Te pole aurutamisaja reguleerimise

nuppu veel soovitud
aurutamisajale seadnud.

Te pole veel aurutamisaja
reguleerimise nupuga
aurutamisaega seadistanud.

Mbned toidutlikid on aurutis
teistest suuremad ja/vdi vajavad
pikemat aurutamisaega.

Kogu toit pole
valminud.

Olete aurutusndudesse liiga palju
toitu pannud.

Seade ei kuumuta Te pole seadmest korraparaselt
korralikult. katlakivi eemaldanud.

Lahendus

Sisestage pistik pistikupessa.

Téitke veepaak.

Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp
soovitud aurutamisajale.

Seadistage aurutamisaeg.

Seadistage aurutamisaja reguleerimise
nupuga pikim aurutamisaeg.

Pange suuremad toidutikid ja toit, mis
vajab pikemat aurutamist aurutusnéu (nr
1) pohjale.

Arge aurutusndusid tle koormake.
LSigake toit vdiksemateks tlkkideks ja
pange kdige véiksemad tlkid Ulespoole.

Korrastage toit nii, et tiikkide vahele
jadksid vahed maksimaalse auruvoo
voimaldamiseks.

Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
,Puhastamine ja hooldus”.

Toidutabel ja aurutamisndpundited

Tabelis toodud aurutamisajad on ainult nditlikud. Aurutamisaeg sdltub toidutlkkide suurusest,
toiduttikkide vahelisest ruumist aurutusndus, toidu kogusest aurutusndus, toidu vdrskusest ja te enda

eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Kogus

maitsevoimendajasse Flavour Booster
panemiseks

Soovitatavad maitsetaimed voi -ained

Aurutamisaeg
(min)

Spargel 400 g Sidrunmeliss, loorberilehed, tiimian 13-15

Brokoli 400 g Kuuslauk, purustatud punane tsilli, 16-18
estragon

Lillkapsas 400 g Rosmariin, basiilik, estragon 16-18

Kanafilee 250 g Karri, rosmariin, titmian 30-35

Kalafilee 250 ¢g Sinepipulber; nelkpipar, majoraan 10-12

Riis 200 g - 40

(+ 300 ml vett)
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Aurutatav toit Soovitatavad maitsetaimed voi -ained ~ Aurutamisaeg
maitsevoimendajasse Flavour Booster  (min)
panemiseks

Supp 250 ml Maitsetaimed voi -ained vastavalt 12-16
maitsele

Munad 6-8 - 15

Nipundited toidu aurutamiseks

Koogivili ja puuviljad

- Loigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

- Aurutage lehtedega rohelisi kodgivilju lihima voimaliku aja jooksul, sest need kaotavad kergesti
oma varvuse.

- Arge kilmutatud kédgivilju enne aurutamist (les sulatage.

Liha, linnuliha, kala, mereannid ja munad

- Véhese rasvaga 6rnad lihattikid on aurutamiseks kdige sobivamad.

- Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et voimalikult vahe mahla tilguks valja.

- Pange liha alati teistest toiduliikidest allapoole.

- Torgake munad enne aurutisse panemist Iabi.

- Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske kiilmunud lihal, linnulihal vai
mereandidel enne aurutisse panemist tdielikult Gles sulada.

- Mitme aurutusndu kasutamisel tilgub kondensaat Ulemisest aurutusndust alumisele aurutusndule.
Veenduge, et erinevates aurutusndudes olevate toitude maitse sobiks Uksteisega.

- Jatke toidutlkkide vahele vahemikud. Pange paksemad tiikid aurutusndu ddrtele ldhemale.

- Kui aurutusndu on véga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti valminud.

- Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tikkidega vérreldes lihemaid
aurutamisaegu.

- Ainult Ghe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja lihemaid aurutamisaegu kui 2
v3i 3 aurutusndu kasutamisel.

- Toit valmib alumises aurutusndus kiiremini kui kdrgemalasuvates aurutusndudes. Mitme
aurutusnou kasutamisel valmistage toitu 5-10 minutit kauem. Enne sédma asumist veenduge, et
toit oleks [abi kiipsenud.

- Aurutamise ajal saate toitu lisada. Kui méni koostisaine vajab Iihemat aurutamisaega, siis lisage
see hillem. Enne s6omist veenduge, et toit on kips.

- Kaane tdstmisel valjub aur ja aurutamiseks kulub rohkem aega.

- Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb ehk veepaaki vett lisada.

Maitsevéimendaja Flavour Booster

- Tudmian, koriander; basiilik, till, karri ja estragon on osa neist maitsetaimedest ja -ainetest, mida
saate maitsevdimendajasse Flavour Booster panna. Maitse v3imendamiseks ilma soola lisamata
saate neid kombineerida kiUslaugu, kdmnete voi midardikaga. Soovitame kasutada 0,5-3 tl
kuivatatud maitsetaimi voi -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate vdrskeid maitseaineid v&i -taimi.

Madrkus. Rohkem soovitusi maitsetaimede ja -ainete kasutamise kohta maitsevéimendajas Flavour
Booster leiate iilalolevast toiduainete aurutamise tabelist.

Magustoidud
- Magusa maitse vdimendamiseks lisage magustoitudele suhkru asemel kaneeli.

Nipuniditeid eriti suure aurutusnou kasutamiseks

- Kui kasutate pikemat valmimisaega vajavat suppi v3i hautist, soovitame teil enne eriti suurele
aurutusndule kaane asetamist katta ndu alumiiniumfooliumiga.
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- Kasutage eriti suurt aurutusndu kanapuljongi, kuskussi ja hautiste valmistamisel ning kala vees
keetmisel.
- Eriti suurt aurutusndu saate kasutada ka juba valmis supi soojendamiseks.

Retseptid

Retseptide leidmiseks vaadake retseptivihikut voi killastage meie veebisaiti www.philips.com/kitchen.



HRVATSKI 39

Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Poklopac

Izuzetno velika posuda za kuhanje na pari
Odvojivo dno

Posuda za kuhanje na pari 3

Odvojivo dno

Posuda za kuhanje na pari 2

Posuda za kuhanje na pari 1

Pladanj

Pojacivac okusa

Otvor za vodu

PodnoZzje sa spremnikom za vodu
Indikator kuhanja na pari

Gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Opasnost
Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provjerite je li utikac ispravno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povriine na kojoj aparat stoji.

Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove.Te sastojke uvijek u
potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.

Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja jer iz aparata prska vruca voda.
Posude za kuhanje na pari 1,2 i 3 i izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari koristite samo u
kombinaciji s originalnim podnoZzjem.

Kabel za napajanje drzite podalje od vruéih povrsina.

Oprez
- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.
PodnoZzje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vru¢em plinu, pari ili vlaznoj toplini iz
drugih izvora. Ne stavljajte aparat za kuhanje na paru blizu vruée pedi ili Stednjaka niti na njih.
Prije vadenja utikaca iz uti¢nice aparat morate iskljuciti.
Prije cis¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
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- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kuc¢anstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko njega bude najmanje 10 cm
praznog prostora jer Cete na taj nacin sprijeciti pregrijavanje.

- Ako koristite posude za kuhanje na pari 2 i 3 s odvojivim dnom, pripazite da rub dna uvijek
bude usmjeren prema gore i da dno sjedne na mjesto (“klik™).

- Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom koristenja ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim drskama.

- Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s
poklopca u aparat za kuhanje na pari kako se ne biste opekli.

- Posudu za kuhanje na pari uvijek drzite za jednu od rucki dok mijesate vrucu hranu ili je vadite iz
posuda.

- Kad je hrana vruca, posude za kuhanje na pari uvijek drzite za rucke.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

- Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im iznad njega.

- Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih povriina aparata uvijek
koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para mogla ostetiti, kao $to su zidovi
i kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/zapaljivih para.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na prekidac¢ kojim upravija
timer ili daljinski upravljac.

- Unutar spremnika za vodu nalazi se sito. Ako se sito odvoji od aparata, drzite ga dalje od
dohvata djece da ga ne bi progutala.

Automatsko iskljucivanje
Aparat se automatski iskljucuje nakon isteka postavljenog vremena kuhanja na pari.

Zastita od prokuhavanja na suho
Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski iskljucuje aparat ako je ukljucen, a u spremniku za vodu tijekom
koristenja ponestane vode. Neka se aparat hladi barem 10 minuta prije sliedece upotrebe.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

rije prvog koristenja aparata temeljito o€istite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
Prije prvog koriStenja ap ljito ocistite dijelove koiji dol kontakt s h
(pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Potpuno napunite spremnik za vodu. S punim spremnikom za vodu aparat za kuhanje na pari
moze raditi priblizno 1 sat (SI. 2).

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu (SI. 3).
Aparat nikada nemojte koristiti bez pladnja.
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Ako Zelite, stavite svjeze bilje ili zacine u pojacivac okusa kako biste dodali vise okusa hrani
koju kuhate na pari (SI. 4).

Neki od zanimljivih zacina koje mozZete staviti u pojaciva¢ okusa su timijan, korijander, bosiljak, kopar,

curry i estragon. Za obogacivanje okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s ceSnjakom, kimom ili

hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zlicice suhog bilja ili zacina. Ako

koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.

Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela potrazite u tablici za kuhanje

hrane na pari u poglaviju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari".

Savjet: Koristite li mljeveno bilje i zacine, isperite pladanj kako biste namocili pojacivac okusa. Tako
sprjecavate ispadanje zacina kroz otvore pojacivaca okusa (S. 5).

Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u
izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari (pogledajte odjeljak “Izuzetno velika posuda za
kuhanje na pari” u nastavku).

Savjet: Jaja stavljajte u prakticne drzace za kuhanje jaja na pari (SI. 6).

A U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte vece komade hrane i hranu koju je potrebno
duZe vremena kuhati na pari.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada ostane dovoljno prostora kako biste
olaksali kruzenje Sto vecoj koli¢ini pare. Ne stavljajte previSe hrane u posude za kuhanje na
pari.

A Jednu ili vise posuda za kuhanje na pari stavite na pladanj. (SI.7)

Napomena: Pazite da ispravno postavite posude i provjerite da se ne micu.

- Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

- Posude za kuhanje na pari oznacene su brojevima. Brojevi se nalaze na drskama. Gornja posuda
za kuhanje na pari oznacena je brojem 3, srednja brojem 2, a donja brojem 1.

- Posude za kuhanje na pari slazite slijedec¢im redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br: 1, posuda
za kuhanje na pari br. 2, posuda za kuhanje na pari br. 3.

- Ako koristite posude za kuhanje na pari 2 i 3 s odvojivim dnom, pripazite da rub dna uvijek
bude usmjeren prema gore i da dno sjedne na mjesto (“klik”) (SI. 8).

- Ako ste odvojili dno samo s posude za kuhanje na pari 2, jo$ uvijek gore mozete staviti posudu
za kuhanje na pari 3.

- Ako na pari zelite kuhati velike komade hrane (npr. klipove kukuruza ili krumpire), odvojite dno s
posude za kuhanje na pari 2 i/ili 3 kako biste omogudili kolanje $to vece koli¢ine pare (SI. 9).

[Ell Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanije na paru (Sl. 10).

Napomena:Ako poklopac ne stavite ispravno, ili uopce, na posudu za kuhanje na pari, hrana se nece
pravilno kuhati.

Izuzetno velika posuda za kuhanje na pari

lzuzetno velika posuda za kuhanje na pari namijenjena je kuhanju juhe, gulasa, zobene kase, rize i
ostale hrane koja nije pogodna za kuhanje u drugim posudama.

Izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari mozete koristiti u sljede¢im kombinacijama:
- Posude 112 ili posude 2 i 3 (SI.11).
- Posude 1,23 (S1.12).

Napomena: Izuzetno velika posuda za kuhanje na pari ne moZe se staviti na posudu za kuhanje na pari
1 jer ne osigurava dovoljno prostora.

Prije nego stavite izuzetno veliku posudu za kuhanije na pari na posudu 2 ili 3, odvojite dno s
posuda za kuhanje na pari 2 ili 3.
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Savjet: Kada koristite izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari, vriieme kuhanja na pari moZete
smanijiti tako da izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari prekrijete aluminijskom folijom (SI. 13).

Koristenje aparata

Utika¢ ukljuéite u zidnu utiénicu.

Okrenite gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari kako biste postavili zeljeno
vrijeme (SI. 14).

D  Ukljudit ée se indikator kuhanja na pari.

D Kuhanje na pari zapocet ¢e nakon priblizno 30 sekundi.

Kada na pari zelite kuhati hranu koja zahtijeva razli¢ito vrijeme kuhanja, najprije u posudi
1 kuhajte hranu kojoj je potrebno najviSe vremena. Gumb za postavljanje vremena kuhanja na
pari postavite na vrijeme koje ste izracunali oduzimanjem kraceg od najduzeg vremena
kuhanja. Kada to vrijeme istekne, kuhinjskim rukavicama pazljivo skinite poklopac i na posudu
1 stavite posudu 2 sa sastojcima kojima je potrebno kracée vrijeme kuhanja. Poklopite posudu
2 i postavite krace vrijeme kuhanja pomoc¢u gumba za postavljanje vremena kuhanja na pari.

Napomena: Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obicno je potrebno malo viSe vremena da se skuha nego
hrani koju kuhate u donjim posudama.

Ako na pari kuhate vece kolicine, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu. Koristite
kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s dugackim drskama.

Kada vrijeme kuhanja na pari istekne, zacut cete zvuk zvona i indikator kuhanja na pari ce se
iskljuciti.
A Pailjivo skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

Kako biste sprijecili opekotine prilikom skidanja poklopca, izuzetno velike posude za kuhanje na pari i
drugih posuda za kuhanje na pari, koristite kuhinjske rukavice. Polako skinite poklopac u smjeru od
sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s poklopca u posudu za kuhanje na pari. Posudu za
kuhanje na pari uvijek drzite za jednu od rucki dok vadite hranu iz posuda. Prilikom vadenja hrane iz
posude/posuda za kuhanje na pari uvijek koristite kuhinjske rukavice i kuhinjski pribor s dugackim
drékama.

Izvucite utikac iz zidne uticnice i pustite da se aparat za kuhanje na pari potpuno ohladi prije
no Sto uklonite pladanj.

- Budite paZljivi pri uklanjanju pladnja jer bi voda u spremniku za vodu i pladanj i dalje mogli biti
vrudi ¢ak i ako su se drugi dijelovi aparata ve¢ ohladili.

Bl Nakon svakog koristenja ispraznite spremnik za vodu.

Napomena:Ako Zelite ponovno kuhati na pari, aparat napunite svjeZzom vodom.

Ciscenje i odrzavanje

Za ciscenje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ciSéenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanjske dijelove podnoZja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.
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Spremnik za vodu odistite krpom namocenom u vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Podignite sito u spremniku za vodu kako biste ga odistili. Spremnik zatim obrisite Cistom
vlaznom krpom.

Ako se sito odvoji od spremnika za vodu, drzite ga dalje od dohvata djece kako ga ne bi progutala.

Odvojite dno s posuda za kuhanje na pari 2 i 3. Posude za kuhanje na pari, izuzetno veliku
posudu, dna i poklopac operite rucno ili u stroju za pranje posuda pri niskoj temperaturi i na
programu brzog pranja.

Pranje posuda za kuhanje na pari, izuzetno velike posude za kuhanje na pari i poklopca u stroju za

pranje posuda moZe uzrokovati neznatan gubitak sjaja na tim dijelovima.

Uklanjanje kamenca

Aparat morate ocistiti od kamenca nakon 15 sati koristenja.Vazno je redovito distiti aparat od
kamenca kako bi optimalno radio i duze trajao.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake maksimalne razine.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj i posudu za kuhanje na pari 1 pravilno stavite na podnozje (SI. 7).
Poklopite posudu za kuhanje na pari 1 (SI. 10).
Utika¢ ukljuéite u zidnu uticnicu.

Okrenite gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari kako biste postavili vrijeme kuhanja
od 25 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.

A Kada vrijeme kuhanja na pari istekne, iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ocat da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.

Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.

Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata (pogledajte poglavlje
“Ciscenje”).

Vratite dna na posude za kuhanje 2 i 3.

Posudu za kuhanje na pari br. 3 stavite na pladanj.

Posudu za kuhanje na pari br. 2 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 3. Posudu za kuhanje
na pari br. 1 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 2. (SI.15)

Stavite izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari na druge posude za kuhanje na pari.
A Poklopite izuzetno veliku posudu za kuhanje na pari.

Kako biste spremili kabel za napajanje, stavite ga u odgovarajuéi odjeljak za spremanje na
podnozju (SI. 16).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.17).

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢eséi problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguéi uzrok Rjesenje
Aparat za Aparat za kuhanje na pari nije Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.
kuhanje na pari priklju¢en na napajanje.
ne radi.
U spremniku za vodu nema Napunite spremnik za vodu.

dovoljno vode.

Jos uvijek niste okrenuli gumb za  Postavite gumb za postavljanje vremena
postavljanje vremena kuhanja na kuhanja na pari na zeljeno vrijeme.

pari na Zeljeno vrijeme kuhanja na

pari.

Jo$ uvijek niste postavili vrijeme Postavite vrijeme kuhanja na pari.
kuhanja pomocu gumba za
postavljanje vremena kuhanja na

pari.

Nije skuhana sva  Neki komadi hrane u aparatu za Postavite duze vrijeme kuhanja

hrana. kuhanje na pari krupniji su i/ili ih je  pomocu gumba za postavljanje vremena
potrebno duZe kuhati od ostale kuhanja na pari.
hrane.

U donju posudu za kuhanje na pari
stavljajte vece komade hrane i hranu koju
je potrebno duze vremena kuhati (br: 1).

Stavili ste previse hrane u posude  Nemojte previse puniti posude za

za kuhanje na pari. kuhanje na pari. Hranu izrezite na manje
komade i najmanje komade stavite na
vrh.

Hranu stavite tako da ostavite dovoljno
prostora izmedu pojedinih komada, cime
se omogucuje kruzenje Sto vece kolicine

pare.
Aparat se ne Niste dobro ocistili aparat od Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
zagrijava ispravno. kamenca. poglavlje “Cis¢enje i odrzavanje”.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono se moze
razlikovati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na
pari, koli¢ini hrane u posudi, svjeZini hrane te vaSem osobnom ukusu.
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Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za kuhanje  Kolicina Preporuceno bilje/zacini za Vrijeme kuhanja na
na pari pojacivac okusa pari (min)
Sparoge 400 ¢ Maticnjak, listovi lovora, timijan 13-15
Brokula 400 g Ce3njak, zdrobljena crvena 16-18
papricica, estragon

Cvjetaca 400 g Ruzmarin, bosiljak , estragon 16-18
Pileci file 250 g Curry, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji file 250 ¢ Suha gorusica, piment, mazuran 10-12
Riza 200 g - 40

(+300 ml vode)
Juha 250 ml Bilja/zacina po ukusu 12-16
Jaja 6-8 - 15

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Povrée i voce
- Odrezite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.
- Zeleno lisnato povrée vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrée prije kuhanja na pari.

Meso, perad, riba, morski plodovi i jaja

- Meksi dijelovi mesa s malo masnoce idealni su za kuhanje na pari.

- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi $to manje soka iscurilo.

- Meso uvijek stavite ispod druge hrane.

- Jaja probusite prije no Sto ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove. Prije no sto te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

- Koristite li vise od jedne posude za kuhanje na pari, kondenzirane kapi ¢e curiti iz gornje posude
ili posuda za kuhanje na pari u donje posude. Pripazite da se okusi u razli¢itim posudama za
kuhanje na pari medusobno slazu.

- lzmedu komada hrane ostavite nesto prostora. Deblje komade stavite blize vanjskim dijelovima
posude za kuhanje na pari.

- Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu.

- Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 posude.

- Hrana u donjoj posudi za kuhanje na pari skuhat ¢e se brze od hrane u gornjim posudama.
Koristite li vise od jedne posude, pustite da se hrana kuha 5-10 minuta duze. Pazite da hrana
bude posve skuhana prije no $to pocnete s jelom.

- Tijekom kuhanja na pari moZete dodavati hranu. Ako odredeni sastojak treba krace kuhati na
pari, dodajte ga kasnije. Jedite samo dobro skuhanu hranu.

- Skinete li poklopac, para Ce izadi iz posude i kuhanje ¢e duze trajati.

- Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jo3
vode u spremnik za vodu.

Pojaciva¢ okusa
- Neka zacinska bilja i zacini koje moZete staviti u pojacivac okusa su timijan, korijander; bosiljak,
kopar, curry i estragon. Za obogacivanje okusa mozete ih koristiti u kombinaciji s ¢esnjakom,
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kimom ili hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zlicice suhog bilja ili
zacina. Ako koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.

Napomena: Za dodatne savjete o zacinskom bilju i zacinima koji se koriste za pojacivac okusa,
pogledajte tablicu za kuhanje hrane iznad.

Deserti
- Umjesto Secera dodajte malo cimeta u desert kako biste ga zasladili.

Savjeti za koriStenje izuzetno velike posude za kuhanje na pari

- Ako pripremate juhu ili gula$ koji treba duZe kuhati, savjetujemo da izuzetno veliku posudu za
kuhanje na pari prekrijete aluminijskom folijom prije nego je poklopite.

- lzuzetno veliku posudu za kuhanje na pari mozete koristiti za pripremu pile¢eg temeljca, kus-
kusa, gulasa ili za posiranje ribe u vodi.

- lzuzetno veliku posudu za kuhanje na pari mozete koristiti i za podgrijavanje gotove juhe.

Recepti

Recepte za kuhanje potrazite u knjizici s receptima ili posjetite web-stranicu www.philips.com/
kitchen
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Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvdsarldsdhoz és Gidvozoljik a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips dltal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrdlja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Fedél

XL péroléedény
Eltavolithaté alsé rész
3. péroléedény
Eltdvolithatd alsé rész
2. paroléedény

1. pdroléedény
Cseppfelfogé talca
izfokozds
Vizbemenet

Talp viztartdllyal
Paroldst jelzé fény
Parolasi id6 bedllitdgombja

A készilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg késdbbi
haszndlatra.

A
B
o
D
E
F
G
H
|
J
K
L
M

Vigyazat!
Ne meritse a talpat vizbe, és ne dblitse le csapviz alatt

Figyelmeztetés
- Akészllék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett feszlitség egyezik-e a helyi
halézatéval.
Kizardlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a késziiléket. Ellenérizze, hogy biztosan
csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.
Ne haszndlja a késziiléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy a készilék sérilt.
Amennyiben a halézati kidbel meghibasodott, a kockdzatok elkertlése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cseréini.
Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességgel
rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell ismerettel rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket
is) szamdra.A biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett haszndljdk.
- Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készilékkel.
A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt lelégni az asztalrdl
vagy a munkafeltletrdl.
Ne paroljon fagyott hust, szdrnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds eltt varja meg, mig a
hozzdvaldk teljesen felolvadnak.
Ne haszndlja az ételpdroldt csepptélca nélkll, mert ellenkezd esetben a forrd viz kifrdccsenhet a
készilékbdl.
Az 1,2, 3.és az XL pdroldedényeket csak az eredeti talppal haszndlja.
- Tartsa a hdlézati kdbelt tavol a forrd fellletektdl.

Figyelmeztetés!
Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.
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- Ne tegye ki a készilék aljgt magas hémérsékletnek, illetve masik készlléktél szarmazd forrd
gaznak, géznek vagy pdranak. Ne helyezze az ételparoldt mikods, illetve még forrd tlizhely vagy
fézélap kdzelébe.

- Mielétt kihdizza a készUlék csatlakozdzsindrjdt, Ugyeljen rd, hogy a készilék ki legyen kapcsolva.

- Tisztftds el6tt mindig hizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl és hagyja lehdilni a késziléket.

- Akészilék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a késziiléket nem megfeleléen vagy
szakmai, részben szakmai célokra haszndljdk, illetve nem tartjak be a haszndlati Utmutatéban
lefrtakat, a garancia hatdlydt veszti és a Philips semminem felelésséget nem vallal az okozott
kdrokért.

- Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a tilmelegedés megelézése
érdekében legaldbb 10 cm-es sugard kdrben hagyja szabadon a berendezést.

- Amennyiben a 2. és 3. pdroldedényeket az eltdvolithatd alsé részikkel haszndlja, mindig
ellendrizze, hogy az alsé rész egy kattandssal a helyére kerilt, és hogy a perem felfelé néz.

- Pérolds kdzben vagy a késziilék fedél nélkdli haszndlatakor a készulékbdl forrd géz tavozik. Az
étel ellendrzésekor mindig haszndljon hosszd nyell konyhai eszkdzoket.

- Afedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a lecsapddott pdra lecsepeg
az ételparoldba, igy elkerllheti a forrdzast.

- Az étel edényekbdl valé eltdvolitdsakor, vagy a forrd étel keverésekor mindig tartsa a
paroldedények egyik fogantyljan a kezét.

- A péroldedényt mindig a fogantydnal fogja meg, ha az étel forrd.

- Akészilék mikodése kdzben ne mozgassa az ételpdroldt.

- Akészilék mikodése kdzben ne nydljon az ételpdrold folé.

- Ne érintse meg a készllék forrd fellleteit. A készUlék forrd alkatrészeinek az érintésekor mindig
viseljen konyhai keszty(it.

- Ne helyezze a késziiléket olyan tdrgyak — példaul falak vagy szekrények — kozelébe vagy ala,
amelyekben kért tehet a gbz.

- Ne Uzemeltesse a késziiléket robbanékony és/vagy gydlékony gbzdk jelenlétében.

- Aveszélyes helyzetek elkerllése érdekében a készliléket ne csatlakoztassa idézitékapcsoldra
vagy tdvvezérlérendszerre.

- Aviztartdly belsejében kis sz(iré taldlhatd. Ha kiveszi a sz(rét, Ugyeljen arra, hogy ne keriljon
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas
A bedllitott pdroldsi idé leteltével a készllék automatikusan kikapcsol.

Bimetal hékapcsolo
Ez az ételpdrold bimetdl hékapcsoldval van felszerelve. A bimetdl hékapcsold automatikusan
kikapcsolja a készléket, ha a bekapcsoldskor nincs viz a viztartdlyban, vagy haszndlat kozben elfogy a
viz. Az Ujbdli haszndlat elétt hagyja 10 percig hlini az ételparoldt.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késztlék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati dtmutatdban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A késziilék elsé hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel
érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas” c. részt).

A viztartdly belsd oldalat nedves ruhéval tordlje le.

Elokészités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.
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Toltse meg vizzel a viztartalyt a maximalis szintjelzésig. Tele viztartallyal a parolé kb. 1 6ran at
képes gézolni (abra 2).
Kizardlag vizet ntson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen fliszert, olajat vagy

egyéb anyagokat.

Tegye a csepptalcit a talpba helyezett viztartalyra (abra 3).
Soha ne haszndlja a késziiléket csepptalca nélkdl.

Kivansag szerint helyezzen szaritott vagy friss fliszereket az izfokozéra, igy izesitheti a parolni
kivant ételt (abra 4).

Az izfokozdra helyezhetd fliszerek példaul a kakukkfl, a koriander, a bazsalikom, a kapor, a curry és a

tarkony, valamint néhdny egyéb egzotikus fliszerndvény és flszer. Ezeket vegyitheti fokhagymadval,

kéménnyel vagy tormdval, melyek sé hozzdadasa nélkil is kiemelik az izeket. 1/2-3 tedskandlnyi

szaritott fliszerndvény és fliszer hozzdadasa ajanlott. Friss flszerndvényekbdl és flszerekbdl nagyobb

mennyiséget haszndljon.

A kilénbéz6 fajtdju ételekhez ajanlott fliszerek felsoroldsat a parolasi tébldzat tartalmazza, az , Ftelek

és parolasi tandcsok’”’ cim( fejezetben.

Tipp: (5r6lt, fliszernovények vagy fliszerek haszndlatakor a csepptdlcdt ledblitve nedvesitse meg az
izfokozét. Igy az 6rolt fliszernovények vagy fiiszerek nem esnek le az izfokozé nyildsain (Gbra 5).

Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb paroloedénybe és/vagy az XL paroléedénybe
(Iasd az alabbi, ,, XL paroléedény” c. részt).

Tipp:Tojasok kényelmes pdroldsdhoz helyezze a tojasokat a tojastartokra (dbra 6).
A Helyezze a nagyobb, hosszabb pérolast igénylé ételeket az alsé paroléedénybe.

Az étel elrendezésekor hagyjon elegendé helyet a darabok kozott, hogy jol atjarja Sket a géz.
Ne tegyen tul sok ételt a paroléedényekbe.

Bl Helyezzen egy vagy tobb paroléedényt a csepptélcara. (abra 7)

Meglegyzes Az elhelyezéskor tigyelien arra, hogy az edények ne imbolyogjanak.
Nem kell feltétlendl mindhdarom paroléedényt hasznalni.

- A paroldedények szamokkal vannak jelolve. A szdm a fogantyukon taldlhaté. A legfelsé
pdroldedény a 3.szdmu, a kdzEépsé a 2., az alsé pedig az 1. szdmu.

- A paroldedények csak a kovetkezé sorrendben helyezheték egymadsra: 1. paroldedény, 2.
paroldedény, 3. paroléedény.

- Amennyiben a 2. és 3. pdroléedényeket az eltdvolithatd alsé részikkel haszndlja, mindig
ellendrizze, hogy az alsé rész egy kattandssal a helyére kerilt, és hogy a perem felfelé
néz (4dbra 8).

- Ha csupdn a 2. paroldedény alsé részét tdvolitotta el, fellilre még mindig rdhelyezheti a 3. edényt.

- Ha nagyobb ételeket kivant parolni, (pl. kukoricacsévek vagy jamgyokér esetében), eltdvolithatja a
2-3. paroldedények alsé részét a parolds tér maximalizdldsara (dbra 9).

El Helyezze a fedelet a felsé paroléedényre (abra 10).

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem megfelelGen helyezi a pdroléedényre, az étel pdrolasa nem lesz
megfelelé.

XL paroléedény

Az XL pdroldedénnyel leveseket, ragukat, kdsdkat és rizst készithet, illetve olyan egyéb ételeket is,
melyeket mds edényekben nem.

Az XL paroldedény a kovetkezd osszeallitasokban hasznalhato:
- 1.és2,vagy 2.és 3.edény (abra 11)
- 1,2.és 3.edény (dbra 12)
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Megjegyzés:Az XL pdroloedény nem helyezhetd az 1. pdroléedény folé, mivel erre nincs elegendé hely.

Az XL paroléedény csak azutan helyezhetd a 2. vagy a 3. edény folé, miutan eltavolitotta a 2.
vagy a 3. paroléedény alsé részét.

Tipp:Az XL paroléedény haszndlata esetén csokken a paroldsi idd, ha lefedi az XL paroléedényt
alufdliaval (abra 13).

A késziilék hasznalata

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.

A kivant parolasi id6 beallitasahoz forditsa el a beallitbgombot (abra 14).

D A parolas jelzéfény vilagitani kezd.

D A parolas kb. 30 masodperc elteltével kezdSdik.

Ha eltérd parolasi idejl ételeket kivan parolni, helyezze a leghosszabb parolasi idSt igénylS
ételt az 1. edénybe. Allitsa be a parolasi idét ugy, hogy a leghosszabb parolasi id6bdl levonija a
legrovidebbet. A beillitott idS leteltével dvatosan, konyhai keszty(ivel vegye le a feddt, és

helyezze a rovidebb parolasi idét igényl6 hozzavaldkat tartalmazo 2. edényt az 1. edény
tetejére.Tegye a feddt 2. edényre és a beallitdgombbal allitsa be a révidebb parolasi idét.

Megjegyzés:A felsé edényben Iévé étel pdrolasa rendszerint valamivel tovabb tart, mint az alsobb
edényekben IévEé.

Nagyobb mennyiségli étel parolasakor a parolasi idé felének lejarta utan keverje meg az ételt.
Viseljen konyhai keszty(it és hosszu nyell konyhai eszkozt.

A parolasi idé leteltével egy figyelmezteté hang hallhaté és a parolas jelzéfény kialszik.
A Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbd| forréd géz tavozik.

Az égési sériilések megeldzése érdekében a fedél, az XL és a tobbi paroldedény eltavolftdasakor
viseljen konyhai keszty(it. A fedelet mindig évatosan, tavolodé irdnyba vegye le.Vdrja meg, mig a
lecsapddott para lecsepeg az ételpdroldba. Minden esetben tartsa a paroldedényeket az egyik
fogantyujuknal, amikor kiveszi az ételt az edényekbdl. Mindig viseljen konyhai kesztylket, és haszndljon
hosszy fogantydval elldtott konyhai eszkézoket az edényekben és parologtatd edényekben lévé
ételek kivételéhez.

Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és varja meg, mig az ételparolé teljesen lehil, majd vegye
ki a csepptalcat.

- A csepptdlca eltdvolitdsakor legyen dvatos, mert a viztartédlyban 1évé viz és a csepptdlca még
forrd lehet, akkor is, ha a késziilék mds alkatrészei mar lehiltek.

Bl Minden hasznalat utan iritse ki a viztartélyt.

Megjegyzés:Tovabbi étel pdroldsahoz haszndljon friss vizet.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Huzza ki a dugot a fali aljzatbdl, és hagyja lehiilni a késziiléket.

A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatdgépben.
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A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatdszerbe martott kenddvel tisztitsa. Emelje fel a
viztartalyban lévé sziirét a tisztitashoz. Ezutan torolje le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

Ha kiveszi a sz(irdt, iigyeljen arra, hogy ne keriiljon gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Tavolitsa el a 2-3. paroléedény alsé részét. A paroléedényeket, az XL paroléedényt, azok alsé
részeit és a fedelet tisztithatja kézzel vagy a mosogatogépben, rovid programon és alacsony
hémérsékleten.

A péroléedények, az XL paroldedény és a fedél mosogatdgépben vald t8bbszdri tisztitds utdn kissé

megfakulhat.

Vizkémentesités

A készUlék 15 drdnyi haszndlata utdn vizkémentesitést kell végezni. A rendszeres vizkémentesités
fontos az ételparold optimdlis teljesitményének a megérzéséhez, és meghosszabbitja a késziilék
élettartamat.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a maximalis szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizkoldé szert.

Megfeleléen helyezze fel a cseppfelfogd talcat és az 1. paroldedényt a talpra (abra 7).

Helyezze a fedelet az 1. paroldedény tetejére (abra 10).

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.

A beillité gomb segitségével allitsa a parolasi idét 25 percre.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a késziilék dugdjat, és csokkentse az ecet

mennyiségét.

A A parolasi id6 leteltével hiizza ki a késziilék csatlakozodugojat a fali aljzatbol és hagyja, hogy
az ecet teljesen kih(ljon. Ezutan iritse ki a viztartalyt.

Oblitse at tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartalyban, ismételje meg a miiveletet.

Tarolas

A késziilék tarolasa elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,» Tisztitas” cim( fejezetet).

Helyezze bele az als6 részeket a 2-3. edénybe.
Helyezze a 3. paroléedényt a csepptalcara.

Helyezze a 2. paroléedényt a 3. paroléedénybe. Helyezze az 1. paroléedényt a 2. paroldedényb
e. (abra 15)

Helyezze az XL paroloedényt a tobbi paroléedény folé.
A Tegye fel az XL paroloedény fedelét.

A halézati kabelt a tarolashoz helyezze a talpon lévé kabeltartoba (abra 16).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjéra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszég Philips vevészolgalatahoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mikadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.
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Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készllék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos djrahasznositd
gy(ijtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul a kdrnyezet védelméhez (dbra 17).

Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerllé problémékat. Ha nem
sikerll megoldania a problémadt az aldbbi informdacidk alapjdn, forduljon a helyi Philips
vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A parolé nem Az ételpdrold nincs bedugva. Csatlakoztassa a hdlézati dugdt a fali aljzatba.
mUkodik.

Nincs viz a tartdlyban. Toltse fel a viztartalyt.

A kivant paroldsi id6 megaddsa A kivant pdrolasi idé bedllitdsahoz forditsa el
a bedllitégombbal nem tértént  a bedllitdgombot.
még meg.

Még nem dllitotta be a pdroldsi A pdrolasi idé bedllftdsa.
id&t a bedllitégombbal.

Nem f&tt meg A péaroléban egyes ételdarabok  Allftson be hosszabb paroldsi idét a
minden étel. nagyobbak és/vagy hosszabb bedllitégombbal.

paroldsi id&t igényelnek

masoknal.

Helyezze a nagyobb, hosszabb péroldst
igénylé ételeket az alsé (1. szdmu)
paroléedénybe.

Tul sok ételt tett a Ne terhelje tdl a pdroléedényeket.Vigja
paroléedényekbe. kisebb darabokra az ételt, &s a legkisebb
darabokat helyezze felllre.

Az étel elrendezésekor hagyjon helyet a
darabok kozétt, hogy jdl dtjdrja Sket a géz.

A készilék nem Nem végzett rendszeresen Vizkémentesitse a készlléket (ldsd a
fit megfeleléen.  vizkémentesitést a készlléken. |, Tisztitds és karbantartds” cim( fejezetet).

Etelek és parolasi tanacsok

Az aldbbi tabldzatban feltlintetett paroldsi idék csak tdjékoztatd jellegliek. A parolasi idék az
ételdarabok nagysdgatdl, a paroldedénybe helyezett ételdarabok kdzstti tdvolsdgtdl, az edényben
[évé étel mennyiségétdl, az étel frissességétdl és izléstd| fliggden eltéréek lehetnek.

Etelparolasi tablazat

Parolando étel Mennyiség izfokozashoz ajanlott Parolasi id6
fliszernovények/fliszerek (perc)

Spdrga 40 dkg Citromfl, babérlevél, kakukkf{ 13-15

Brokkoli 40 dkg Fokhagyma, érélt piros chili, tarkony — 16-18

Karfiol 40 dkg Rozmaring, bazsalikom, tarkony 16-18
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Parolandé étel Mennyiség izfokozashoz ajanlott Parolasi id6
fliszernovények/fliszerek (perc)
Csirkefilé 250 g Curry, rozmaring, kakukkf( 30-35
Halfilé 250 g Orott mustarmag, jamaikai 10-12
szegflibors, majoranna
Rizs 20 dkg - 40
(+3 dlviz)
Leves 2,5dl Flszernovények/flszerek izlés szerint  12-16
Tojas 6-8 - 15

Tanacsok az ételparolashoz

Zoldségek és gylimolcsok
- Végja le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szdrdt.
- Afriss leveles zoldségeket a lehetd legrovidebb ideig pérolja, mert kdnnyen elveszitik szinlket.
- Afagyott zoldségeket ne olvassza fel parolas elétt.

Husok, szarnyasok, halak, tenger gylimdolcsei és tojas

- Pdroldshoz a puha, nem tdl zsfros hisdarabok a legalkalmasabbak.

- Mossa meg alaposan a hust, és torolgesse szdrazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.

- A hust mindig az egyéb ételfajték ald helyezze.

- Szdrja ki a tojdsokat, mielétt a paroldba helyezné Sket.

- Ne paroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Parolas elétt varja meg, mig a
fagyott hus, szarnyas vagy tengeri termékek teljesen felolvadnak.

- Hatébb paroldedényt haszndl, a kicsapddott para a felsé paroldedénybdl vagy edényekbdl az
alsé paroldedénybe csepeg. Gyézddjon meg arrdl, hogy a kiilénbdzd paroldedényekben 1évd
étel ize illik-e egymdshoz.

- Hagyjon helyet az ételdarabok k&z&tt. A vastagabb darabokat helyezze kdzelebb a pdroléedény
faldhoz.

- Ha nagyon sok ételt tesz a paroléedénybe, akkor a paroldsi id6 felénél keverje meg az ételt.

- Kis mennyiség( étel révidebb péroldsi id&t igényel mint a nagy mennyiségl étel.

- Ha csak egy pdroldedényt haszndl, akkor az étel révidebb paroldsi idét igényel, mint 2 vagy 3
paroléedény haszndlata esetén.

- Alegalsé paroldedényben 1évd étel gyorsabban elkészil, mint a magasabban lévd
paroldedényben lévé. Ha tébb paroldedényt haszndl, fézze 5-10 perccel tovdbb az ételt.
Fogyasztas elétt ellendrizze, hogy megfétt-e az étel.

- Pdrolds kdzben is tehet ételt az edényekbe. Ha egy hozzdvald révidebb pdroldsi idét igényel,
tegye késébb az edénybe. Fogyasztas elétt ellendrizze, hogy megfétt-e az étel.

- Afedél felemelésekor géz tavozik, a paroldsi idé pedig meghosszabbodik.

- Ha az étel nem f6tt meg, dllitson be hosszabb péroldsi idét. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
tSltenie a viztartdlyba.

izfokozas

- A Flavour Booster tartdra helyezheté fliszerek példdul a kakukkf(, a koriander, a bazsalikom, a
kapor, a curry és a tdrkony, valamint néhdny egyéb egzotikus flszerndvény és flszer Ezeket
vegyftheti fokhagymadval, koménnyel vagy tormaval, melyek sé hozzdaddsa nélkdl is kiemelik az
izeket. 1/2-3 tedskandlnyi szaritott flszerndvény és flszer hozzdaddsa ajdnlott. Friss
flszernovényekbdl és flszerekbdl haszndljon nagyobb mennyiséget.

Megjegyzés:A Flavour Booster tartoba helyezhet§ filiszernovényekre és fiiszerekre vonatkozoan tovabbi
tippeket tartalmaz a fenti ételpdrolasi tabldzat.
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Edes desszertek
- A desszertek édes izét cukor helyett fahéj hozzdadasdval novelje.

Tippek az XL paroléedény hasznalatahoz

- Hosszabb f6zési id&t igényld leves vagy ragu készitésekor azt tandcsoljuk, hogy a fedél
felhelyezése elétt fedje le az XL paroldedényt alufdlidval.

- Az XL paroldedénnyel csirkehuslevest, kuszkuszt, ragukat készithet vagy halat fézhet vizben.

- Az XL pdroldedényben kész leveseket is melegithet.

Receptek

A receptleirdsokat megnézheti a receptfiizetben vagy a www.philips.com/kitchen weboldalon.
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OHIMAI caTbin aAybiHbIZOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Koww keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YCbIHATBIH KOAAGYAbl TOABIFBIMEH MalAaAaHy VLLiH, OHIMIHIZAT www.philips.com/
welcome Beb-6eTiHAE TIPKEHI3.

»aanbl cunattama (Cypert 1)

Kaxnaxk

XL 6ymeH nicipy Tabarbl
AAbIHOaAbI bIABIC TY6I
3-6yMeH nicipy Tabarbl
AAbIHOaABI blABIC TYOI
2-bymeH nicipy Tabarbl
1-6ymMeH nicipy Tabarbl
Tamubl Hayacbl
AsMaeHAIpril

Cy KipeTiH »ep

Cy blabicbl 6ap Herisri 6eAik
BymeH nicipy »apbifbl
BymeH nicipy yaKkpITbiH peTTey Tymeci

Manbi3AbI aknapar

Kypanabl KonaaHbac OypbiH, OChl ManAaAAHYLLIbI HYCKAYABIFBIH MYKMAT OKbIM LUbIFbIM, GOAaLLaKTa
aHbIKTaMaAbIK KYPaA PeTIHAE MalAaAaHy YLWiH cakTan KOMbIHbI3,

IFrRAR"IOoMmMOoN®)>

KayinTi!
Herisri 6eAiKTi cyFa 6aTblpyFa HEMeCe OHbl aFblHAbI CYMEH LialoFa OOAMaNABI.

Ab6ainAaHbi3!
- Kyparabl kocnac 6ypbiH, KypaaAa KOPCETIATEH KEPHEYAIH YKEPTIAIKTI XeAi KepHeyiHe calkec
KeAETIHIH TeKcepin aAblHbI3.
Kypanabl TEK Xepre KOoCbiAFaH PO3eTKarFa »KaAFaHbi3. LLITenceAbAiK ywTbiH po3eTKara Aypbic
YaAFaHFaHbIH 9PAAMbIM TEKCEPIHI3.
LLITenceAbAlK yLibl, TOK CbIMbl HEMECE ©3i 3aKbiMAaHFaH DOAC, Kypaaabl KOAAAHDAHBI3.
KyaT cbiMbl 3aKbiMAaAFaH BOACa, KayinTi »aFaalt TyFbi36ac yLLiH, oHbl Tek Philips KbiameT kepceTy
OpTanbiFbiHAg, Philips ycbiHFaH KbI3MET KepCeTy OpTaAbiFbiHAA HEMECE TUICTI BiAiMi Bap
MaMaHAAp aAMaCTbIpy Kepex.
KayincisairiHe »ayanTsl aAaMHbIH KaAaFaAaybIHCbI3 HEMECE KypPbIAFbIHbI NMaAaaHy
HYCKayAapbIHCbI3, MYMKIHAIM MEH OMAay KabiAeTi WeKTeyAl, COHAaM-aK BiAIMi MeH Taxipubeci a3
aramMAap (CoHbIH iliHAE Bananap) OyA KypbIAFbIHBI KOAAAHDAY KEpPeK.
BananapabiH KypaAMeH OMHamayblH KaAaFanaraH »KeH.
TOK CbIMbIH BaAaAapAbIH KOAbI KETMNEMTIH KepAe YCTaHbi3. Kypaa TypraH 6eTTiH Hemece
YCTEAAIH WETIHEH TOK CbiMbl CaAbbIpan TypmMaybl TUiIC.
ToHasbITbIAFaH €TTI, TaybIKTbl HEMeCe TeHi3 TaFaMAapbiH OyMeH nicipyre 6oAmainabl. Bymer
nicipMec OypbiH, MIHAETTI TYPAE EPITIM aAbIHbI3.
ByMeH niciprilTi Tamibl HayacbIHCbI3 KOAAaHYFa DOAMaNApI, cebebi KYPBIAFBIAAH bICTBIK Cy
wallblpaybl MyMKIH.
- 1,2 xaHe 3, coHaam-ak, XL bymeH nicipy TabakTapblH TeK TyMHYCKa Heri3ri 6eAirimeH bipre
nanAaAaHbIHbI3.
KyaT CbIMbIH bICTbIK BETTEPAEH ayAaK YCTaHbI3.
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EckepTy

- backa eHaipywinep wbirapraH Hemece Philips apHalibl ycbiHOaFaH KOCaAKbI KypaaAapAbl Hemece
GoAweKTepAl KoAaaHDaHbI3. OHAaM KOCaAKbI KYParAap Hemece DeALLEKTEP KOAAAHDBIAATbIH
6OACa, KEMIAAIK ©3 KYLLIH KOFaATaAbI.

- KypanabH Heri3ri 6eAiriH TeMnepaTypachl »KOFapbl , bICTbIK rasbl, Oybl 6ap, coHaal-aK, bymeH
NICIPrilTiH ©3iHEH ThiC 6acKa KypaAAaPAAH LUbIFATBIH bIAFAAABI bICTbIFbI 6ap KepAe cakTaMaHbI3.
BymeH MiciprilTi KOCbIAbIN TYPFaH HEMECE bICTbIK MAMTaHbIH HEMece MeLTiH YCTIiHe Hemece
YaHblHa KoloFa BOAMaMAbI.

- PoseTkaaaH axblpaTnac OypbiH, KyPaAAblH SLWIPIATEHIH TEKCEPIHI3.

- Ta3apTy arAbIHAR, KYPaAAbl PO3ETKaAAH aXbIpaTbir, CAAKbIHAAYbIHA MYMKIHAIK 6epy Kepek.

- By Kypaa Tek yrae KonaaHyra apHaaFaH. Kypaaabl Aypbic KoAaaHbaca Hemece Kacion sKkum
XapTblAal Kacion MaKkcaTTa KOAAAHC], COHAAM-aK, HYCKayAbIKTa KOPCETIATEHAEN KOAAAHDAC],
KeMiAAIK KyLLiH »onabl api Philips komnaHmsch! elwbip 3aKkbiMFa »ayarnTsl GoAMaNAbI.

- ByMeH nicipriwTi Teric, TypaKTbl XKaHe KOAAEHEH XKepre KOWbIM, OHbIH, KaTTbl biCbIM KETYIH
BoAAbIPMaY VLLIH, alHaAacbiHAa KemiHae 10 cM 60C »Kep KarAbIPbIHbI3.

- 2 xaHe 3-byMeH nicipy TabakTapbiH arbiHOaAbl TYMTEPIMEH MalAaAaHFaH XarAainAa, Tabak
WETTEPIHIH »KOFapbl Kapan TypFaHbIH XaHe TYyOiHIH OpHbIHA TYCKEHIH («CbIPT» eTe TyceAl)
TEKCepiHI3.

- EciHizae 60ACHIH, ByMeH MiCiprill KyMbIC »Kacan »aTKkaHAa HEMeCe OHbIH, KaKmaFbiH alikaHAa
OAQH KaTTbl bICTbIK Oy LUbIFaAbI. TaMaKTbl TeKcepep Ke3ae, cabbl Y3blH ac Y KypaasapbiH
KOAAGHBIHBI3.

- KaknakTbl abarinan, e3iHizaeH aAbIC ycTan awbiHbi3. Kyrin Kaamac yLwiH, KaknakTarbl Cyabl 6ymeH
NiCiprilKe aFbi3bHbI3.

- blcTbiK TaFamAbl apanacTbipbin TypFaHAa Hemece OHbl TabakTaH TYCIpin aAbin aTKkaHAd, OymeH
nicipy TabakTapblH TYTKaAapblHaH yCTaHbI3.

- Tamak bICTbIK BOABIN TypFaHAa, OyMeH nicipy TabakTapbiH TYTKaAapbiHaH YCTaHbI3.

- lcTen TypraHAa, NiCiprilTi KO3FamaHpI3.

- BymeH nicipriw icTen TypraHAQ, OHbIH YCTIHEH EHKEMMEH3.

- KyparabiH bICTbIK 6ETTEPIH KOAMEH yCTamaHbi3. KypaaabiH bICTbIK OOAIKTEPIH ycTaMac BypbiH, ac
Y1 KOAFAMTapblH KUMIHI3.

- Kypanabl KabblpFanap MeH blAbIC-asiK LUKapTapbl CUAKTbI OyMeH 3aKpIMAAHATBIH 3aTTapAbIH
acTbiHa HeEMeCe XaHblHa KoloFa GoAMalAbI.

- Kypanabl »KapblAaTbiH »aHe/Hemece xaHaTbiH OyAap 0ap epae KOAAAHYFa BOAMaMADI.

- KayinTi »>araalt TyFbi36ac YLUiH, KypaAAbl TaliMep KOCKbILLbIHA HEMECEe KallbikTaH backapy
YKYMECIHe »KaAFramaHpbi3.

- Cy blablchl ilwiHAe KilkeHe eaek 6ap. LLbiFbin KeTkeH 6oACa, 6aranap »KyTbin KOMMAC YLUiH,
OAAPAbIH KOAbBI KETMENTIH XKEPAE CaKTaHbI3.

ABTOMaTTbI TYpPAE oLipy
BymeH MicipyAiH OpHaTbIAFaH YaKbiTbl asKTaAFaHAR, KYPaA aBTOMAaTTbl TYPAE SLUEA|.

Cycbi3 nicipyaAeH Kopray GpyHKLUACDHI
BymeH nicipriwTe cycbi3 nicipyaeH Kopray yHKUMACH 6ap. Kypaa Cy blAbICbIHAA Cy DOAMaFaH Kesae
KOCbIAFaH BoACa Hemece KoaaaHy BapbICbiHAA Cy TayCblAbIN KaAFraH BOACa, Cycbi3 MiCpyAEH Kopray
byHKUMACH Kypaaabl ewwipeai. KanTa koaaaHbac 6ypbiH, 10 MUHYTTaM CybITbIN aAbIHbI3.

DAeKTpOMarHuTTiK epictep (MO)
By Philips Kypaabl arekTpomarHmTTik epicTepre (OMO) KaTbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa CaliKec
Keneal. Ocbl MaAaAaHyLLbl HYCKaYAbIFbl BOMBIHLLA AYPLIC KOAAAHBIACE, OYTIHIT TaHAGFbI FEIABIMM
ASNSAACPTE COMKEC, KyPaA ManAaAaHy YLiH Kayincis.

AAFaLIJKbI PeT KOAAaHap aAAbIHAA

KypaAAbl aAFalLKbl peT KOAARHAP aAAbIHAR, TAMAKKA TUETIH BOALLEKTEPIH >KaKCbIAAM
TasaAaHpI3 («TasaAay» TapMaFbiH KapaHbi3).
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Cy blAbICBI iLLiH ABIMKBIA LIYOEpPEKNEH CYpTiM aAblHbI3.

ManparaHyFa AaMbiHAQY

KypaAAb! Teric, TYPaKTbl >K9He KOAAEHEH, YKepre KOMbIHbI3.

Cy bIAbICbIHA €H, )XOFapFbl AeHreiiHe AeMiH Cy TOATbIPbIHbI3. Cy bIABICHI TOABIN TYPFaHAR,
6ymeH nicipriw wamameH 1 caraT 6ymeH nicipeai (Cypert 2).

Cy blAbICbIHA TeK KaHa ¢y Kyto Kepek. Cy blAbICbIHA ELUKALLAH ASM LUbIFapyLLbl KOCMa, Ma HeMece
6acka 3aTTapAbl Kocyra 60AManAbI.

TaMmLubl HayacbiH Heri3ri GeAIKTEri Cy bIAbICbIHbBIH, YCTiHe opHaTbiHbI3 (CypeT 3).
Kypaabl TamLUbl HayaCbIHChI3 KOAAAHYFa BOAMANALI.

ByMeH nicipiAeTiH TaFaMbIHpI3Fa KOCbIMLLIA ABM KOCY KEpeK BOACa, KEeNTipiAreH Hemece »ac
WenTi HeMece ABMAEYILUTEPAI ADMAEHAIprilLKe caayFa 6oaaabl (CypeT 4).

AsMaeHaiprilke xebipLuen, KopraHAP, HacbibanryA, aCKeK, Kappu XaHe 3CTParoH »ycaHbl CUAKTHI

LWONTEPAI aHe ASMAEYILLTEPAI CanyFa bonaabl. ASMAI apTThIpY YLLIH, T3 KOcnacTaH, byAapap

CapbIMCaKreH, TMUHMEH HEMECE aKXKEAEKMeEH apaAacTbipyra 6oAaabl. KenTipiareH lwenTepail Hemece

ASMAEYILUTEPAI NaAaraHFaHAa, 0,5-3 KilLKeHe Kacblk caryAbl yCbiHambi3. XKac wen nex

ASMAEYILUTEPA] KObIpeK canyra bonaabl.

OPTYPAI TafFaM TyPiHE apHaAFaH LUISMTEP XXoHE ADMAEYILLITEP TYPi XKEHIHAET KeHecTepal « TaMak

KecTeci »xoHe BymeH Nicipy KeHecTepi» TapayblHAaFbl ByMeH Micipy KecTeciHeH KapaHbi3.

Kenec LLlenmepgi Hemece gomgeyiluimepgi KOAGAHFaH >Karganiga, Mamiubl HAydCbiH WAKbIN,
goMgeHgiprilumi cyaan xibepiHi3. bya wenmep MeH gamgeyilwumepgiH, gamgeHgiprilwmin mecikmepiHeH
mycin kemyiHe Kegepri »xacasigbl (Cypem 5).

[MicipiaeTiH TamakTbl 6ip Hemece GipHele 6ymeH nicipy TabafbiHa »kaHe/Hemece XL 6ymeH
nicipy TabarbiHa (TemeHaeri «XL GymeH nicipy Tabarbi» 6eAIMiH KapaHpI3) CaAbIHbI3.

KeHec XKymbipmkaaapgbl gypeicman 6yMeH nicipy yiwiH, 0Aapgbl KyMbIPMKA ycmarbilumapbiHa
canbiHpiz (Cypem 6).

A YAkenaey Tamak KeceKTepiH XoHe y3aK NiceTiH TamaKTbl TemeHri GyMeH nicipy TabarbiHa
CaAbIHbI3.

By afblHbIH Geremey yLUiH, TaMaKTapAbIH, apacbiHAA XKETKIAIKTI OpPbIH KaAAbIPbiHbI3. BymeH
nicipy TabakTapbiHa Ken Tamak caAMaHbi3.

Bl Bip Hemece 6GipHelue 6ymeH nicipy TabarbiH TaMLbl HayacbiHa KoiibiHpiz. (Cypet 7)

Eckepmne Tabakmapgbir gypbiC CAAbIHFAHBIH XKaHE OAAPgbIH, LWAMKAAMAHMbIHbIH MEKCepiHi3.

- BbymeH nicipy TabakTapbiHbIH VLLEYiH A€ KOAAAHY MIHAET emec.

- bBymeH nicipy TabakTapbl HoMipaeHreH. OaapablH HOMIPIH TyTKaAapbiHaH kepyre 6oAaabl. ER
XKOFapFbl BymeH nicipy TabarbiHbIH HOMIpI — 3, OpTaHFbl Tabak HOMIpI — 2, aA eH TOMeHTi
TabaKTblH HOMIpi — 1.

- BymeH nicipy TabakTapblH MIHAETTI TYpPAE MblHa KE3EKMeH CanyblHbI3 Kepek: 1-OyMeH nicipy
Tabarbl, 2-6ymeH nicipy Tabarbl, 3-OyMeH nicipy Tabarbi.

- 2 oHe 3-6ymeH nicipy TabaKTapblH aAblHOaAbl TYMTEPIMEH MalAAAAHFaH YKaFAalAg, TabaK
LWETTEPIHIH *OFapbl Kapan TYPFaHbIH XaHe TYOiHIH OPHbIHA TYCKEHIH (KCbIPT» eTe TyceAl)
TekcepiHiz (CypeT 8).

- Tek 2-0ymeH nicipy TabarbliHbIH TYOIH aAbIn TacTaca Aa, 3-0OymeH nicipy TabarbiH OHbIH, YCTiHe
KotoFa 6oAaAbI.

- Kenemai TaramaapAbl (Mbicanbl, >yrepi cobbirbl) OyMeH Micipy Kepek 60Aca, opblH bocaTy yLuiH, 2
*oHe/Hemece 3-OymeH nicipy TabarbiHblH TYOIH aAbin TacTayra 6oaaabl (CypeT 9).

Bl Xoraprb 6ymen nicipy TabarbiH kaknakneH »abbikpis (Cypet 10).
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Eckepmne Bymen nicipy mabarbl KaknakneH gypbic Kabbiamaca Hemece MyAgem >KabbiAMaca, mamak
gypbic nicnengi.

XL 6ymeH nicipy Ta6arbl

XL 6ymeH nicipy Tabarbl coprara, OyKTbIPbIABIN MICIPIAETIH TaraMAapFa, CyAbl BOTKaCkIHa »«oHe
KYPILLKe, COHARM-aK, backa TabakTapaa OymeH nicipyre apHaAMaraH TamakTapFa apHaAFaH.

XL 6ymeH nicipy TabafbiH KeAeci TabakTapMeH Gipre naiaasaHyra 60AaAbl:
-1 »oHe 2-TabakTap Hemece 2 xaHe 3-TabakTap (Cypet 11).
- 1,2 oHe 3-TabakTap (CypeT 12).

Eckepmne XL 6ymeH nicipy mabareiH 1-mabakmbiH, ycmiHe Kotora 60Amarigbl, ce6ebi o kepekmi 60c
0pbIH KaAgbipMarigbl.

XL TabafbiH 2 Hemece 3-TabaKTapAblH, YCTiHe KoMac BypbiH, 2 Hemece 3-TabaKTbiH, TYNTepiH
aAbIM TacTay Kepek.

KeHec XL mabarbiH naigaaaxFaHga, OHbIH yCMiH GAAIOMMHUI OABIaMeH Kaybin GyMeH nicipy yakbim
asaiimyra 6oaagwl (Cypem 13).

KypaAApbl naripaAaHy

LLTenceAbAiK ywThbl KabblpFaaaFbl po3eTKaFa KOChIHbI3.

ByMmeH nicipy yakbITbIH peTTeMTiH TYMMEHI KOAAAHBbIM, KEPEKTi NiCipy yaKbITbIH
opHaTtbiHbI3 (Cypet 14).

D ByMeH nicipy >Kapbifbl XaHaAbl.

D bBymeH nicipy npoueci wamameH 30 ceKyHATaH KeitiH 6acTaraAbl.

OPTYPAi ByMeH Micipy yaKbITbIH TaAan eTeTiH TaFraMAapPAbl MiCipy KaXKeT GOACa, €H, y3aK yaKbIT
nicipiaeTiH Taramapl 1-TabakKa caAbin nicipyAeH 6acTaHbi3. BymeH nicipy yaKbITbiH peTTeMTIH
TYMMeHI a3 XoHe eH, y3aK Micipy yaKbiTbl apacbiHAAFbl ailbIPMaLLIbIAbIK CaHbIHA OPHATbIHbI3.
BymeH nicipy asKTaAraHAQ, ac yiM KOAFabbIH KMiM, KaknaKTbl abaiAan albiHbI3 A2, a3blpak,
YaKbITTa NiCETiH TaMaK CaAblHFaH 2-TabakTbl 1-TabaKTbIH, YCTiHe KOMbIHbI3. KaknakneH 2-
TabaKTbl yKaybin, GyMeH Micipy yaKbITblH PeTTEUTIH TYMMEHI y3aFbIpaK yaKblTKa OPHATbIHbI3.

Eckepmne XXoraprbl mabakmarbl mamak memerri mabakmarbl mamakka KaparaHga y3arbipak nicegi.

Ken meALlepae Tamak nicipreH »araaiAa, 6yMeH MicipyAiH, >KapTbl yaKbITbl ©TKEHAE, TAMaKTbl
apaAacTbIpbIHbI3. AC Y1 KOAFaBbIH KMiM, y3bIH CanTbl ac YM KyPaAblH KOAAQHbIHbI3.

ByMeH nicipy yaKkbITbl asiKTaAFaHAQ, KOHbIPay AblObIChI eCTIA€Al XoHe ByMeH Micipy Xapblifbl
COHeA.

A KaknakTbl aBaitAan aAbIHbI3.

KaknarblH allkaHAa, KypaAAaH bicTbik Oy wbiFasbl. OpaH abait 60AbIHbI3.

Kymin kaamac ywiH kaknakTel, XL 6ymeH nicipy TabafbiH »oHe TabakTapAbl aAbiM XaTKaHAa ac yM
KOAFanTapblH KUMIHi3. KaknaKkTbl »kaiAan, e3iHi3AeH ayAaK ycTan awbiHei3. KaknakTarsl ¢y OymeH
nicipy TabaFblHa TamaTbiH OOACHIH. TamarTbl TabakTapaaH TYCIpIn »KaTKaHAa, TabakTapabl Oip
TYTKACbIHAH YCTaHbI3. TamakTbl TabaFblHaH TYCIpin XaTKaHA, aC YW KOAFanTapblH KWUMIHI3 XaHe y3biH
CanTbl aC Y KyPaAAAPbIH KOAAGHBIHBI3.

ToK cbiMbIH Kabblprasarbl pO3eTKaAaH aXKbIpaTbiHbI3 XOHE TaMLUbl HayacbiH aAMac GypbiH,
6yMeH MiCipriluTi TOAbIFbIMEH CybITbIM AAbIHbI3.

- TaMubl HayacblH aAFaHAd, abai 60AbIHbI3. KypaaabiH 6acka BeAIKTepI CyblFaHMEH, Cy
BIABICHIHAAFBI YKOHE TaMLUbl HayaCbIHAAFbI CY SAI A€ bICTBIK BOAYbI MYMKIH,

[ 8 | Op KOAAAHFaH CaiiblH, Cy blAbICBIHAAFbI CYAbl TOTiM OTbIPbIHbI3.
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Eckepmne KocbimMwa mamak nicipy Kepek 60Aca, )XaHAgaH masa cy KyibiHbi3.

Ta3aAay XX9HE€ TEXHUKaAbIK KbI3MET KepceTy

KypaAaAbl TazaAaFraHAQ, KbIpaTbiH LYGepeKTepA, KbIPFbIlll Ta3aAdy KYPaAAApbiH, )XaHapMait Hemece
ALLETOH TOPI3AEC CYMbIKTbIKTapAbl KOAAAHOAHbI3.

KyaT cbiMbIH KabblpFfaaafFbl pO3eTKaAaH aXKbIpaThiM, KYPaAAbl CybITbIHbI3.
Herisri 6eAIKTiH, CbIPTbIH ABIMKbIA LLYGepeKneH CypTiHi3.

Herisri 6eAiKTi cyFa 6aTbipyFa Hemece OHbl afbIHAbI CYMEH LuatoFa 6OAManAbI.

Herisri GeAIKTI bIABIC XKYFbILLITA >KyyFa GOAMAMADI.

Cy bIABICBIH XYYy CYyMbIKTbIFbl KOCBIAFAaH >KblAbl CYAa CyAaHFaH LwyGepekneH cypTiHi3. Cy
bIABICBIHAAFbI €AEKTI KeTepir, TadaAaHbi3. CopaH COH, Cy bIABICbIH AbIMKbIA Ly6epeKneH
CYPTiH,i3.

EAek WbiFbin KeTKeH 60Aca, 6aAaaap XyTbIM KOMMAC YLLiH, OAAPAbIH, KOAbI YKETMeMTiH Kepae

CaKTaHbI3.

2 aHe 3-6ymeH nicipy TabarbiHbIH, TY6iH aAbIn TacTaHpI3. BymeH nicipy TabakTapbiH, XL
TabaFblH, OAAPAbIH, TYNTEPIH XdHE KaKMaKTbl KOAMEH HEMeCe KbICKa YaKbIT LIUKAbIH JKaHe
TOMEH TeMrepaTypaHbl OPHATbIM, bIAIC XKYFbILL MaLLIMHAAQ XYbIHbI3.

BymeH nicipy TabakTapbiH, XL TabarblH aHe KakMakTbl KalTa-KaiTa blAbIC XyFbllTa >Kya bepce,

OHAEPI KETYI MYMKIH.

KakTbl Tazaaay

Kypanabl ap 15 caraT KoaaaHFaHHaH KeMiH, KakTaH TasaAan Typy KepeK. bymeH niciprillTiH »KyMbICbIH
MaKCaPTY YKOHE YMbIC MEP3iMiH apTThIPY YLUIH, KYPaAAbl XKYMeAl TYPAE KaKTaH Ta3aAan Typy Kepek.

Cy blABICBIH aK CipKe cybiMeH (8% cipKe KbILLKbIAbI) €H, }KOFapfbl AeHreinre Aemi
TOATbIPbIHbI3.

Backa KakTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAQHYFa GOAMaiAbI.

Tamwbl Hayacbl MeH 1-TabakTbl Heri3ri 6eAikke AypbicTan opHaTbiHpI3 (CypeT 7).
1-TabaKTbl KaknakneH xabbiHpiz (CypeT 10).

LLItenceAbaik ylwiThl Kabbiprasarbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.

MMicipy yaKbITbiH PeTTEMTIH TyiMeHi Bypan, Nicipy yakbITbiH 25 MUHYTKa OpPHATbIHbI3.

CipKe cybl Herisri 6eAIKTIH, LUETIHEH TacbIM KaiHam KeTce, KYPaAAbl PO3ETKaAaH aXKbIpaThbin, CipKe
CybIH a3aWTbIHbI3.

A Bymen nicipy yakbiTbl asKTaAFaHAR, KyPaAAbl TOKTaH aXKbIpaTbir, CIPKE CyblH TOAbIFbIMEH
cybITbiHbI3. OcblAaH KelliH, Cy bIABICbIH 60CaTbIHbI3.

Cy bIABICbIH CybIK CyMeH GipHellie peT Lwaiibin ibepiHis.

Eckepmne Erep cy bigbicbiHga aAi ge Kak 6ap 60Aca, ocbl npoLegypaHbl marbl KAHMAAGHbI3.

KypaAaAbl cakTan Kosip aAAbIHAQ, OHbIH, 6apAbIK GEAIKTEpiHIH, Ta3a eKeHiH TeKCepiHi3.
(«Ta3saray» TapMaFblH KapaHpl3).

Tabak TynTepiH 2 »kaHe 3-6yMeH nicipy TabaFbiHa CaAbIHbI3.

3-6ymeH nicipy TabafblH TaMLUbl HayacblHa KOMbIHpI3.
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2-6ymeH nicipy TabarbiH 3-6yMeH micipy TabafbiHbIH, illiHe caAbiHbI3. 1-6ymeH nicipy TabafbiH
2-6ymeH nicipy TabarbiHa caAbiHbi3. (Cypet 15)

XL TabarbiH GyMeH nicipyAiH, 6acka TabakTapblHbIH, YCTiHE KOMbIHbI3.
A XL tabarbiH KaknakneH abbiHpi3.

TOK CbIMbIH XMHarm caKTan Koo YLUiH, Heri3iHAEr TOK CbIMbIH KMHaM KOSTbIH OpPHbIHA
KiprisiHiz (Cypet 16).

KeniAAik >kaHe KbI3MeT KepceTy

KbI3MeT KepceTy »yMbICTapbl, aknapaT KaKeT 6oAca Hemece LuelliamereH maceae b6oaca, Philips
KoMMaHMACbIHbIH www.philips.com Be6-TopabbiHa KipiHi3 Hemece eaikizaeri Philips TyTbIHyLWbIAAPAbI
KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAachiHbi3 (TEACPOH HOMIPIH AYHMEXY3IAIK KEMIAAIK KiTanwwacbiHaH Tabyra
60onaabl). EAHI3AE TYTBIHYLLBIAGPABI KOAARY OPTaAbIFbl GOAMaraH *araanaa, »epriaikTi Philips
AMAEPIHE XabapAachiHbI3.

KoplaraH opta

- 2KyMbIC Mep3iMi afKTaAFaHAR, KYPbIAFbIHBI TYPMBICTbIK KOKbICMeH bipre TacTamaHbi3. KalTa
OHACITIH apHaiibl >KMHay OPHbIHA TarcbpbiHbI3. ByA spekeT KopluaFaH OpTaHbl CakTayFa CenTiriH
Turizeal (Cypet 17).

AKayAbIKTapAbl X0l

ByA Tapayaa KypbiAFblaa Maaa OOAYbI MYMKIH €H Kemn KE3AECETIH akayAblKTap XWHaKTaAFaH. Erep
TeMeHAe bepiAreH aKnapaTTbiH KOMETMEH aKayAbIKTb KOSl aAMacaHbI3, €AIHIBAET TYTbIHYLWbIAAPAbI
KOAAQY OPTaAblFblHa XabapAacbiHbI3.

AKayAbIK, blkTuMaA cebebi LU ewimi
BymeH nicipriw BymeH nicipriw po3eTkara LLITenceAbaik ywThbl Kabbipraaarbl
icTemen Typ. *anFaHbaraH BOAYbl MYMKIH. pO3eTKara KOCbIHbI3.
Cy blabicbiHAA Cy oK WhiFap.  Cy bIABICbIH TOATBIPbIHbI3.
BymeH nicipyai peTTenTiH BymeH nicipy yaKkbITbiH PETTENTIH TyMMeH
TYVMEHI KepeKTi nicipy KepeKTi MiCipy YaKbiTblHa OPHATbIHbI3.

YaKbITblHa OpHATMaraHChI3.

[icipy yaKbITbiH peTTENTIH BymeH nicipy yaKbITblH OpHATbIHbI3.
TYMMeMeH Micipy YaKbiTbl
OpHaTblAMaFaH GOAYbI MYMKIH.

TamakTbiH BymeH nicipriwTeri kelbip [Micipy yaKkbITblH pETTENTIH TyIAMEHI
GapAbIFbl MICKEH — TamakTapAblH 6eAIKTepi KOAAGHbIM, MICIPY YaKbITbIH Y3aFbipaK
HOK. YAKEHIPeK DOAYbI MYMKIH YoHe/  Mep3iMre OpHaTbiHbI3.

Hemece y3aFblpaK MicipyAi

KXKET eTeA|.

YAKeHIpeK TamaK BOAIKTEPIH XKaHe y3aK
MiCEeTIH TaMaKTapAbl TOMEHTi BymeH micipy
TabarbiHa canbiHpi3. (Ne 1).

BymeH nicipy TabarbiHa TbiM BymeH nicipy TabakTapbiHa ThiM Ken TamMak
Kermn TamaK CaAbin »ibepreH canyFa boAMalAbl. TaMakThbl Kilipek
6oAapChbI3. DoAiKTepre BeAIn, en KilukeHTan GeAIKTepIH

HOFapfbl XXakKa CaAblHbI3.
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AKayAbIK blkTumaa cebebi LWewwimi

By afblHbl EPKIH ©TYIHE XOA allly YLUiH, TaFam
BeAIKTEpIHIH apacbiHAa 60C OpbIH

KaAABIPbIHBI3.

Kypaa aypbic Kypan »yneai TypAe KakTaH Kypaaabl KaKTaH Ta3aAaHpbi3. € [asanay »aHe

Kbi36anAbl. TasanaHbaraH. TEXHMKAABIK KbI3MET KOPCETY» TapMarblH
KapaHpi3.

Tamak KecTeci )XxaHe 6yMeH nicipy KeHecTepi

TeMeHageri KecTeae KepceTiAreH ByMeH MICipy YaKblTbl TEK KOPCeTKil PETIHAE YCbiHbIAaAbL BymeH
nicipy yaKbiTbl TabaKTarbl TaMaK KeCeKTepiHiH MeALLepiHe, TaMaK apacbiHAarbl 60C OpbiHFa,
TabaKTarbl TaMaK MEALIEPIHE, TaMaKTbIH, »KaCTbiFbIHA YKSHE aAaMHbIH, YKeKe TaAFamblHa OaiAHbICTbI
6onaap!.

TamakTbl 6ymeH nicipy KecTeci

BymeH nicipireTiH  MeAwepi AsmMaeHAiprilike caAy yuliH BymeH nicipy

Tamak YCbIHbIAFaH LIeNTep\A3MAeYiLlITep YaKbiTbl (MUH.)

KosHwen 400 r /\VIMOH »aAbbI3bl, AABP »Karblparbl, 13-15
xebipwen

Bpokoam 400 r CapbIMcaK, YriTIATEH KbI3bIA YA, 16-18
LWbIPAAXKbIH XKycaH

TypAi TycTi 400 r Po3mMapuH, HacbIbamryA, LbIpaAXbIH 16-18

KanycTa KycaH

Tayblk eT KeciHaici 250 r Kappu, po3mapuH, »kebipLuen 30-35

Banbik beraemeci 250 1 KenTipiAreH Kbilla, KaAamnbip 10-12
BypbILLbl, XKyMapryA

Kypiw 200 r - 40

(+300 ma cy)

Copra 250 MA TanrambiHbI3Fa Kapaw wen/ 12-16
ASMAEYILITEP

KyMbipTKa 6-8 - 15

TamakTbl 6GyMeH nicipyre apHaAFaH KeHecTep

XemicTep MeH KeKeHicTep

- TycTi opamxanblpak, OPOKKOAN XaHE OpamarnblpakTblH KaAblH cabakTapblH Kecin TacTaHbi3.

- KanblpakTbl, }acblA TYCTi KOKOHICTEPAI €H KbiCKa YaKbIT GyMeH MicipiHi3, ce6ebi oAap TycTepiH
XKEHIA KOFAATaADI.

- ToHa3bITblAFaH KekeHicTepAl byMeH Micipep aAAbIHAA ePITYAIH Keperi oK.

ET, TaybiK, 6aAbIK, TEHI3 TaFamMAapbl XX3He >KYMbIpTKaAap.

- Hosik, con Maiibl bap eTTep OymeH nicipreHre eTe KoAalAbI.

- ETTi aKcbinam »kybin aAbin, CoAi WbIKNaybl YLWIH CYPTIN KypFaTbiHbI3.

- E7Ti opKatwaH 6acka TamakTap acTblHa CaAblHpI3.

- KyMbIpTKaHbl OyMeH nicCiprilike caAap aAAbIHAA TeCIN aAbiHbI3.

- ToHa3bITbiAFaH €TTi, TaybIKTbl HEMECE TeHI3 TaramaapbiH OymeH nicipyre 6oAmMaiiabl. Bymer
nicipMec OypbiH, MIHAETTI TYPAE €PITIM aAbIHbI3.
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- biprewe 6ymeH nicipy TabarbiH KOAAAHFAH XaFAANAQ, *KOFapFbl TabaKTaFbl Hemece
TabaKTapAaFbl KOHAEGHCAT TOMEHT TabakKa aFbin OTbipaabl. bapAblK TabakTapaarbl AsMaep bip
BipiMeH CaliKeC KeAeTIHIH TeKcepin OTbIPbIHbI3.

- Tamax GenikTepi apacbiHaa 60C OpbIH KarAbIpbiHEI3. ByMeH nicipy TabarbiHbIH, ChIPTKbI XKaFblHa
ipipek BOAIKTEpAI CanblHbI3.

- byMeH nicipy Tabarbl TbiM KaTTbl TOABIN TYPCa, MICIPY YaKbITbIHbIH XapTblCbl STKEHAE, TaMaKTbl
apaAacTbIpbIHbI3.

- A3 MeAepAEeri Tamak Kemn MeALlepAEri TaMaKKa KaparaHAa a3 yakbiTTa MiceAl.

- bip 6ymeH nicipy TabarblH KOAAQHFAH XaFAanA, 2 Hemece 3-OyMeH nicipy TabarbliH KOAAHFaH
Ke3Aerire KapaFaHAQ Tamak Te3ipeK AaiblH 0oAaAbI.

- EH TemeHri bymeH nicipy TabarbiHAAFbI TaMaK »OFapFbl TabakTarbl TaMaKTaH Kepi *KbIAAAMbIPaK
niceal. bipHelwe Tabak KoAaaHFaH aFaanaa, 5-10 MUHYT apTbiK MICIPiHI3. TaMaKTbl Xemec
BypbIH, OHbIH 90AEH MICKEHIH TEKCEPIN aAbIHbI3.

- TamaxTbl BymeH nicipy npoueci 6apbicbiHAa KOCYFa 60AaAbl. VIHTPEAMEHT a3bipaK yaKbiTTa
niceTiH 6OACa, KeliH KocyFa bonaabl. »KemecTeH OypbiH, TaMakTblH MICKEHIH TEKCEPIN aAbIHbI3.

- KaknarbiH KeTepce, Oy LWbIFbIM, OyMeH Micipy y3arbipaK YakbIT araAbl.

- Erep Tamak aai nicnereH 60Aca, y3arbipak OyMeH Micipy YakbITblH OpHATbIHBI3. ByA »Karaaiaa cy
BIABICbIHA CY KOCY KepeK BOAYbI MYMKIH.

AsMaeHAipriw

- ASMAeHAIprilKe »ebipLen, KOpUaHAP, HaCbIBANMYA, ACKOK, KappW »KoHE 3CTParoH »ycaHbl
CUAKTBI LUBMTEPAI oHE ASMAEYILUTEPAI CanyFa DoAaabl. ASMAI apTThIpy VYLLiH, TY3 KOcrnacTaH,
ByAapAbl CapbIMCaKMeH, TMUHMEH HEMECE aKXKeAKeKMNeH aparacTbipyra 6oaaabl. KenTipiareH
WeNTEPAI HEMECE ADMAEYILLTEPAI NanaaraHFaHAa, 0,5-3 KillkeHe KacbIK CaayAbl YCbiHaMbI3. XKac
W6 »KoHe ASMAEYILLITEP KOAAAHBIAFAHAR, KOBIPEK CaAbIHbI3.

Eckepmne AamgeHgiprillike CAAbIHAMBIH Wenmep MeH gamgeyilumep mypaAbl MoAbIK aknapammbi
JKOFapbigarbl mamakmsl 6yMeH nicipy kecmeciHeH Kapayra 60Aagebl.

TorTi AecepT
- ToTTi TaramMAAPAbIH ASMIH KYLLEWTY YLLUIH, KAaHT KOCYAbIH OpHbIHA 6ipa3 AapLUbIH KOChIHbI3.

XL 6ymeH nicipy TabarbiHa KaTbICTbl KEHecTep

- Copna Hemece ByKTbIPbIALIN MICETIH TaraMAbl yY3aK Micipy kepek boaraHaa, XL TabarbiH
KaKmaKmneH »annac 6ypbiH OHbl AAMOMUHMI GOABraMEH KamTay YCbIHbIAGAbI.

- XL TabarblH nariaanaHbin, TayblK COPMachlH, KyCKyCTbl, OYKTbIPBIALIM MICETIH TaFraMAApPAbI
AanblHARYFA HeMece BanblKTbl Basy oTTa nicipyre 6oAaAbI.

- XL TabarbiMeH AarblH COpraHbl bICbITyFa BoAaAbI.

Peuenttep

PelienT any yuiH, peLienT KiTanwacbiH KapaHpi3 Hemece www.philips.com/kitchen Beb-canTbiHa
OTIHI3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSymas (Pav. 1)

Dangtis

XL garinimo dubuo
ISimamas dugnas

3 garinimo dubuo

ISimamas dugnas

2 garinimo dubuo

1 garinimo dubuo
Nuvarvéjimo padéklas
Skonio stipriklis

Vandens jleidimo anga
Pagrindas su vandens bakeliu
Garinimo lemputé

Garinimo laiko reguliavimo mygtukas

IrAR“"IOMmMOUON®>

Svarbu
Pries pradédami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.
Pavojus
Niekada nemerkite pagrindo j vanden; ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo ftampa.

- Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar kiStukas tinkamai jkistas | sieninj
el. lizda.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats prietaisas.

Jei paZeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips* darbuotojai, ,,Philips*
jgaliotasis techninés prieZidros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- Prizitrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar pagrindo, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jdros gérybiy. Pries garindami Siuos
produktus visiskai atitirpinkite juos.

Nenaudokite garintuvo be nuvarvéjimo padéklo, kitaip i$ prietaiso iStekés karsStas vanduo.

1,2, 3 ir XL garinimo dubenis naudokite tik su originaliu pagrindu.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Ispéjimas
- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips* specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.
Saugokite prietaiso pagrinda nuo aukstos temperatdros, karsty dujy, gary arba drégno karscio,
kuriuos sukelia ne garintuvas, o kiti altiniai. Nedékite garintuvo ant arba Salia veikiancios, arba vis
dar karstos krosnies ar viryklés.
Visada jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas pries istraukdami kistuka i$ lizdo.
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- PrieS valydami visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo ir palaukite, kol jis atves.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir,,Philips” neprisims atsakomybés uz padaryta Zala.

- Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus taip, kad aplink jj baty 10 cm
laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.

- Jei naudojate 2 ir 3 garinimo dubenis su nuimamais dugnais, visuomet jsitikinkite, kad dugno
apvadas nukreiptas j virsy ir kad dugnas uzsifiksuoja vietoje (girdimas spragteléjimas).

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ prietaiso garinimo metu arba, kai nuimate dangtj. Tikrindami
maista, visada naudokite virtuvinius jrankius su ilgomis rankenomis.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami isvengti nuoviry, leiskite susidariusiam
skysciui nulaséti nuo dangcio | garintuva.

- MaiSydami karstg maistg arba iSimdami jj i$ dubeny visuomet laikykite garinimo dubenis uz vienos
rankenéliy.

- Jei maistas karstas, visada laikykite garinimo dubenis uz jy rankenu.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karSty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz karsty jo daliy, naudokite
virtuvines pirstines.

- Nedékite prietaiso Salia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél gary, pvz, sienos ir spintos.

- Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems garams.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio jungiklio ar
nuotolinio valdymo sistemos.

- Vandens bakelyje yra mazas sietelis. Jei nuimsite sietel], laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo
nepraryty.

Automatinis iSsijungimas

Prietaisas automatiskai i$sijungia pasibaigus nustatytam garinimo laikui.
Apsauga nuo visiSsko vandens iSgaravimo

Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visisko vandens isgaravimo. Apsauga nuo visisko vandens

iSgaravimo automatiskai iSjungia prietaisa, jei jis jjungiamas, kai vandens bakelis yra tuscias arba, kai

naudojimo metu baigiasi vanduo. Prie$ sekantj garintuvo naudojima, leiskite jam 10 min. atvésti.
Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai

eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Prie$ naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas*).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna 3luoste.

ParuoSimas naudojimui

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Pripilkite j bakelj vandens iki maksimalaus lygio Zymos. Su pilnu vandens bakeliu garintuvas gali
garinti mazdaug 1 valanda (Pav. 2).

Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite | vandens bakelj uzpily, aliejaus arba
kity medziagy.

| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 3).
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Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvejimo padéklo.

Jei norite, j skonio stipriklj jdékite dziovinty ar Svieziy zalumyny ar prieskoniy, kad galétuméte
papildomai pagardinti garinama maista (Pav. 4).
Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletriinai yra vieni tinkamiausiy zalumyny ir prieskoniy,
kuriuos galétuméte jdéti | skonio stipriklj. Galite juos suderinti su ¢esnaku, kmynais ar krienais, kad
pagerintuméte skonj nepridéje druskos. Patariame jdéti nuo 1/ 2 iki 3 arbatinio Saukstelio dziovinty
Zalumyny arba prieskoniy. |dékite daugiau, jei naudojate 3viezius Zalumynus ar prieskonius.
Informacija apie minétus zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems patiekalams, zr. garinamo maisto
lenteléje, esancioje skyriuje ,,Maisto lentelé ir garinimo patarimai®.

Patarimas: Jei naudojate maltus Zalumynus ir prieskonius, praskalaukite nuvarvéjimo padéklq, kad
sudrékintuméte skonio stipriklj. Taip malti Zalumynai ir prieskoniai neisbyrés pro skonio stipriklio
angeles (Pav. 5).

Sudékite garinama maista j vieng ar daugiau garinimo dubeny ir (arba) j XL garinimo dubenj
(zr. skyriy toliau ,,XL garinimo dubuo*).

Patarimas: Kiausinius dékite | kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius (Pav. 6).
A Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau garinti apatiniame garinimo dubenyje, gabalélius.

Palikite pakankamai vietos tarp maisto gabaléliy, kad patekty maksimalus gary kiekis. Nedékite
per daug maisto j garinimo dubenis.

[EH Pastatykite viena ar daugiau garinimo dubeny ant nuvarvéjimo padéklo. (Pav.7)

Pastaba: [sitikinkite, kad dubenys stovi tinkamai ir tvirtai.

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubenu.

- Garinimo dubenys sunumeruoti. Numerj galite pamatyti ant jy rankeny.VirSutinis garinimo
dubuo yra nr. 3, vidurinis — nr 2 ir apatinis — nr. 1.

- Garinimo dubenis dékite tik tokia tvarka: 1 garinimo dubuo, 2 garinimo dubuo, 3 garinimo dubuo.

- Jei naudojate 2 ir 3 garinimo dubenis su nuimamais dugnais, visuomet jsitikinkite, kad dugno
apvadas nukreiptas | virsy ir kad dugnas uzsifiksuoja vietoje (girdimas spragteléjimas) (Pav. 8).

- Jeiiséméte tik 2 garinimo dubens dugna, vis vien galite statyti 3 garinimo dubenj ant virsaus.

- Jei norite garinti stambius maisto produktus (pvz., kukurtizy burbuoles arba batatus), galite iSimti
2 ir (arba) 3 garinimo dubens dugnus ir taip padidinti vieta garinimui (Pav. 9).

Bl Uzdékite dangtj ant virsutinio garinimo dubens (Pav. 10).

Pastaba: Jei dangtis néra tinkamai uzdétas ant garinimo dubens arba visai neuzdétas, maistas nebus
tinkamai garinamas.

XL garinimo dubuo

XL garinimo dubuo yra skirtas sriubai, troskiniams, kosei ir ryZiams bei kitam maistui, kurio negalima
garinti kituose dubenyse.

XL garinimo dubenj galite naudoti tokiuose deriniuose:
- 1ir2 dubuo arba 2 ir 3 dubuo (Pav. 11).
- 1,2 ir 3 dubuo (Pav.12).

Pastaba: XL garinimo dubens negalima déti ant 1 garinimo dubens, nes jis nesuteikia pakankamai
erdvés.

Prie$ dédami XL garinimo dubenj ant 2 arba 3 dubens, turite nuimti 2 arba 3 dubens dugna.

Patarimas: Naudodami XL garinimo dubenj galite sutrumpinti garinimo trukme, jei uZdengsite XL
garinimo dubenj aliuminio folija (Pav. 13).
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Prietaiso naudojimas

|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.

Pasukite garinimo trukmés reguliavimo rankenéle j norima garinimo laika (Pav. 14).

D Uisidega garinimo lemputé.

D Garinimas prasidés po mazdaug 30 sekundziy.

Kai norite garinti maisto produktus, kuriems reikia skirtingos garinimo trukmés, 1 dubenyje
pradékite garinti produktus, kuriy garinimas trunka ilgiausiai. Nustatykite garinimo trukmés
reguliavimo rankenéle tokia laiko trukme, kokia gaunate atéme trumpesnj garinimo laika i$
ilgiausio garinimo laiko. Kai garinimas baigtas, uZsimove virtuvines pirstines atsargiai nuimkite
dangtj ir padékite 2 dubenj su maistu, garinamu trumpiau, ant 1 dubens virsaus. Uzdékite
dangtj ant 2 dubens ir laiko reguliavimo rankenéle nustatykite trumpesnj garinimo laika.

Pastaba:Virsutiniame garinimo dubenyje maistas paprastai garinamas Siek tiek ilgiau nei apatiniuose
dubenyse.

Jei garinate didelj maisto kiekj, garinimo metu maisykite jj. Muvékite virtuvines pirstines ir
naudokite virtuvinj jrankj su ilga rankena.

Pasibaigus garinimo trukmei, iSgirsite skambutj ir garinimo lemputé iSsijungs.
A Atsargiai nuimkite dangtj.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso.

Norédami nuimti dangtj, XL duben; ir kitus garinimo dubenis, uzsimaukite virtuvines pirstines, kad
nenusidegintuméte. Atsargiai nuimkite dangtj laikydami jj toliau nuo saves. Leiskite susidariusiam
skysciui nulaséti nuo dangcio | garinimo duben;. ISimdami i$ dubeny maista visuomet laikykite
garinimo dubenis uz vienos i$ jy rankenéliy. ISimdami maistg i§ garinimo dubens ar dubeny, visuomet
maveékite virtuvines pirstines ir naudokite virtuvés jrankius ilgomis rankenomis.

Pries iSimdami nuvarvéjimo padékla, iStraukite kiStuka is sieninio el. lizdo ir leiskite garintuvui
visiskai atvésti.

- I8&imdami nuvarveéjimo padékla bkite atsargls, nes vandens bakelyje ir padékle esantis vanduo vis
dar gali bti karstas net, jei kitos prietaiso dalys jau atvéso.

Bl Po kiekvieno naudojimo, istustinkite vandens balelj.

Pastaba: Jei norite garinti daugiau maisto, naudokite SvieZiq vandeni.

Valymas ir prieziiira

niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skyséiy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSore valykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po i ¢iaupo tekanciu vandeniu.

Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuciu indy ploviklio sudrékinta Sluoste.
Norédami isvalyti sietelj, iSimkite jj iS vandens bakelio. Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria
drégna sluoste.

Jei iSimsite sietelj iS vandens bakelio, laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo nepraryty.

Nuimkite 2 ir 3 garinimo dubeny dugnus. Garinimo dubenis, XL garinimo dubenis, dugnus, ir
dangtj plaukite rankomis arba indaplovéje, nustate trumpa plovimo cikla ir Zema temperatiira.
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Jei garinimo dubenis, XL garinimo dubenj ir dangtj daznai plausite indaplovéje, jy dalys gali Siek
tiek susibraizyti.

Nuosédy salinimas

Pasalinkite i$ prietaiso nuoviras po 15 val. naudojimo. Svarbu i$ garintuvo Salinti nuoviras reguliariai,
kad blty palaikomas optimalus jo veikimas ir pailginamas prietaiso eksploatavimo laikas.

Pripilkite | vandens bakelj acto (8 % acto rugsties) iki maksimalaus lygio Zymos.
Nenaudokite jokiy kity nuoviry Salinimo priemoniy.

Tinkamai ant pagrindo pastatykite nuvarvéjimo padékla ir 1 garinimo dubenj (Pav. 7).
Uzdenkite dangtj ant 1 garinimo dubens (Pav. 10).

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.

Pasukite garinimo trukmés reguliavimo rankenéle j 25 minuciy garinimo trukmés padét;.
Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krastg, iSjunkite prietaisa ir sumazinkite acto kiekj.

A Kai nustatytas laikas baigiasi, i§junkite prietaisa ir leiskite actui visi$kai atvésti. Tada istustinkite
vandens bakelj.

Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus saltu vandeniu.

Pastaba: Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedirq.

Pries pradédami saugoti prietaisa, sitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr. skyriy
,»Valymas*).

|dékite dugnus j 2 ir 3 garinimo dubenis.

Padékite 3 garinimo dubenj ant nuvarvéjimo padéklo.

|dékite 2 garinimo dubenj j 3 dubenj. |dékite 1 dubenj j 2 dubenj. (Pav.15)
Pastatykite XL garinimo dubenj ant kity garinimo dubeny.

A Uzdenkite XL garinimo dubenj dangciu.

Saugodami maitinimo laida, jstumkite jj j laido saugojimo skyriy, esantj pagrinde (Pav. 16).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
tinklapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips" pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numer;j rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jlsy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités j vietinj ,,Philips” platintoja.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis,

priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite tausojant aplinka (Pav. 17).

Greitas trikéiy Salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios naudojantis %iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jlsy Salyje esantj klienty
aptarnavimo centra.
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Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas Garintuvas jjungtas j tinkla. |kiskite | maitinimo lizda kistuka.
neveikia.

Vandens bakelyje néra vandens. Pripildykite vandens bakelj.

Dar nepasukote garinimo trukmés  Pasukite garinimo trukmes reguliavimo
reguliavimo rankenélés | rankenéle | norima garinimo laika.
pageidaujama garinimo laika.

Garinimo trukmés reguliavimo Nustatykite garinimo laika.

rankenéle nenustatéte garinimo

laiko.
Ne visas maistas  Kai kurie garinami maisto Garinimo trukmés reguliavimo rankenéle
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / arba turi  nustatykite ilgesnj garinimo laika.

bUti garinami ilgiau nei kiti.
Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau
garinti apatiniame garinimo dubenyje (nr.

1), gabalélius.
| garinimo dubenis jdéjote per Neperkraukite garinimo dubenu.
daug maisto. Supjaustykite maisto produktus mazais
gabaléliais, 0 maziausius sudékite ant
virsaus.

Palikite pakankamai vietos tarp maisto
gabaléliy, kad patekty maksimalus gary

kiekis.
Prietaisas kaista Nesalinote nuoviry i$ prietaiso Pasalinkite nuoviras i$ prietaiso. Zr skyriy
netinkamai. reguliariai. ,,Valymas ir priezidra“.

Maisto lentelé ir garinimo patarimai

Garinimo trukmés Zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas. Garinimo trukmés gali kisti
priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio, maisto iSdéstymo dubenyje, maisto kiekio dubenyje, maisto
Sviezumo ir nuo jdsy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

Garinamas Kiekis Skonio stiprikliui sitlomi zalumynai ~ Garinimo trukmé
maistas / prieskoniai (min.)
Sparagai 400 ¢ Citrinos sultys, lauro lapai, Ciobreliai 13-15
Brokoliai 400 g Cesnakas, malti raudoni pipirai, 1618
peletrinai
Ziediniai kopastai 400 g Rozmarinas, bazilikas, peletrinai 1618
Vistienos file 250 g Karis, rozmarinas, peletrinai 30-35
Zuvies file 250 g Sausos garstycios, kvapnieji pipirai, 10-12
mairunai

RyZiai 200 g - 40
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Garinamas Kiekis Skonio stiprikliui sitlomi zalumynai ~ Garinimo trukmé
maistas / prieskoniai (min.)
(+300ml
vandens)
Sriuba 250 ml Zalumynai / prieskoniai pagal skonj 1216
Kiausiniai 6-8 - 15

Maisto garinimo patarimai

Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus Ziediniy kopdsty, brokoliy ir kopUsty stiebus.

- Zalias ir turingias lapus darZoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes jos lengvai praranda
spalva.

- PrieS garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, Zuvis, jiiros gérybés ir kiauSiniai

- Labiausiai tinka garinti minksStus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

- Tinkamai nuplaukite mésg ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau sul¢iy.

- Mésa visada dékite po kitais maisto produktais.

- Prie$ dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.

- Niekada negarinkite 3aldytos mésos, paukstienos ar jlros gerybiy.Visada pries dédami juos |
garintuva — visiskai atitirpinkite.

- Jei naudojate daugiau nei vieng garinimo dubenj, susikaupes skystis i$ auksciau esanciy dubeny ar
dubens nuvarvés | Zemesn] garinimo duben;. sitikinkite, kad maisto skonis skirtinguose garinimo
dubenyse dera.

- Palikite tarp maisto gabaléliy laisvos vietos. Storesnius gabalélius dékite arciau garinimo dubens
iSores.

- Jei garinimo dubuo labai pilnas, garinimo metu maisykite maista.

- Mazam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

- Jei naudojate tik viena garinimo dubenj, maistg reikia garinti trumpiau, nei naudodami 2 ar
3 garinimo dubenis.

- Zemiausiai esan¢iame garinimo dubenyje maistas grei¢iau, nei auki¢iau esaniuose
garinimo dubeniuose. Jei naudojate daugiau nei viena garinimo dubenj, gaminkite maistg 5-10
min. ilgiau. Pries valgydami, jsitikinkite, kad maistas pagamintas gerai.

- Garinimo metu galite pridéti maisto. Jei produktai turi bati garinami trumpiau, galite pridéti juos
véliau. Pries valgydami, jsitikinkite, kad maistas baigtas gaminti.

- Jei nukelsite dangtj, garai iSeis ir maistas garinsis ilgiau.

- Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme. Gali tekti jpilti daugiau
vandens | vandens bakelj.

Skonio stipriklis

- Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletrnai yra vieni i$ Zalumyny ir prieskoniy, kuriy
galétuméte jdéti |, Flavour Booster". Juos galite derinti su ¢esnaku, kmynais ar krienais, kad
pagerintuméte skonj nepridédami druskos. Patariame jberti nuo 1/2 iki 3 arbatiniy Sauksteliy
dziovinty Zalumyny arba prieskoniy. |dékite daugiau, jei naudojate SvieZius Zalumynus ar
prieskonius.

Pastaba: Daugiau patarimy apie Zalumynus ir prieskonius, kuriuos galite naudoti skoniui pagerinti, rasite
auksciau pateiktoje maisto garinimo lenteléje.

Saldus desertai
- | desertus jberkite Siek tiek cinamono — taip deserta pasaldinsite ir nereikés naudoti cukraus.
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Patarimai XL garinimo dubeniui

- Jei ruosiate sriuba arba troskinj, kurj reikia ilgiau gaminti, patariame prie$ uzdengiant dangtj XL
dubenj apkloti aliuminio folija.

- XL garinimo dubenj galite naudoti vistienos sultiniui, kuskusui, troskiniui pagaminti arba igvirti Zuvj
vandenyije.

- Taip pat XL dubenyje galite pasildyti jau pagaminta sriuba.

Receptai

Daugiau recepty ieskokite musy recepty knygeléje arba apsilankykite misy svetainéje www.philips.
com/kitchen.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

IrA“"IOMmMUO®>

Visparé€js apraksts (Zim. 1)

Vaks

Tpasi liels tvaic&jamais trauks
Nonemama pamatne

3. tvaicgjamais trauks
Nonemama pamatne

2. tvaicéjamais trauks

1. tvaicgjamais trauks
Pilésanas paplate

Garsas pastiprinatajs

Udens iepildidanas atvere
Pamatne ar Gdens tvertni
TvaicéSanas indikators
Tvaicésanas laika reguléSanas poga

Svarigi!

Pirms ierices lietoanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
Nekad neiegremdéjiet pamatni Gdeni un neskalojiet to tekosa Gdent.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Pieslédziet ierici tikai iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
stingri iesprausta kontaktligzda.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificEtam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaitd bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
trauc&jumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kameér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi So ierici izmantot.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi berni.

Glab3jiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

Nekad netvaicéjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms tvaicésanas vienmér pilniba
atkausgjiet Sos produktus.

Nekad nelietojiet tvaicésanas ierici bez pilésanas paplates, citadi karstais tdens $lakstisies ara no
ierices.

1,2, 3.un ipasi lielo tvaicjamo trauku lietojiet tikai kopa ar originalo pamatni.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

levéribai

Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, kurus uznémums Philips nav ipai
ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav spéka esosa.
Nepaklaujiet ierices pamatni augstas temperatiras, karstas gazes, tvaika vai mitra un karsta gaisa
iedarbibai, ko izdala citas iekartas. Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vél
karstas krasns vai plits.
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- Pirms atvienot ierici no elektrotikla, vienmér parbaudiet vai, ta ir izslégta.

- Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet atdzist.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav speka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Novietojiet tvaicéSanas ierici uz stabilas, horizontalas un fidzenas virsmas un, lai novérstu
parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas telpas.

- Jaizmantojat 2. un 3.tvaic&amo trauku ar nonemamo pamatni, vienmér parliecinieties, ka
pamatnes mala ir vérsta uz augdu un pamatne ir nostiprinata (atskan klikskis).

- Uzmanieties no tvaika, kas izplUst no tvaicésanas ierices tvaicésanas laika vai kad nonemat vaku.
Parbaudot édienu, vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku virziena prom no sevis. Lai neapplaucétos, laujiet kondensatam
no vaka notecét tvaicésanas iericé.

- Vienmér turiet tvaicgjamos traukus aiz to rokturiem, kad apmaisat karstu édienu vai nemat to
atra no traukiem.

- Ja édiens ir karsts, tvaicésanas traukus vienmér turiet aiz rokturiem.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

- Neturiet rokas virs tvaicésanas ierices, kamér ta darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmér lietojiet virtuves cimdus, kad aizskarat ierices
karstas dalas.

- Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu sabojat, pieméram, pie sienas
un zem bufetes.

- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.

- Lai nerastos bistamas situacijas, nekad nepieslédziet ierici taimera slédzim vai talvadibas sistémai.

- Udens tvertné ir neliels siets. Ja iznemat sietu, novietojiet to bérniem nepieejama viet3, lai vini
nevarétu to norit.

Automatiska izslegSanas
lerice automatiski izslégsies péc tam, kad uzstadrtais tvaicésanas laiks bUs pagajis.

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos
Sai tvaicéZanas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvaridanos. Aizsardzibas pret Gdens pilnigu
izvarisanos sensors automatiski izslédz ierici, ja ta ir ieslégta, kad Udens tvertné nav ddens vai kad
darbibas laika beidzas Gdens. Pirms lietot tvaicésanas ierici atkartoti, laujiet tai 10 mindtes atdzist.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
ST Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar &dienu (skatiet nodalu
,, T1risana”).

Izslaukiet Gidens tvertni ar mitru draninu.

Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un fidzenas virsmas.

lepildiet udens tvertné tdeni lldz maksimalajai atzimei. Ja tdens tvertne ir pilna, tvaicéSanas
ierice var tvaicet produktus aptuveni 1 stundu (Zim. 2).

lepildiet Gidens tvertné vienigi ddeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu vai citas vielas.
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Novietojiet pilesanas paplati uz ierices pamatné ievietotas tdens tvertnes (Zim. 3).
Nekad nelietojiet ierici bez pilésanas paplates.

Ja vélaties, uzlieciet kaltétus vai svaigus garSaugus vai uzberiet garsvielas uz garsas
pastiprinataja, lai pieskirtu tvaicetajiem produktiem papildu garsu (Zim. 4).

Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir dazi no garSaugiem un garsvielam, kuras varat

uzbért uz garsas pastiprinataja.Varat kombinét tas ar kiploku, kimeném vai marrutkiem, lai uzlabotu

édiena garsu, nepievienojot sali. lesakam lietot 1/2 lidz 3 téjk. kaltétu garSaugu vai gardvielu. Lietojiet

lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus garSaugus vai garsvielas.

leteicamos garSaugus vai gardvielas dazadiem produktu veidiem skatiet partikas tvaicésanas tabula

nodala ,,Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.

Padoms. Ja lietojat maltus garSaugus vai garsvielas, izskalojiet pileSanas paplati, lai samitrindtu garsas
pastiprinataju. Tadejadi maltie garSaugi vai garSvielas nevareés izbirt pa garSas pastiprinatdja
atverém (Zim. 5).

lelieciet tvaic€jamos produktus viena vai vairakos tvaic€jamos traukos un/vai Tpasi lielaja
tvaicejama trauka (skatiet talak sadalu ,,Ipasi liels tvaic€jamais trauks”).

Padoms. Lai varétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turetaja (Zim. 6).
A Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaicé ilgak, lieciet apak$égja tvaicgjama trauka.

Izvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai nodrosinatu maksimalu tvaika plusmu. Nelieciet
tvaicéjamos traukos parak daudz partikas.

Bl Nolieciet uz pilesanas paplates vienu vai vairakus tvaicgjamos traukus. (Zim.7)

Piezime. Parliecinieties, ka novietojat traukus pareizi un ka tie nekustas.

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaic&jamie trauki.

- Tvaic&amie trauki ir numuréti. Trauku numurus jUs atradisiet uz rokturiem. Augséjais tvaicé&jamais
trauks ir 3. trauks, vidéjais tvaic&jamais trauks ir 2. trauks un apakséjais tvaic&jamais trauks ir 1.
trauks.

- Lieciet tvaic&jamos traukus citu virs cita tikai $ada seciba: 1. tvaic&jamais trauks, 2. tvaic€jamais
trauks, 3. tvaic&jamais trauks.

- Jaizmantojat 2. un 3. tvaic&amo trauku ar nonemamo pamatni, vienmér parliecinieties, ka
pamatnes mala ir vérsta uz augsu un pamatne ir nostiprinata (atskan klikskis) (Zim. 8).

- Ja esat nonémis tikai 2. tvaicéSanas trauka pamatni, uz ta joprojam varat uzlikt 3. tvaicésanas
trauku.

- Javelaties tvaicét lielus produktus (piem., kukurtizas valites vai saldos kartupelus), jus varat
nonemt 2. un/vai 3. tvaicésanas trauka apaksu, lai palielinatu tvaicésanas laukumu (Zim. 9).

Bl Uzlieciet vaku uz augs&ja tvaic&jama trauka (Zim. 10).

Piezime. Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaicéjama trauka vai tas vispar nav uzlikts, partika netiek
tvaiceta pareizi.

Ipasi liels tvaic€jamais trauks

Tpasi lielais tvaic&jamais trauks ir paredzéts zupu, saut&umu, biezputru, risu un citu produktu
pagatavosanai, kurus nevar tvaicét citos traukos.

Tpasi lielo tvaicéjamo trauku varat lietot $adas kombinacijas:
- 1.un 2.vai 2.un 3.trauks; (Zim. 11)
-1, 2.un 3. trauks (Zim.12).

Piezime. Ipasi lielo tvaicgjamo trauku nevar novietot uz 1. tvaicgjama trauka, jo tas nav pietiekami liels.

Pirms Tpasi liela tvaicéjama trauka novietoSanas uz 2. vai 3. trauka ir janonem 2. vai 3. trauka
pamatne.
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Padoms. Izmantojot 1pasi lielo tvaicéjamo trauku, tvaicé$anas ilgumu varat samazinat, parklajot trauku ar
aluminija foliju (Zim. 13).

lerices lietosana

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Pagrieziet tvaiceéSanas laika regulésanas sledzi, lai iestatitu vélamo tvaicesanas laiku (Zim. 14).
D ledegas tvaicé$anas indikators.
D Tvaicésana tiek sakta p&c apm. 30 sekundem.

Ja vélaties tvaicet produktus ar atskirigu tvaicesanas laiku, vispirms tvaicgjiet visilgak
tvaicejamos produktus 1. trauka.Ar tvaiceésanas laika regulésanas sledza palidzibu iestatiet
laiku, kas tiek aprekinats, atskaitot Tsako tvaicésanas laiku no ilgaka. Kad tvaicésanas laiks ir
pagajis, ar virtuves cimdiem uzmanigi nonemiet vaku un uzlieciet 2. trauku, kura ielikti
produkti ar Tsaku tvaicésanas laiku, uz 1. trauka. Uzlieciet vaku uz 2. trauka un ar tvaicésanas
laika regulésanas sledzi iestatiet Tsako tvaicésanas laiku.

Piezime. Augséja trauka ieliktie produkti parasti jatvaicé nedaudz ilgak neka apakséjos traukos esosie.

Ja tvaicgjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicésanas procesa vidu. Lietojiet virtuves
cimdus un virtuves piederumus ar garu rokturi.

Kad tvaicgsanas laiks bis pagajis, atskanés zvana signals un tvaicésanas indikators izdziss.
A Uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

Lai izvairitos no apdegumiem, izmantojiet virtuves cimdus, lai nonemtu vaku, ipasi lielo tvaicgjamo
trauku un citus tvaicgjamos traukus. LEnam nonemiet vaku virziena prom no sevis. Laujiet
kondensatam no vaka notecét tvaicéjama trauka. [znemot €dienu no tvaic€jamiem traukiem, vienmér
turiet tos aiz viena no rokturiem.Vienmér lietojiet virtuves cimdus un virtuves piederumus ar gariem
rokturiem, lai iznemtu €dienu no tvaicgjama trauka vai traukiem.

Izraujiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet tvaicésanas iericei pilniba atdzist,
pirms nonemat piléSanas paplati.

- Esiet piesardzigs, kad nonemat pilésanas paplati, jo ddens tvertné un pilésanas paplaté esosais
ddens veél var bit karsts, pat tad, ja citas ierices dalas jau ir atdzisusas.

Bl Iztuk3ojiet Udens tvertni péc katras lietosanas reizes.

Piezime. Ja vélaties tvaicét vél citus produktus, lietojiet svaigu adeni.

TiriSana un kopsana

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai agresivus
Skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.
Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdgjiet pamatni tident, ka arT neskalojiet to tekosa tGdent.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Iztiriet Gdens tvertni ar silta GdenT samitrinatu draninu, kam pievienots trauku mazgasanas
[idzeklis. Paceliet udens tvertné esoso sietu, lai iztiritu to. Pec tam izslaukiet tdens tvertni
ar tiru, mitru draninu.
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Ja iznemat sietu no Udens tvertnes, novietojiet to bérniem nepieejama vieta, lai vini nevarétu to
norit.

Nonemiet 2. un 3. trauka pamatni. Mazgajiet tvaicéjamos traukus, ipasi lielo tvaic€jamo trauku,
pamatnes un vaku ar rokam vai trauku mazgajama masina, izmantojot Tsa mazgasanas cikla
funkciju un zemas temperaturas rezimu.

Atkartoti mazgajot tvaic€jamos traukus, pasi lielo tvaicgjamo trauku un vaku trauku mazgajama

masing, Sis dalas var k|tt nedaudz nespodras.

Atkalkosana

lerice jaatkalko péc 15 darba stundam. Lai saglabatu tvaicésanas ierices optimalo veiktspé&ju un
pagarinatu darbmdizy, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet Udens tvertné balto etiki (8% etikskabe) [idz maksimalajai atzimei.
P |

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi nolieciet pilésanas paplati un 1. tvaic€jamo trauku uz pamatnes (Zim. 7).

Uzlieciet vaku uz 1. tvaic€jama trauka (Zim. 10).

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Pagrieziet tvaiceésanas laika regulésanas sledzi, lai iestatitu 25 minutes ilgu tvaicesanas laiku.

Ja etikis varoties [ist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika
daudzumu.

A Kad tvaicesanas laiks ir pagijis, atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet etikim pilniba atdzist.
Pec tam iztuksojiet Gdens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet Gidens tvertni ar aukstu @ideni.

Piezime. Ja idens tvertné vel joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.

Uzglabasana

Pirms ierices novietoSanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas (skatiet
nodalu ,, Tirisana”).

Pievienojiet 2. un 3. tvaicéjama trauka apaksas.

Novietojiet 3. tvaicéjamo trauku uz pilésanas paplates.

lelieciet 2. tvaicéjamo trauku 3. trauka. lelieciet 1. tvaicéjamo trauku 2. trauka. (Zim.15)
Nolieciet Tpasi lielo tvaicéjamo trauku uz citiem tvaic€jamiem traukiem.

A Uzlieciet ipasi lielajam tvaicgjamam traukam vaku.

Lai glabatu elektribas vadu, iespiediet to ierices pamatné izvietotaja vada glabasanas
nodalijuma (Zim. 16).

Garantija un apkope

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, l0dzu, apmekigjiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas brosra). Ja jusu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties pie
vietéja Philips precu izplatitaja.
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- Pécierices darbmiza beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzet vidi (Zim. 17).

Kltmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas

centru sava valsti.

Problema

Tvaicésanas ierice
nedarbojas.

Visi produkti nav
pagatavoti.

lerice pareizi
neuzsilst.

lespejamais iemesls

Tvaicésanas ierice nav pieslégta

elektrotiklam.
Udens tvertné nav tdens.

Tvaicésanas laika reguléSanas
slédzis vél nav pagriezts uz
velamo tvaicésanas laiku.

VEl nav iestatits tvaicésanas
laiks, pagriezot tvaicésanas laika
reguléSanas slédzi.

Dazi tvaicésanas iericé ielikto
produktu gabali ir lielaki un/vai
jatvaicé ilgak.

Tvaicéjama trauka ievietots
parak daudz partikas.

lerice nav regulari atkalkota.

Risinajums

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Piepildiet Gdens tvertni.

Pagrieziet tvaicéSanas laika regulésanas
sledzi, lai iestatitu vélamo tvaicésanas laiku.

lestatiet tvaicésanas laiku.

lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, pagriezot
tvaicéSanas laika regulésanas slédzi.

Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaice ilgak, lieciet apakséja tvaicéjama
trauka (N 1).

Nelieciet tvaicjamos traukos parak daudz
partikas. Sagrieziet produktus mazos
gabalinos un mazakos gabalinus lieciet
VIrspusé.

lzvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu ,, TTriSana un
kopsana”.

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

Talak dotaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. TvaicéSanas laiki var mainities atkariba no produktu
gabalu izméra, atstarpes starp tiem tvaicéjama trauka, produktu daudzuma trauka, to svaiguma un

jasu velmém.

Partikas tvaicéSanas tabula

Tvaicejamie

produkti

Spargeli

Brokoli

Daudzums Garsas pastiprinataja izmantojamie Tvaicesanas laiks
ieteicamie garsaugi/garsvielas (min)

400 g Citronu balzams, lauru lapas, timians 1315

400 g Kiploks, sasmalcinats sarkanais cili 1618

pipars, estragons
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Tvaicejamie Daudzums Garsas pastiprinataja izmantojamie Tvaicesanas laiks
produkti ieteicamie garsaugi/garsvielas (min)
Ziedkaposti 400 g Rozmarins, baziliks, estragons 16-18
Vistas fileja 250 g Karijs, rozmarins, timians 30-35
Zivs fileja 250 ¢ Sinepju pulveris, smarZigie pipari, 1012
majorans

Risi 200 g - 40

(+300 ml tdens)
Zupa 250 ml Garsaugi/garsvielas péc garsas 1216
Olas 68 - 15

Partikas tvaicéSanas padomi

Darzeni un augli
- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.
- Tvaicéjiet lapu, zalos darzenus Tsako iesp&jamo laiku, jo tie atri zaudé krasu.
- Neatkausgjiet saldétus darzenus pirms tvaicésanas.

Gala, majputnu gala, zivis, jiiras veltes un olas

- Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti tvaicésanai.

- Rpigi nomazggjiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iespéjas mazak sulas.

- Vienmér lieciet galu zem citiem produktiem.

- leskrapégjiet olas, pirms liekat tas tvaicéSanas ierice.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai juras veltes.Vienmér laujiet saldétai galai,
majputnu galai vai jdras veltém kartigi atkust, pirms liekat tas tvaicéSanas ierice.

- Jalietojat vairdk neka vienu tvaicéjamo trauku, kondensats no augséja trauka vai traukiem pilés
apakséja tvaicéjama trauka. Parliecinieties, ka dazados tvaicgjamos traukos salikto produktu garsas
labi sader:

- Atstajiet brivu vietu starp produktu gabaliem. Biezakus gabalus lieciet tuvak tvaicéjama trauka
armalai.

- Jatvaicgjamais trauks ir |oti pilns, tvaicéSanas procesa vidu apmaisiet produktus.

- Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

- Jalietojat tikai vienu tvaic&jamo trauku, tad produkti jatvaicé Tsaku laiku neka, lietojot divus vai
tris tvaic&jamos traukus.

- Apakséja tvaicéjama trauka ievietotie produkti ir gatavi daudz atrak neka augstakajos
tvaicéjamos traukos esosie. Ja lietojat vairak neka vienu tvaicgjamo trauku, laujiet produktiem
tvaicéties par 5-10 minGtém ilgak. Parliecinieties, ka produkti ir kartigi iztvaicéti, pirms tos édat.

- Produktus varat ari pievienot tvaicésanas laika. Ja kads produkts ir jatvaicé isaku laiku, pievienojiet
to velak. Pirms produktu €sanas parliecinieties, ka tie ir kartigi iztvaicéti.

- Ja pacelat vaku, tvaiki izpldst un produkti jatvaice ilgak.

- Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lespéjams, Gdens tvertné bus jaielej vél
nedaudz Gdens.

Garsas pastiprinatajs

- Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir tikai dazi no garSaugiem un garsvielam,
kurus varat pievienot garSas pastiprinataja Flavour Booster. Lai uzlabotu édiena garsu,
nepievienojot sali, Sim garsvielam varat pievienot kiplokus, kimenes vai marrutkus. lesakam lietot
no 1/2 lidz 3 téjk. kaltétu garSaugu vai garsvielu. Lietojiet lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus
garSaugus vai gardvielas.
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Piezime.Vairak padomu par garSaugiem un garsvielam, kurus var lietot garSas pastiprinataja Flavour
Booster, skatiet partikas tvaicéSanas tabula augstak.

Saldie &dieni
- Lai pastiprinatu saldo garSu, cukura vieta saldajiem édieniem pievienojiet kanéli.

Padomi par 1pasi lielo tvaic€jamo trauku

- Gatavojot zupu vai sautéjumu, kura pagatavosanai nepiecieSams vairak laika, pirms vaka uzlikSanas
pasi lielo tvaic€jamo trauku iesakam parklat ar aluminija foliju.

- Ipasi lielo tvaicéjamo trauku varat izmantot, lai pagatavotu vistas galas buljonu, kuskusu, sautéjumu
vai lai varitu zivi gandriz verdosa tdent.

- Tpasi lielo tvaic&jamo trauku varat ar izmantot, lai uzsilditu gatavas zupas.

Receptes

Receptes skatiet recepsu gramatina vai musu timekla vietné www.philips.com/kitchen.



POLSKI 79

Gratulujemy zakupu i witamy wiérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pokrywka

Pojemnik do gotowania na parze XL
Zdejmowane dno

Pojemnik do gotowania na parze 3
Zdejmowane dno

Pojemnik do gotowania na parze 2
Pojemnik do gotowania na parze 1
Tacka ociekowa

Pojemnik na przyprawy

Otwdr wlewowy wody

Podstawa ze zbiornikiem wody
Wskaznik gotowania na parze
Przycisk regulacji czasu gotowania na parze

Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.
Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

A
B
o
)
E
F
G
H
|
J
K
L
M

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Ostrzezenie
- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.
Urzadzenie podiaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.
Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktdrym ustawione jest urzadzenie.
Nigdy nie préobuj gotowad na parze zamrozonego miesa, drobiu czy owocdw morza. Produkty
te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed gotowaniem.
Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz pryska z niego wrzatek.
- Pojemnikéw do gotowania na parze nr 1,2 i 3 oraz pojemnika XL uzywaj zawsze w potaczeniu z
oryginalng podstawa.
Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.
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Uwaga

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czedci gwarancja traci
waznos$¢.

- Nie wystawiaj podstawy urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur, goracego powietrza, pary
lub wilgotnego powietrza z innych Zrddet niz parowar: Nie stawiaj parowaru na wiaczonym lub
goracym palniku albo kuchence badz w ich poblizu.

- Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego zawsze sprawdzaj, czy urzadzenie jest
wytaczone.

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposdb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni i zapewnij wokét niego co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.

- W przypadku gotowania na parze zywnosci w pojemnikach nr 2 i 3 ze zdejmowanymi dnami
zawsze upewnij sig, ze krawedz dna skierowana jest w gére, a dno jest zablokowane na swoim
miejscu (ustyszysz , klikniecie™).

- Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowanej zywnosci zawsze uzywaj sztu¢céw kuchennych o
dtugich trzonkach.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciafa. Aby zapobiec poparzeniu, poczekaj, az
skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka urzadzenia.

- Podczas mieszania goracego jedzenia lub wyjmowania go z pojemnikéw zawsze trzymaj
pojemniki za uchwyty.

- Gdy jedzenie jest gorace, trzymaj pojemniki za uchwyty.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Nie siggaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania goracych elementéw
urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod przedmiotami, ktére mogtyby ulec uszkodzeniu w
wyniku dziatania pary, np. Sciany, szafki, itp.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu wybuchowych i/lub fatwopalnych
opardw.

- W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie podiaczaj urzadzenia do wiacznika czasowego lub
ukfadu zdalnego sterowania.

- Wewnatrz zbiornika wody znajduje sie niewielkie sitko. Jezeli odczepi sig ono od urzadzenia,
nalezy schowac je przed dziecmi, aby zapobiec potknigciu.

Automatyczne wytaczanie
Po uptywie ustawionego czasu gotowania na parze urzadzenie wyfacza si¢ samoczynnie.

Zabezpieczenie przed wilaczeniem pustego urzadzenia
Ten parowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia.
Zabezpieczenie to wylacza urzadzenie w przypadku wiaczenia go bez napetienia zbiornika wody
lub po wygotowaniu sie wody w miare gotowania. Po zadziataniu zabezpieczenia wyfacz parowar na
10 minut i pozostaw do ostygniecia przed ponownym wiaczeniem.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
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instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore beda sie stykaty
z zZywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotng szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.

Napetnij zbiornik woda do maksymalnego poziomu. Kiedy zbiornik wody jest petny, parowar
gotuje przez okoto godzing (rys. 2).

Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa na zbiorniku wody w podstawie (rys. 3).
Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez tacki ociekowe;.

W razie koniecznosci wsyp suszone lub swieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby nada¢
gotowanej zywnosci dodatkowy aromat (rys. 4).

Do pojemnika na przyprawy mozna dodac intensywnie pachnace ziota i przyprawy, jak np. tymianek,

kolendra, bazylia, koperek, curry i estragon. Doskonale komponuja sie one z czosnkiem, kminkiem lub

chrzanem, ktére pozwalajg zrezygnowac z soli. Zaleca sie dodawanie od pét do 3 tyzeczek suszonych

zidt lub przypraw. Jedli ziofa sa Swieze, mozna dodad ich wigce.

Ziofa i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli gotowania na parze w rozdziale

pt., Tabela Zywnosci i wskazéwki dotyczace gotowania na parze'.

Wskazéwka:W przypadku stosowania mielonych ziét lub przypraw zmocz tacke ociekowq, aby zwilzyé
pojemnik na przyprawy. Zapobiega to przesypywaniu sie ziét lub przypraw przez otwory w
pojemniku (rys. 5).

W16z produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednego lub kilku pojemnikéw do
P Y P 8 p 8 P
gotowania albo do pojemnika XL (patrz czes¢ ,,Pojemnik do gotowania na parze XL’ ponizej).

Wskazowka:Aby utatwic¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach (rys. 6).

A Wieksze kawatki produktow lub zywnosé, ktéra wymaga dtuzszego gotowania wktadaj do
dolnego pojemnika.

Ut6z zywnosc¢ tak, aby pomiedzy kawatkami zostato dos¢ miejsca w celu zapewnienia
maksymalnego obiegu pary. Nie wkiadaj zbyt duzo jedzenia do pojemnikow.

Bl Ustaw jeden lub wiecej pojemnikéw do gotowania na tacce ociekowej. (rys. 7)

Uwaga: Upewnij sig, ze pojemniki sq ustawione prawidfowo i nie ruszajq sie.

- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 pojemnikéw do gotowania na parze.

- Pojemniki s3 ponumerowane. Oznaczenia znajduja sie na uchwytach. Pojemnik gérny nosi numer
3, $rodkowy 2, a dolny — numer 1.

- Pojemniki mozna ustawia¢ jeden na drugim wyfacznie w nastepujacej kolejnosci: numer 1,2 i 3.

- W przypadku gotowania na parze zywnosci w pojemnikach nr 2 i 3 ze zdejmowanymi dnami
zawsze upewnij sig, ze krawedz dna skierowana jest w gére, a dno jest zablokowane na swoim
miejscu (ustyszysz , klikniecie”) (rys. 8).

- Po wyjeciu dna z pojemnika nr 2 mozna nadal umiesci¢ pojemnik nr 3 na gérze.

- Aby gotowad na parze duze porcje jedzenia (np. kolby kukurydzy lub stodkie ziemniaki) mozna
wyja¢ dna z pojemnikéw nr 2 i 3 w celu powigkszenia powierzchni do gotowania (rys. 9).
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Bl Natoz pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na parze (rys. 10).
Uwaga: Zywnos¢ nie ugotuje sie prawidlowo, jesli nie zatozysz prawidlowo pokrywki na pojemnik.

Pojemnik do gotowania na parze XL

Pojemnik XL stuzy do gotowania na parze zup, gulaszu, owsianki i ryzu oraz innych rodzajéw
Zywnosci, ktérych nie mozna przygotowac w pozostatych pojemnikach.

Pojemnika XL mozna uzywa¢ w nastepujacych kombinacjach:
- Pojemniki nr 1 2 lub pojemniki nr2i 3 (rys. 11).
- Pojemnikinr1,2i 3 (rys.12).

Uwaga: Pojemnika do gotowania na parze XL nie mozna ustawi¢ na pojemniku nr 1 z uwagi na
niewystarczajqcq ilos¢ miejsca.

Przed ustawieniem pojemnika XL na pojemniku nr 2 lub 3 nalezy wyja¢ dna z pojemnikéw nr
2 lub 3.

Wskazéwka: Podczas korzystania z pojemnika XL mozna skroci¢ czas gotowania, przykrywajqc
pojemnik XL foliq aluminiowq (rys. 13).

Zasady uzywania

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Za pomoca pokretfa regulacji ustaw zadany czas gotowania na parze (rys. 14).
D Wiaczy sie wskaznik gotowania na parze.
D Gotowanie na parze rozpoczyna sie po okoto 30 sekundach.

Aby gotowac potrawy wymagajace réznego czasu przygotowania, zacznij gotowac produkty
wymagajace najdtuzszego gotowania w pojemniku nr 1. Nastaw pokretto regulacji czasu
gotowania na parze na czas otrzymany po odjeciu najkrotszego czasu gotowania od
najdtuzszego czasu gotowania na parze. Gdy uptynie czas gotowania, ostroznie zdejmij
pokrywke i postaw pojemnik nr 2 zawierajacy sktadniki o krétszym czasie przygotowania na
pojemniku nr 1. Nat6z pokrywke na pojemnik nr 2 i za pomoca pokretfa regulacji czasu
gotowania na parze ustaw krotszy czas gotowania.

Uwaga: Przygotowanie jedzenia w gérnym pojemniku zwykle zajmuje troche wiecej czasu niz w
pojemnikach umieszczonych nizej.

W przypadku gotowania duzych ilosci jedzenia po uptywie potowy czasu gotowania nalezy
zamiesza¢ zawartos¢ pojemnikéw. W tym celu zatdz rekawice kuchenne i uzyj przyborow
kuchennych o dtugich trzonkach.

Gdy uplynie czas gotowania na parze, stycha¢ sygnat dzwigkowy, a wskaznik gotowania na
parze wylacza sie.

A Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktora wydostaje sig z urzadzenia po zdjgciu pokrywki.

Aby uniknaé poparzenia, przed zdjeciem pokrywki albo wyjeciem pojemnika XL oraz pozostatych
pojemnikéw do gotowania na parze wtéz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj powoli i z dala od
ciafa. Poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do pojemnika. Podczas wyjmowania jedzenia z
pojemnikdw zawsze trzymaj pojemniki za uchwyty. Zawsze zaktadaj rekawice kuchenne, a jedzenie
wyjmuj z pojemnikdw za pomoca przybordw kuchennych o dtugich trzonkach.

Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar catkowicie ostygnie.
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- Zachowaj ostrozno$¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej, poniewaz woda w zbiorniku i na tacce
moze wcigz by¢ goraca, nawet, jedli pozostate czesci urzadzenia zdazyty ostygnac.

Bl Opréiniaj zbiornik wody po kazdym uzyciu.

Uwaga: Aby ugotowac wiecej jedzenia, napetnij zbiornik swiezq wodgq.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, sSrodkow sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czys¢ wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczysc¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczong ciepta woda z odrobing ptynu do
zmywania naczyn. Podnies sitko wewnatrz zbiornika, aby je wyczysci¢. Nastepnie przetrzyj
zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sig, schowaj je przed dzie¢mi, aby wykluczy¢ potknigcie.

Wyjmij dna pojemnikéw nr 2 i 3. Pojemniki do gotowania na parze, pojemnik XL, dna oraz
pokrywke czys¢ w zlewie lub w zmywarce, nastawiajac krotki cykl zmywania i niezbyt wysoka
temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na parze, pojemnika XL i pokrywki w zmywarce moze

spowodowad nieznaczne zmatowienie tych czesci.

Usuwanie kamienia

Kamien z urzadzenia nalezy usuwaé po kazdych 15 godzinach uzytkowania. Regularne usuwanie
kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego prawidtowego dziatania, a ponadto pozwala
wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia.

Napetnij zbiornik wody biatym octem (8% roztwér kwasu octowego) do maksymalnego
poziomu.

Nie stosuj zadnego innego srodka do usuwania kamienia.

Umies¢ tacke ociekowa i pojemnik do gotowania na parze nr 1 na podstawie (rys. 7).
Przykryj pokrywka pojemnik do gotowania na parze nr 1 (rys. 10).

Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Za pomoca pokretia regulacji nastaw czas gotowania na parze na 25 minut.

Jezeli ocet zagotuje sig i zacznie przelewac¢ poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Gdy uptynie czas gotowania na parze, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia. Nastepnie opréznij zbiornik wody.

Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtdrz calq procedure.
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Przechowywanie

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czesci s3 czyste i suche (patrz
rozdziat pt. ,,Czyszczenie”).

Umies¢ dna w pojemnikach nr 2 i 3.

Umies¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowej.

Wit6z pojemnik nr 2 do pojemnika nr 3, a pojemnik nr 1 umies¢ w pojemniku nr 2. (rys. 15)
Umies¢ pojemnik XL na pozostatych pojemnikach.

A Natéz pokrywke na pojemnik XL.

W celu odpowiedniego przechowywania przewodu sieciowego wtéz go do schowka na
przewod w podstawie urzadzenia (rys. 16).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w
danym kraju (numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju PanAstwa zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys.17).

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sig zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie
Parowar nie Parowar nie jest podtaczony do  Widz wtyczke do gniazdka elektrycznego.
dziata. sieci elektrycznej.

Zbiornik wody jest pusty. Napetnij zbiornik wody.

Nie ustawiono jeszcze zadanego  Za pomoca pokretfa regulacji ustaw
czasu gotowania na parze za Zadany czas gotowania na parze.
pomoca pokretta regulacji.

Nie ustawiono jeszcze czasu Ustaw czas gotowania na parze.
gotowania na parze za pomoca
pokretfa regulacji.

Nie cata Zywno$¢  Niektdre kawatki jedzenia Za pomoca pokretfa regulacji ustaw
zostata przeznaczone do ugotowania na  dtuzszy czas gotowania na parze.
ugotowana. parze sg wieksze i/lub wymagaja

dtuzszego czasu gotowania od
innych.
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Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie

Wieksze kawatki produktéw lub zywnos¢,
ktdra wymaga dtuzszego gotowania
witadaj do dolnego pojemnika (nr 1).

Do pojemnikéw wiozono zbyt Nie wkiadaj zbyt duzej ilosci produktow

duzg ilo$¢ sktadnikdw. do pojemnikdw. Pokrdj jedzenie na
mniejsze kawatki, a najmniejsze z nich utéz
na wierzchu.

Utdz kawatki zywnosci w pewnych
odstepach, aby zapewni¢ maksymalny

obieg pary.
Urzadzenie nie Kamien nie jest usuwany Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat
podgrzewa sie regularnie. pt.,,Czyszczenie i konserwacja”.

wiasciwie.

Tabela zywnosci i wskazowki dotyczace gotowania na parze.

Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli sg jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy nimi
w pojemniku do gotowania, iloéci pozywienia w pojemniku, $wiezosci jedzenia oraz indywidualnych
upodoban uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj zywnosci  llos¢ Proponowane ziota/przyprawy do Czas gotowania
do umieszczenia w pojemniku na na parze (w min)
przygotowania przyprawy
Szparagi 400 ¢ Melisa, liscie laurowe, tymianek 13-15
Brokuty 400 g Czosnek, rozgniecione nasiona 16-18
czerwonego chili, estragon
Kalafior 400 g Rozmaryn, bazylia, estragon 1618
Filet z kurczaka 250 g Curry, rozmaryn, tymianek 30-35
Filet z ryby 250 g Suszone ziarna gorczycy, ziele 1012
angielskie, majeranek
Ryz 200 g - 40
(+ 300 ml
wody)
Zupa 250 ml Ziota/przyprawy do smaku 12-16
Jajka 6-8 - 15

Wskazoéwki dotyczace gotowania na parze

Warzywa i owoce
- Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutdw i kapusty.
- Zielone warzywa lisciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko tracg naturalny kolor.
- Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.
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Mieso, drob, ryby, owoce morza i jajka

- Do gotowania na parze najlepiej nadaja si¢ miekkie partie migsa z odrobing ttuszczu.

- Umyj mieso dokfadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokdw.

- Zawsze umieszczaj mieso pod innymi rodzajami Zywnosci.

- Przed wiozeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.

- Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani owocdw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego rozmrozenia.

- Jezeli korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, skroplona para z
pojemnikéw kapie do dolnych pojemnikdw, dlatego upewnij sie, ze zapachy i smaki Zywnosci
umieszczonej w poszczegdlnych pojemnikach dobrze sie komponuja.

- U6z kawatki zywnosci w pewnych odstepach, umieszczajac grubsze kawatki blizej zewnetrznej
krawedzi pojemnika do gotowania na parze.

- Jesli pojemnik do gotowania jest peten, w potowie gotowania zamieszaj jej zawartosc.

- Niewielkie iloci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na parze niz duze.

- Jedli korzystasz tylko z jednego pojemnika, mozesz ustawi¢ krdtszy czas gotowania niz w
przypadku korzystania z dwdch lub trzech pojemnikdw.

- Zywnoé¢ w dolnym pojemniku jest gotowa szybciej niz w érodkowym i gérnym pojemniku. Jedli
korzystasz z wigcej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, pozywienie powinno gotowad
sie 0 5-10 minut diuzej. Zanim przystapisz do spozycia, upewnij sig, ze sktadniki s3 dobrze
ugotowane.

- Mozesz dodawac kolejne produkty w trakcie gotowania. Jesli dany sktadnik wymaga krdtszego
czasu gotowania, dotdéz go pdzniej. Przed zjedzeniem upewnij sig, ze sktadniki sa dobrze
ugotowane.

- Podnoszenie pokrywki podczas gotowania powoduje wydostawanie sie pary z urzadzenia, co
wydtuza proces gotowania.

- Jedli danie nie jest gotowe, ustaw dtuzszy czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupemic¢ zapas wody w zbiorniku.

Pojemnik na przyprawy

- Do pojemnika na przyprawy mozna doda¢ aromatyczne ziota i przyprawy, jak np. tymianek,
kolendra, bazylia, koperek, curry czy estragon. Doskonale komponuja si¢ one z czosnkiem,
kminkiem lub chrzanem, ktdre pozwalaja zrezygnowac z soli. Zaleca sie dodawanie od pét do 3
tyzeczek suszonych ziét lub przypraw. Jesli ziota sa Swieze, mozna dodac ich wiecej.

Uwaga:Wiecej informacji na temat ziét i przypraw, ktére mozna umieszczac w pojemniku na przyprawy,
znajduje sie w tabeli gotowania na parze powyzej.

Stodkie desery
- Aby zwiekszy¢ stodycz deseru, zamiast cukru dodaj do niego cynamonu.

Wskazowki dotyczace pojemnika do gotowania na parze XL

- Podczas przygotowywania zup lub gulaszu, ktdre wymagaja dtuzszego gotowania, zaleca sie
przykrycie pojemnika XL folig aluminiowa przed natozeniem pokrywki.

- Pojemnika XL mozna uzywac do przygotowania rosotu z kurczaka, kaszy kuskus, gulaszu lub ryby
z wody.

- Pojemnika XL mozna réwniez uzywa¢ do podgrzewania gotowych zup.

Przepisy

Aby skorzystac z przepisdw, zapoznaj sie¢ z broszura z przepisami lub odwiedz nasza strone
internetowa pod adresem www.philips.com/kitchen.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Castron de preparare la abur XL
Baza detasabila

Castron de preparare la abur 3
Bazd detasabild

Castron de preparare la abur 2
Castron de preparare la abur 1
Tava de scurgere

Intensificator de arome

Orificiu de alimentare cu apa
Bazd cu rezervor de apa

Led pentru abur

Buton de reglare a timpului de preparare la abur

IrA“"IOMmMUO®>

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l pentru consultare ulterioard.

Pericol
Nu scufundati baza aparatului in apd si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment
- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.
- Conectati aparatul doar la o priza de perete impamantata. Aveti grija ca mufa sa fie bine
introdusa Tn priza.
- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.
- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.
Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.
- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor: Nu ldsati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.
Nu gatiti niciodata la abur carne congelatd de vita, porc, pasare sau peste. Efectuati intotdeauna
o decongelare completa a acestor ingrediente Tnainte de a le gati la abur.
Nu folositi niciodatd aparatul de preparat mancare la abur fard tava de scurgere. in caz contrar;
va sdri apa fierbinte din aparat.
Utilizati castronele de preparare la abur 1,2 si 3 si castronul de preparare la abur XL numai in
combinatie cu baza originala.
- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Precautie

Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au

fost recomandate special de Philips. Dacd utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.
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- Nu expuneti baza aparatului la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur sau cdldurd umedd de la
afte surse in afard de aparatul de gatit cu aburi. Nu puneti aparatul de preparat alimente la abur
pe sau langd o sobd sau masind de gdtit inca fierbinte.

- Aveti grija de fiecare datd ca aparatul sa fie oprit fnainte sa-| scoateti din priza.

- Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si ldsati aparatul sd se rdceascd inainte de a-| depozita.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Daca este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips fsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontald si netedd si asigurati-va ca dispune de un spatiu
liber de cel putin 10 cm de jur imprejur pentru a preveni supraincalzirea.

- Daca utilizati castroanele de preparare la abur 2 si 3 cu bazele detasabile, asigurati-va
intotdeauna cd marginea bazei este orientata in sus si ca baza este fixatd (,.clic”).

- Aveti grija la aburul fierbinte care iese din aparat in timpul pregdtirii mancarii la abur sau atunci
cand Indepartati capacul. Atunci cand verificati alimentele, folositi intotdeauna ustensile de
bucdtarie cu maner lung.

- Indepartati intotdeauna capacul cu grijs si la distantd de dvs. Lisati condensul s3 se scurga de pe
capac n aparat pentru a evita opdrirea.

- Tineti intotdeauna castroanele de preparare la abur de unul dintre manere cand
amestecati alimentele fierbinti sau scoateti-le din castroane.

- Tineti intotdeauna castroanele de preparare la abur de maner cand alimentele sunt fierbinti.

- Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functionarii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi Tntotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

- Nu puneti aparatul langd sau dedesubtul unor obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,
cum ar fi peretii sau dulapurile.

- Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.

- Nu conectati niciodatd aparatul la un ceas electronic pentru a evita situatiile periculoase.

- Existd o micd strecuratoare in interiorul rezervorului de apd. Daca strecurdtoarea se desprinde,
nu o tineti la indemana copiilor pentru a evita inghitirea acesteia.

Oprire automata
Aparatul se va opri automat dupd trecerea timpului de preparare la abur setat.

Protectie impotriva incalzirii in gol
Acest aparat de preparat mancare la abur este protejat impotriva incalzirii in gol. Sistemul de
protectie impotriva incalzirii in gol opreste automat aparatul dacd acesta este pornit atunci cand nu

existd apa In rezervor sau cand apa se evapora complet in timpul utilizarii. Lasati aparatul sa se
rdceascd timp de 10 minute Tnainte de o noua utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.
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Umpleti rezervorul de apa cu apa pana la nivelul maxim. Cu un rezervor de apa plin, aparatul
de gatit cu aburi poate functiona timp de aproximativ 1 ora (fig. 2).
Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodatda condimente, ulei sau alte substante in

rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu api in bazi (fig. 3).
Nu utilizati niciodatd aparatul fara tava de scurgere.

Daca doriti, puneti verdeata uscata sau proaspata sau condimente pe intensificatorul de
arome pentru a adduga savoare mancarii ce urmeaza sa fie preparata la abur (fig. 4).

Cimbru, coriandru, busuioc, mdrar; curry si tarhon sunt cateva dintre mirodeniile si condimentele pe

care le puteti pune pe intensificatorul de arome. Le puteti combina cu usturoi, chimen sau ridiche

pentru un plus de aroma fdrd a adduga sare.Va recomandam sa folositi intre 1/2 si 3 lingurite de

plante uscate sau condimente.

Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de alimente, consultati tabelul cu

alimente preparate la abur la capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregatirea la abur'”.

Sugestie: Dacd folositi plante sau condimente mdcinate, cldtiti tava de scurgere pentru umezirea
intensificatorului de arome.Aceasta previne cdderea plantelor sau a condimentelor mdcinate prin
orificiile intensificatorului de arome (fig. 5).

Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate la aburi intr-unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul de preparare la abur XL (consultati sectiunea ,,castronul
de preparare la abur XL’ de mai jos).

Sugestie: Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregdti la abur in mod adecvat (fig. 6).

A Puneti bucitile mai mari de alimente si alimentele ce necesitd mai mult timp de pregitire la
abur in castronul de jos.

Aranjati alimentele cu spatii ample intre bucati pentru a permite un flux maxim de aburi. Nu
puneti prea multe alimente in castroanele de preparare la abur.

B Puneti unul sau mai multe castroane de preparare la abur pe tava de scurgere. (fig.7)

Notd:Aveti grijd sd asezati castroanele in mod corespunzdtor si sd nu se clatine.

- Nu este necesar sd utilizati toate cele 3 castroane de preparare la abur.

- Castroanele de preparare la abur sunt numerotate. Numarul se regdseste pe maner. Castronul
superior are nr: 3, cel mijlociu nr: 2, iar cel inferior nr: 1.

- Asezati castroanele in stivd numai in ordinea urmatoare: castronul pentru pregdtirea la abur nr. 1,
castronul nr: 2, castronul nr. 3.

- Daca utilizati castroanele de preparare la abur 2 si 3 cu bazele detasabile, asigurati-vd
intotdeauna ca marginea bazei este orientatd in sus si ca baza este fixata (,,clic”) (fig. 8).

- Daca ati indepartat numai baza castronului de preparare la abur nr. 2, incd mai puteti aseza
deasupra castronul de preparare la abur nr. 3.

- Daca doriti sa preparati la abur alimente mari (de ex. stiuleti de porumb sau cartofi), puteti
indepdrta bazele castroanelor de preparare la abur nr. 2 si/sau 3 pentru a maximiza
spatiul (fig. 9).

B Acoperiti cu capacul castronul de preparare la abur de sus (fig. 10).

Notd: In cazul in care capacul nu este asezat corespunzdtor pe castronul de preparare la abur sau
omiteti sd 1l asezati, preparatele nu vor fi bine indbusite.

Castron de preparare la abur XL

Castronul de preparare la abur XL este destinat pentru supa, tocana, terci si orez si pentru alte
alimente care nu sunt adecvate pentru prepararea la abur in celelalte castroane.
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Puteti utiliza castronul de preparare la abur XL in urmatoarele combinatii:
- Castroanele 1 si 2 sau castroanele 2 si 3 (fig. 11).
- Castroanele 1,2 si 3 (fig. 12).

Notd: Castronul de preparare la abur XL nu poate fi plasat deasupra castronului de preparare la abur 1
deoarece acesta nu asigurd spatiu suficient.

Tnainte de a plasa castronul de preparare la abur XL deasupra castronului 2 sau 3, trebuie si
detasati bazele de la castroanele de preparare la abur 2 sau 3.

Sugestie: Cdnd utilizati castronul de preparare la abur XL, puteti reduce timpul de preparare la abur
acoperind castronul de preparare la abur XL cu folie din aluminiu (fig. 13).

Utilizarea aparatului

Introduceti stecherul in priza.

Rotiti butonul de reglare a timpului de preparare la abur pentru a seta timpul de preparare
dorit (fig. 14).

D Se aprinde ledul de incarcare.

D Prepararea la abur incepe dupd aproximativ 30 de secunde.

Cand doriti sa preparati la abur alimente cu durate de preparare diferite, incepeti prepararea
alimentelor care necesitd cel mai indelungat timp de preparare in bolul 1. Setati butonul de
reglare a timpului de preparare la abur la o durata calculata prin scaderea celui mai scurt
timp de preparare din cel mai lung timp. Dupd terminarea prepararii, scoateti capacul cu grija
folosind manusi de bucatirie si asezati castronul 2 cu ingredientele avand cel mai scurt timp
de preparare deasupra castronului 1. Acoperiti castronul 2 cu capacul si setati cel mai scurt
timp de preparare la abur cu ajutorul butonului pentru timpul de preparare la abur.

Notd: Mdncarea din castronul de sus se prepard de obicei mai incet decdt alimentele din castroanele
asezate mai jos.

In cazul in care pregatiti la abur cantitati mari de alimente, amestecati mancarea la jumatatea
procesului de preparare la abur. Purtati manusi de bucatarie si utilizati o ustensila de
bucatarie cu maner lung.

Cand timpul de preparare la abur a expirat, auziti un sunet de clopotel si ledul de incarcare
se stinge.

A indepirtati capacul cu grij.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepartarea capacului.

Pentru a evita arsurile, folositi manusi cand indepadrtati capacul, castronul pentru preparare la abur
XL si celelalte castroane de preparare la abur. Tndepérta‘gi capacul incet si la distanta de dvs. Lasati
condensul sa se scurgd de pe capac In castronul de preparare la abur: Tineti intotdeauna castroanele
de preparare la abur de unul dintre manere cand scoateti alimentele din castroane. Folositi
ntotdeauna manusi si ustensile de bucdtdrie cu manere lungi pentru a scoate alimentele din
castronul sau castroanele de preparare la abur.

Scoateti stecherul din prizad si permiteti racirea completa a aparatului de preparat la abur
nainte de scoate tava de scurgere.

- Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere deoarece apa din aceasta si din rezervorul de apa pot fi
inca fierbinti, chiar daca alte parti ale aparatului s-au rdcit deja.

Bl Goliti rezervorul de apa dupi fiecare utilizare.

Notd: Dacd doriti sa preparati la abur si alte alimente, utilizati apd curatd.
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Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curidtati partea exterioara a bazei cu o carpa umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Nu curitati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o carpa inmuiata Tn apa calda cu detergent lichid. Ridicati
sita din rezervorul de apa pentru a o curata.Apoi stergeti rezervorul de apa cu o carpa
umeda curata.

Daca sita din rezervorul de apa se desprinde, nu o lasati la indemana copiilor pentru a preveni
riscul de ingerare.

Indepirtati bazele castroanelor de preparare la abur 2 si 3. Curitati castroanele de preparare
la abur, bazele, castronul de preparare la abur XL, bazele si capacul manual sau in masina de
spalat vase, folosind un ciclu scurt si o temperatura redusa.

Curdtarea repetata a castroanelor de preparare la abur, a castronului de preparare la abur XL si a

capacului in masina de spdlat vase poate cauza decolorarea usoard a acestora.

Indepartarea calcarului

Trebuie sa detartrati aparatul dupd ce a fost utilizat timp de 15 ore. Este important sd detartrati
regulat aparatul de preparat mancare la abur pentru a mentine performanta optima si a prelungi
durata de viatd a aparatului.

Umpleti rezervorul de api cu otet alb (8% acid acetic) pani la nivelul maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Puneti tava de scurgere si castron de preparare la abur 1 pe baza in mod adecvat (fig. 7).
Acoperiti castronul de preparare la abur 1 cu capacul (fig. 10).
Introduceti stecherul in priza.

Rotiti butonul de reglare a timpului de preparare la abur pentru a seta timpul de preparare la
abur la 25 de minute.

Dacid otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti stecherul din priza si reduceti
cantitatea de otet.

A Dupi expirarea timpului de preparare la abur, scoateti aparatul din priza si lisati otetul sa se
raceasca in totalitate. Apoi goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu api rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Inainte de a depozita aparatul, asigurati-vi ci toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ‘Curatarea’).

Asezati bazele in castroanele de preparare la abur nr.2 si 3.

Asezati castronul de preparare la abur 3 pe tava de scurgere.
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Puneti castronul de preparare la abur 2 in castronul 3. Puneti castronul 1 in castronul
2. (fig.15)

Plasati castronul de preparare la abur XL peste alte castroane de preparare la abur.
A Puneti capacul pe castronul de preparare la abur XL.

Pentru a depozita cablul de alimentare, introduceti-l in compartimentul de stocare a cablului
din baza (fig. 16).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau sa contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
nconjurator (fig. 17).

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot apdrea in utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sd rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Aparatul de Aparatul nu este conectat la priza.  Introduceti stecherul in priza.
preparat la abur
nu functioneaza.

Nu este suficientd apd in rezervor.  Umpleti rezervorul de apa.

Nu ati rotit Incd butonul de reglare  Rotiti butonul de reglare a timpului de
a timpului de preparare la aburla  preparare la abur la timpul de preparare
timpul dorit de preparare la abur. dorit.

Nu ati setat fnca un timp de Setati un timp de preparare la abur.
preparare la abur cu ajutorul

butonului de reglare a timpului de

preparare la abur.

Nu toata Anumite bucdti de alimente din Setati un timp mai lung de preparare la
mancarea este aparatul de preparat la abur sunt abur cu ajutorul butonului de reglare a
gatitd. prea mari/necesitd un timp de timpului de preparare la abur.
preparare la abur mai mare decat
celelalte.

Puneti bucatile mai mari de alimente
si alimentele ce necesita mai mult timp
de pregdtire la abur in castronul de jos
(nr 7).
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Problema Cauza posibila Solutie
Alti pus prea multe alimente n Nu ncdrcati excesiv castroanele de
castroanele de preparat la abur. preparat la abur: Taiati alimentele in

bucati mai mici si asezati bucatile cele
mai mici deasupra.

Aranjati mancarea ldsand spatii intre
bucati pentru a permite un flux maxim

de aburi.
Aparatul nu se Nu ati indepartat calcarul de pe Detartrati aparatul. Consultati capitolul
incalzeste aparat Tn mod regulat. ‘Curdtarea si intretinerea’.

corespunzator.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop orientativ.
Duratele de preparare la abur pot varia in functie de dimensiunile bucdtilor de alimente, spatiilor
[dsate intre alimente Tn castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente din castron, gradul de
prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Plante/condimente recomandate  Timp de preparare
nabusit pentru o savoare maxima la abur (min)
Sparanghel 400 g Zeamd de lamaie, frunze de dafin,  13-15
cimbru
Broccoli 400 g Usturoi, chili, tarhon 16 -18
Conopida 400 ¢ Rozmarin, busuioc, tarhon 16 -18
File de pui 250 g Curry, rozmarin, cimbru 30-35
File de peste 250 g Mustar uscat, cuisoare englezesti, 10-12
maghiran
Orez 200 g - 40
(+300 ml de apd)
Supd 250 ml Plante/condimente dupd gust 12-16
Oua 6-8 - 15

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Fructe si legume

- Tdiati inflorescentele de la conopidd, broccoli si varza.

- Inabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil, deoarece isi usor pierd usor
culoarea.

- Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le Indbusi.

Carne, pui, peste, fructe de mare si oua
- Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicata pentru prepararea la abur.
- Spalati carnea corespunzator si uscati-o, astfel incat sa se scurgd cat mai putin suc.
- Asezati intotdeauna carnea sub alte tipuri de alimente.
- Impungeti ouile inainte de a le introduce in aparatul de preparat la abur.
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- Nuindbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Lasati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet Tnainte de a le introduce Tn aparatul de preparat la
abur.

- Daca utilizati mai mult de un castron de preparat la abur; condensul se va scurge din castroanele
de sus in cele de jos. Asigurati-va ca alimentele din diferitele castroane de preparat la abur au
arome asemandtoare.

- Lasati spatii Intre bucdtile de alimente. Puneti bucdtile mai groase mai aproape de marginile
castronului de preparat la abur.

- In cazul in care castronul de preparat la abur este foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

- Cantitdtile mici de alimente necesitd un timp de preparare mai redus decat cantitatile mai mari.

- Daca utilizati doar un singur castron de preparat la abur, alimentele necesitd un timp de
preparare mai mic decdt daca utilizati 2 sau 3 castroane de preparat la abur.

- Alimentele din castronul de preparat la abur plasat cel mai jos se patrund mai repede decat
alimentele din castroanele asezate mai sus. Dacd utilizati mai mult de un castron de preparat la
abur, mdriti timpul de preparare cu 5-10 minute. Asigurati-vd ca alimentele sunt bine
gatite Tnainte de a le consuma.

- Puteti adduga alimente in timpul procesului de preparare la abur: Daca un ingredient necesita un
timp mai scurt de preparare la abur, addugati-I mai tarziu. Asigurati-va cd alimentele sunt bine
preparate inainte de a le consuma.

- Daca ridicati capacul, este eliberat abur, iar prepararea dureazd mai mult.

- Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de preparare la abur mai lung. Este posibil sd fie
necesarda addugarea de apa in rezervor.

Intensificatorul de arome

- Cimbru, coriandru, busuioc, marar, curry si tarhon sunt cateva dintre plantele aromatice si
condimentele pe care le puteti pune in Intensificatorul de arome. Le puteti combina cu usturoi,
chimen sau hrean pentru un plus de aroma fard a adauga sare.Va recomandam sa folositi intre
1/2 si 3 lingurite de plante uscate sau condimente.

Notd: Pentru mai multe sugestii privind plantele aromatice si condimentele de utilizat in Intensificatorul
de arome, consultati tabelul cu alimente de mai sus.

Deserturi dulci
- Addugati scortisoara la deserturi pentru a accentua dulceata in loc sd addugati zahar.

Sugestii pentru castronul de preparare la abur XL

- Cand preparati supd sau tocdnita care necesita un timp mai indelungat de preparare, vd sfatuim
sa acoperiti castronul de preparare la abur XL cu folie din aluminiu hainte de a pune capacul pe
acesta.

- Puteti utiliza castronul de preparare la abur XL pentru a prepara supa de pui, cuscus, tocana sau
pentru a fierbe peste in apa.

- Puteti utiliza de asemenea castronul de preparare la abur XL pentru a incdlzi supa gata
preparatd.

Retete

Pentru retete, consultati brosura cu retete sau vizitati site-ul nostru Web www.philips.com/kitchen.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHMs MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3blBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

Kpbllka

Yawa aas Bapku XL
CbeMHbIM MOAAOH

Yala ans Bapku 3

CbeMHbIN MOAAOH

Yawa ans Bapkm 2

Yawa ans Bapkm 1

[TOAAOH AAS KameAb
VcrponicTso Flavour Booster
OTBepcTre AAS 3aAVBA BOAbI
OcHOBaHME C EMKOCTBIO AAA BOABI
VIHAMKaTOp BapKu
PeryasaTop BpemeHu Bapku

Ba)kHo!

I_IepeA MCMOAb30OBaHMEM )’CTPOI;ICTBa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MOAb30OBATEAA
N COXpaHNTE €ro AAA AAABHENLLIErO MCMOAb30BaHMS B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

A
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OnacHo!
3ar|peu.tae‘rc;| OI'I)’CKaTb OCHOBaHME B BOA}’ AU I'IpOMbIBaTb MnoA Cprel;I BOADI.

MpeaynpexxaeHue.

[Nepea MOAKAIOUEHVEM YCTPOMCTBA YOEAUTECH, YTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMUHAABHOE
HaNpsYKEHWE COOTBETCTBYET HaMPSHIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- [MoaknouariTe NprMbOP TOABKO K 3a3eMAEHHOW po3eTke. YbeAnTeCh, YTO ceTeBas BUMAKA
MPaBMAbHO BCTaBAEHA B PO3ETKY IAEKTPOCETU.

3anpeLLeHo NoAb30BaTLCS YCTPOMCTBOM, ECAM CETEBAS BUAKA, CETEBOW LUHYP MAM Camo
YCTPOWMCTBO MOBPEXKAEHDI.

B cAyvae noBpexAEHMs CETEBOMO LLUHYPa €ro HEOBXOAMMO 3aMeHKTb. 4TobbI 0becrneunTs
6€30MacHYI0 3KCMAYaTaLMIO YCTPOMCTBA, 3aMEHSNTE LHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM
cepeucHOM LeHTpe Philips nAv B cepBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHaAOTMHYHOM
KBaAMGUKALWM.

- AaHHbI Nprbop He NpeAHa3HauYeH AAS MCMOAB3OBAHMSA AMLIaMK (BKAIOYAs AETEN) C
OrpaHUYEHHbIMN BO3MOXHOCTAMYM CEHCOPHOW CUCTEMBI AW OFPAHNUEHHBIMK YMCTBEHHbBIMM AN
GUBMUECKUMI CMIOCOBHOCTAMM, @ TaKIKE AMLI@MU C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HAHUSMM, KPOME
KaK MoA KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM AWILL, OTBETCTBEHHbIX 3@ X OE30MacHOCTb.

He nossoasiiTe AETAM MrpaTh C YCTPOWCTBOM.

XpaHuTe CETEBOW LUHYP B MECTE, HEAOCTYHOM AAA AETEN. He AOMYycKaiTe CBMCaHUA WHYpa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, TAE CTOWT NprOop.

3anpeLaeTca obpabaTbiBaTb MAPOM 3aMOPOIKEHHBIE MSCO, MTULLY MAU MOPEMPOAYKTHI.
O0BA3aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3bTE MPOAYKTHI MEPEA MPUrOTOBAEHKEM Ha Mapy.

- He ncnoas3yiiTe napoBapKy 6€3 NoAAOHa, B MPOTUBHOM CAyYae ropsyasi BOAA BbINAECKMBAETCS
13 nprbopa.

Yawm aas Bapku 1,2, 3 1 XL MOXHO MCMOABb30BaTb TOABKO BMECTE C KOMMAEKTHBIM
OCHOBaHMWEM.

He nomeluaiiTe WHyp pPAAOM C FOPSYMMM NMOBEPXHOCTAMM.
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BHumanmue!

- 3anpelaeTcs NoAb30BaTHCA KaKUMM-AMBO MPUHAAAEKHOCTAMU MAM AETAAAMU ADYTMX
MpoM3BOAMTEAEN BE3 CreLarbHONM pekoMeHAaLmm komnaHmu Philips. [Mpu ncnoab3osaHmm
TaKOW MPUHAAAEIKHOCTM rapaHTUiHble OBA3aTeABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

- He noapepraiiTe ocHoBaHye YCTPOMCTBA BO3AEMCTBMIO BBICOKUX TEMMNEPATYP, FOPAYEro rasa,
napa WA BAXXHOTO TEMAOTO BO3AYXa OT APYIMX MCTOUHWMKOB. He nometluanTe naposapKy Ha
paboTaloLLylo MAM ellie He OCTbIBLUYIO MAUTY WA B AYXOBOW WKad MAM PAAOM C HUMM.

- [lepea oTkaoUeHMEM Nprbopa OT CeTU 00S3aTEABHO YOEANTECH, YTO MAPOBAPKY BLIKAIOUEHE.

- [lpexae yem ybpaTb NprbOp Ha XpaHeHue, 00A3aTEABHO OTKAIOUUTE €ro OT SAEKTPOCETU U
A3NTE eMy OCTbITb.

- [prbop npeaHasHaYeH TOABKO AAA AOMALLHETO MCMOAL30BaHMA. B cAyuae HeBepHOro
MCMOAB30BaHWSA MPKUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSX UAM
MpUY HapyLWeHWW NPaBMA AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHble 0BS3aTeABCTBA YTPaUMBaIOT CUIAY,
1 komnaHus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a AIOOOW MPUUMHEHHBIN YLLEPD.

- YcTaHaBAVBaNTE MapOBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTDL. Bokpyr nprbopa
HEOBXOAMMO COXpaHWTb He MeHee 10 cM cBOGOAHOrO MPOCTPAHCTBa, YTOObI 30EeXKaTbL
neperpesa.

- Ecav vawm aas BapkM 2 11 3 MCMOAB3YIOTCA CO CbEMHbBIMM MOAAOHAMM, CAEAMTE 33 TEM, YTODbI
BEpPXHME KPOMKM MOAAOHA BblA 0OpaLLieHbl HABEPX W YTOOBI MOAAOH BCTaA Ha MECTO (AOAKEH
NPO3ByYaTh LUEAYOK).

- OcTeperaifTech BbIXOAA FOPAYErO Mapa v3 NapoBapKi BO BPEMS MPUrOTOBAEHUA MM MAV MpK
CHATUM KPbILKK. [Py MPOBEPKM FOTOBHOCTM MULLM OBSA3ATEABHO MCMOAB3YITE KyXOHHbIE
MPUCNOCOBAEHMS C AAUHHBIMI PyUKamu.

- Bceraa cobaaariTe oCTOPOXHOCTb MPK CHATUM KPbILLKK 1 GepexHO obpallaiTech C HeM.
CAvBalTE KanAn KOHAEHCATa C KPbILLIKK B MApOBapKy, YTOObI M36EKaTh BbINapUBaHms.

- PasmeluvBas ropsauyio mulily WAV M3BAEKas €€ 13 Yalui AAS BAPKWM, AEPXKMTE Yall 33 OAHY W3
pyYeK.

- W3BAekast ropsuyio nully K3 Yall AAS BapKu, BCErAa BepuTecs 3a pyuKi Yall.

- 3anpellaeTcs nepemellaTb paboTaoLwmi Mproop.

- 3anpellaeTca HaKAOHATBLCS Haa paboTalolwyM NPUOOPOM.

- He npuvkacaiTecs K ropsunm noBEPXHOCTAM pyKamit. VICNoAb3yiTE TENAO3ALMTHBIE PYKaBULbI.

- He ycTaHaBAMBariTe Nprbop pSAOM VAU MOA MPEAMETAMM, KOTOPbIE MOTYT ObiTb MOBPEKAEHSI
NapoM, HarnpUMep, MOA MOAKaMU AW PSAOM CO CTEHOM.

- He 1cnoab3yiite npubop, ecAn B aTMOCHEPE HAAMUECTBYIOT B3pbiBYATbIE U/MAW OTHEOMACHbIE
rasbl.

- Bo m3berkaHre onacHOCTM 3amnpeLiaeTcs MOAKAIOYATL MPUOOP K PeAe BpEMEHU MAM CUCTEMAM
AMCTaHLMOHHOTO YIpaBAeHws,

- EMKOCTb AA9 BOABI OCHALLIEHA MAAEHBKUM CeTYATBIM GUABTPOM. Koraa ceTuaTbin GUALTP
OTCOeAMHeH, bepernTe ero oT AeTel, Tak Kak pebeHOK MOXKET ero NporAoTUTb.

ABTOMaTHUYECKOE BbIKAIOYEHHE.
Mo MUCTeYEHNMM YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHU MPUOOP aBTOMATUUECKM OTKAIOHAETCS.

3au.|.u1'a OT BblKMNaHUA
I_IaposapKa OCHallleHa 3alMTON OT BbIKMMaHMA. 3aliMTa OT BbIKMMAHNA aBTOMATMYECKN BbIKAIOYAET
MapoBapKy, €CAM EMKOCTb AAA BOADbI MYyCTasd, AU €CAM BOAA BbIKMMEAA B MpoLEeCcCe NCMOAb3OBaAHNA.
,A,al?rre MapoBapKe OCTbITb B TEYEHNE 10 MUHYT, TIPEXAE YEM MPOAONKNTL NCMOAB3OBaAHNE.

DAeKTpoMarHuTHble noas (AMI)
AarHoe ycTpoiictso Philips cooTBeTCTBYeT CTaHAGPTaM Mo SAEKTPOMArHUTHBIM Moasm (SMIT).
[p1 NPaBMABHOM OBPaLLEHNN COFAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
MCMOAL30BaHME YCTPONCTBA 6@30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMU HayYHbIMM AGHHBIMM.
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I'IepeA nepBbiM UCMMOAb30OBaHUEM

MepeA nepBbiM UCMOAB3OBaHKMEM MPUGOPA TLLATEALHO BbIMOMTE BCE AETaAM, KOTOpPble ByAyT
KOHTaKTUPOBaTb C MULLLEBbIMU MPOAYKTaMM (CM. rAaBy “Ouuctka’).

nPOTPMTe BHYTPEHHIOIO NMOBEPXHOCTb EMKOCTU AASA BOAbDI MSIFKOM TKaHbIO.

MoAroToBKa ycTpoMcTBa K pa6oTte

YcTaHOBUTE NPUBOP Ha YCTONYMBOI FOPU3OHTAABHOM U POBHOM MOBEPXHOCTU.

3anoAHWUTE EMKOCTb AASl BOAbI AO OTMETKM MaKCUMaAbHOTO ypoBHS. C 3anoAHeHHO

€MKOCTbIo BpeMsi paboTbl MapoBapku cocTaBasieT npumepHo 1 yac (Puc. 2).
3anoAHsAMTe eMKOCTb AAS BOAbI TOABKO BOAOW. 3amnpellaeTcs AOGaBASATb COYChbl, MACAO UAM
ApyTMe BelliecTsa.

YcTaHOBUTE MOAAOH Ha EMKOCTb AASl BOABI Ha ocHoBaHuM (Puc. 3).
3anpellaeTcsa NoAb30BaTLCA NPUOOPOM 6e3 MOAAOHa.

Mp1 Heo6XOAMMOCTH, MOACIKMTE CYXYIO UAM CBEXYIO 3eAeHb MAM NMpunpasbl B Flavour
booster AAf MpUAAHUS AOMOAHUTEAbHBIX apoMaToB rpurotoBasemon nuwe (Puc. 4).
TuMbsiH, KopraHAp, 6asnAVIK, YKpON, Kapp 1 3CTParoH BEAVKOAEMHO NOAXOAAT AAs Flavour booster:
K HUM MOXHO AOGABAATE UYECHOK, TMUH WAV XPEH AAA YCUAEHMS BKyCa 63 AODaBAEHMA COAM.
PekomeHAyeTcs 3akAaabiBaTb 1/2—3 CTOAOBBIX AOXKKM CyXOM 3eAeHM 1AM npunpas. Ecan
VICMIOAB3YIOTCS CBEXME 3EAEHD U CMELMM, KAQAMTE BOAbLLE.
B raaBe “TabAnLa 1 COBETBI MO MPUrOTOBACHMIO MULLM' MPUBOAATCSA PEKOMEHAYEMbIE TPaBbl 1
CNELMM AAS PasAMYHBIX BAIOA.

Cosem. Ecan ucnoab3yromcsi MoAomble 3eA€Hb M NpUNpaBbl, CNOAOCHUMME NoggoH, Yymobsl Flavour
booster cman BAaxkHbIM. Dm0 npegomspamum npockiNGHME MOAOMbIX NpUNpas Yyepes omeepcmus
npucnocobaenus (Puc. 5).

[MoAoXKTe NPOAYKTbI B OAHY MAM HECKOABKO Yalll AASl BapKu U/MAM B Yawy XL (cm. pasaea
“awa AAs Bapku XL’ Huxe).

Cosem. Aast ygobHo¥t Bapku smu, nomeluaiime ux B gepxamenn (Puc. 6).

E Boabine KYCKU UAU MPOAYKTbI, AAA MPUTFOTOBAEHUA KOTOPbIX Tpe6yeTc;| MHOro
BPEMEHMU, KAAAUTE Ha AHO Yallun.

PacrnoaaraitTe NpoAyKTbI TaK, YTOGbI MeXAY KyCKaMu GbIAO AOCTATOYHO MPOCTPAHCTBA AAS
obecneyeHns ONTUMAAbHOM LIMPKYAALIMK Napa. He KAQAMTE CAMLLIKOM MHOTO NMPOAYKTOB B
YaLum.

Bl MocrasbTe vawy/uawm An Bapku Ha noAAoH. (Puc.7)

[Mpumeyanue. Ybegumecb B npaBMAbHOCMM yCMAHOBKM YALL M B YCMOMYUBOCMM MX NOAOIKEHMUSL.

- Vcnoab3oBaHue Bcex 3 vall He 06s3aTeAbHO.

- Mawm and BapKu MMEIOT HoMepa. HoMep ykasaH Ha pyuke. BepxHss valua and BapKku nmeeT
HoMep 3, cpeaHsis — 2, a HbkHsAa — 1.

- YCTaHaBAVIBaMTE Yalli AAS BAPKKM TOABKO B CAEAYIOLLEM MOPSAKE: Yala 1, Yawa 2, vawa 3.

- Ecav vawm ans BapKM 2 1 3 MCNOAB3YIOTCA CO CbEMHbBIMU MOAAOHAMM, CAEAWTE 3a TEM, YTODbI
BEPXHWE KPOMKM MOAAOHA OblAK OBpalLeHbl HABEPX W YTOObLI MOAAOH BCTaA Ha MECTO (AOAKEH
npo3By4YaThb WeAdok) (Puc. 8).

- Mawy 3 MOXKHO YCTaHOBWTb 1 B TOM CAYyYae, ECAM MOAAOH C Yallim 2 CHAT.

- [put NpUroToBAEHMM NPOAYKTOB KPYMHOrO pasmepa (HanpurMep, KyKypy3bl) MOXHO CHSATb
MOAAOHBI C Yall 2 W/MAM 3, 4TODbI YBEAMYMTb MPOCTPAHCTBO B Naposapke (Puc. 9).

[Ell 3akpbisaiite KpbilwKoit BepxHIOH Yally ars Bapku (Puc. 10).
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[pumedanne. EcAn KpbiLLKG ycmaHoBAEHA HENPABUABHO MAM HE YCMAHOBAEHA BOBCE, NPOGYKMbl He
6ygym cBapeHbl Kak caegyem.

Yawa aasa Bapku XL

Yawa ana Bapkin XL npeaHasHaueHa AR MPUrOTOBAEHMA CYMOB, TYLIEHbIX OAIOA, Kalll, p1ca 1 Apyrix
OAIOA, MPUrOTOBAEHME KOTOPbIX HEBO3MOXHO B APYIUX Yallax.

Yaiy aas Bapku XL MOXXHO MCMOAB30BaTb B CACAYIOLLMX KOMBUHALLMAX:
- vaum T 1 2 wan vawm 2 1 3; (Puc. 11)
- vaum 1,2 n 3 (Puc.12).

[Mpumeyanme. M3-3a Hegocmamka cobogHoro npocmpaHcmsa vaiy gas Bapku XL HeAb3s nocmasumb
Ha yauwy 1.

Mepea ycTaHoBkol yawwm XL Ha valy 2 nan 3 HEOBGXOAMMO CHSATb C Yalln 2 UAM 3 MOAACH.

Cosem. [1pu ncnoAb3oBanmm Yaiwm gas sapku XL MoxxHO cokbamumb BpeMsi NDUromoBAEHMS, HAKPbIB
yawy XL artomunueBoit poabroit (Puc. 13).

Ucnoab3oBaHKne ycTponcTBa

BcTasbTe BUAKY CETEBOrO LIHYPpa B PO3E€TKY 3AEKTPOCETU.

YcTaHoBUTE BpeMs MPUrOTOBAEHUS NMPU MOMOLLU peryasaTopa BpeMeHu Bapku (Puc. 14).
D 3aropuTtca uHAMKaTOp Mapa.
D TpumepHo uvepes 30 ceKyHA Ha4YHeT MOCTynaTh nap.

EcAM Heo6XOAMMO MPUroTOBUTL MPOAYKTbI C Pa3HbIM BPEMEHEM BapKM, HAUHUTE C
NMPOAYKTOB C HAMGOABLUMM BPEMEHEM MPUTOTOBAEHUS U MOAOXKMUTE KX B yawy 1. YcTaHoBUTe
MpU NMOMOLLM PEryAsiTopa BpeMeHM BapKu 3HaYeHUe, COOTBETCTBYIOLLLEE Pa3HOCTU MEXAY
CaMblM MPOAOAXKMUTEABHBIM U CaMblM KOPOTKMM BpeMeHeM. [10 OKOHYaHUM BapKKM aKKypaTHO
CHUMUTE KPbILLIKY, MOAb3YSICb KyXOHHBIMM PyKaBULIAMM, U MOCTaBbTE Yally 2 C MPOAYKTaMU
caMoro 6bICTPOro NMpUroToBAeHUs Ha Yally 1. 3aKpoiTe KpbILIKOM Yally 2 U yCTaHOBUTE
6oAee KOpPOTKOE BpeMsl BAPKM MPU MOMOLLM PEryAsTOpa BPEMEHU BapKM.

[Mpumeyanme. [puromosaeHne npogykmos B BepxHeli yale obbivHO mpebyem 6oAbLLe BpeMeHM no
CPABHEHMIO C HUXKHUMM HaLLAMM.

Mpu npuroToBAeHMM GOABbLLMX OBGLEMOB NMPOAYKTOB MOMELLMBAIATE UX BO BpPEMS
MpUroToBAEHUS. McMoAb3yiiTe KyXOHHble PyKaBULLbl U KyXOHHbIE MPUHAAAEHOCTHU C
AAMHHBIMU Py4Kamu.

Mo ncTeveHMM BpeMeHM BapKM NPUBOP MNOAACT 3BYKOBOM CUTHaA, U MHAMKATOP Bapku
roracHer.

A AkkypaTHO CHUMMTE KpBbILLKY.

OcTeperaiiTech BbIXOAA FOPSYEro rnapa M3 rnapoBapKu MpU CHATUU KPbILLIKK.

AASt NPEAOTBPALLEHYS OXKOMOB HAAEBANTE KyXOHHbIE PYKaBMLIbI MPU CHATUM KPbILLKK, M3BAEUYEHN
yawm ans Bapku XL n aApyrux vaw. CHUMaNTe KpbILKY OCTOPOXHO, AEPXKach Mpy STOM Ha
oTaaneHnn. CAvBarTe KanAv KOHAEHCATa C KPBILWKM B Yallly. V13BAeKas ropsdyio nuliy 13 Yalun AAS
BapKu, AEPXKMTE Hallii 3a OAHY U3 pydek. [13BAeKas roToBble GAIOAG M3 Yallin/yall, HaseBanTe
KYXOHHbIE PYKaBULIbl 1 MOAB3YMTECH KYXOHHbBIMU MPUHAAAEKHOCTAMU C AAUHHBIMUW PYYKaMu.

OTKAIOUUTE NPUOOP OT SAEKTPOCETU U AAITE EMY OCTbITb, MPEA TEM KaK CHATb MOAAOH.
- CHuMaiiTe MOAAOH C OCTOPOXHOCTBIO, TaK Kak BOAA B €MKOCTU U MOAAOHE MOXKET OCTaBaTbCA
ropsiden, AaXe eCAn Apyrne 4acTu NapoBapKi OCTBIAM.

n BbiauBanTe BOAY U3 NMOAAOHA MOCAE KaXAOro UCMOAb3OBaHUA.
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[Mpumeyanue. [pu HeobxognMMocmmu NPUromMoBAEHNS GONOAHUMEABHBIX NOPLIMI UCNOAb3YME CBEXKYIO
BOgy.

3anpeLaeTcs UCMOAb30BaTb AASl YUCTKM Npubopa rybku ¢ abpasmBHbIM NMOKPbITUEM, aOpa3nBHbIe
YMCTSLLME CPEACTBA AU PaCTBOPUTEAM THMa BEH3UHA UAM aLLETOHA.

OTKAlOUMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETH U AaiiTe eMy OCTbITb.
MMpoTpuTe HapyXHylO MOBEPXHOCTb BAQXKHOW TKaHbIO.

3anpeu.|.aeTcn Nnorpy>aTb OCHOBaHMWE B BOAY MAU MbITb €ro rnoa, Cprelji BOADI.

OcHoBaHMe HeAb3s MbITb B I'IOC)’AOMOG‘-IHOl‘;i MallunHe.

OunwanTe eMKOCTb AASl BOABI TKaHbIO, CMOYEHHOM TEMAOM BOAOM C A0DaBAEHMEM
MotoLLero cpeAcTBa. [IpombiBaiTe ceTyaTbiit GUABTP EMKOCTU AASI BOABI. 3aTeM NpoTpuUTe
€MKOCTb YMCTOM BAAXKHOM TKaHbIO.

EcAn ceTuathiit GUALTP EMKOCTU AAS BOAbI OTCOEAMHEH, BepernTe ero oT AeTel, Tak Kak
pebeHOK MOXKET ero MporAOTUTD.

CHUMUTE MOAAOHDI C Yalll AASl BapKM 2 1 3. BbiMolTe yalum AAs Bapky, vally AAs Bapku XL,
MOAAOHbI U KPbILLKY BPYHYHYIO MAW B MOCYAOMOEYHOMN MaLLUMHE, YCTAaHOBUB KOPOTKUIA LIUKA
MOWMKM MpU HU3KOM TemnepaType.

[MocTosHHas MOWKa Yall AAS BApKU, Yalli AAS BapKM XL 1 KPbILLKK B MOCYAOMOEYHOM MalUMHE

MOXET MPUBECTM K HE3HAUMTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTUKA.

OuMucTKa OT HaKUNu

OuncTky npubopa OT HaKMM HEOOXOAMMO MPOBOANTL NOCAe 15 YacoB ncnoAb3oBaHms. OumcTKy
OT HaKW1M1 HEOOXOANMO MPOBOAWTbL PEFYASPHO AAS MaKCHMAAbHOW 3GGEKTUBHOCTH paboTbl
nprbopa, 1 YTOOBI MPOAAUTE CPOK CAYXKObI.

HanaeiiTe B eMKOCTb AAst BOABI GeAoro yKcyca (KpenocTbto 8 %) A0 OTMETKU MaKCMMaAbHOIo
YPOBHS.

He ncnoAb3yiiTe HUKaKoe APyroe CPeACTBO AASl CHATUS HaKMMU.

YcTaHOBUTE NMOAACH M Yallly AAst Bapku 1 Ha ocHoBaHue (Puc. 7).
3akpoWiTe yally aAAs Bapku 1 kpbiwko# (Puc. 10).

BcTaBbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpPa B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
YcTaHoBUTE BpeMsi BapKM B 25 MUHYT MpU MOMOLLM peryAsTopa.

Ecan YKCYC NpU KUMEHNN HAYHET BbINMAECKMBATbLCA 32 KpaA OCHOBaHUA, OTKAIOYUTE HPMGOP oT
SAEKTpOCeTU U OTAENTE YacTb YKCyca.

n Mo okoH4aHuM BpeMEHU BapKU OTKAIOHUTE I'IPMGOP OT 3AEKTPOCETU U AOXKAUTECL MOAHOIO
OCTbIBaHUSA YKCyca. 3atem caenTe YKCYC U3 €MKOCTU AASl BOAbI.

HeckoAbko pa3 npomoliTe eMKOCTb AASl BOAbI XOAOAHOM BOAOW.

[Mpumevanue. EcAn B eMKocmM elle 0CMaAdck HaKMNb, NOBMOPUME ONUCAHHYIO Bbille NPoLEGypy.

Mpexxae yem y6paTb npubop Ha XpaHeHUe, ybeAUTeCh, YTO BCe ero AeTaAu aBCOAIOTHO
cyxue u YncTble (CM. raaBy ““ucrtka”).

YcTaHOBUTE MOAAOHDI B YalllM AASl BApKu 2 1 3.
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YcTaHoBUuTe Yally AAA Bapku 3B MOAAOH.

YcTaHOBUTE Yallly AASl BapKM 2 B Yallly AAS Bapku 3. YCTaHOBMTE Yally AAs Bapku 1 B vauwly
AAsi Bapku 2. (Puc. 15)

MocTaebTe valy aas Bapku XL Ha aApyrue valum.
A Haxpoiite uawy ars Bapku XL KpbILKOIi.

MomecTUTe ceTeBO LHYP B OTAGAEHUE AASl XPAaHEHMUS LLUHYPA B OCHOBAHWUM AAS
xpaHeHus (Puc. 16).

FapaHTHAa u 06cAykuBaHue

AN MOAYUEHNSA AOTIOAHUTEABHOM MHPOPMALIMK MAM OBCAYXKMBAHMSA, @ TaKXKe B CAyYae
BO3HVKHOBeHMs NpobAem noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com nan obpaTuTecs B LeHTp
NOAAEPXKKM noTpebuTeaer Philips B Bawen cTpaHe (HOMep TeaedoHa LIEHTPa YKasaH Ha
rapaHTUIMHOM TaAoHe). Ecar NnoAOOHbIN LIEHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYeT, 0OpaTUTECh B
Toprosyio opraHusaumio Philips.

3almTa OKpY>KaloLLLEN CPEADI

- Tlocae oKOHYaHMs CpOKa CAYXKObI He BblIbpacbiBaliTe NpHOOp BMeCTe C ObITOBbIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B CNeLMaAM3MPOBAHHBINA MYHKT YTUAM3aLMW. DTUM Bbl MOMOXETE 3alNTUTD
okpyxaolyio cpeay (Puc.17).

Mouck mn ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas raaBa nocssilieHa Hanboaee pacnpoCTPaHEHHbIM MPOBAEMAM, BO3HMKAIOLLMM Mpy
MCMOAB30BaHMM Mpubopa. ECAM caMOCTOATEABHO CMPaBUTBLCS C BO3HMKLWMMK MPpObAeMaMn He
YARETCs, 00paTUTECH B LIEHTP MOAAEPXKKM NOTpebMTEAe B BalLEN CTpaHe.

[Npobaema BosMmorkHas npuuimHa Cnocobbl pelueHus
[NapoBapka He [NapoBapKa He MOAKAIOYEHA K BCTaBbTe BUAKY CETEBOIO LUHYPa B PO3ETKY
paboTaer. 3AEKTPOCETU. 3AEKTPOCETU.
B emMKOCTH HEAOCTATOUHO HanoAHWUTE eMKOCTb AASt BOADI.
BOABI.
Bpemsa npurotoBAeHus He VCTaHoBKTE HEOOXOAMMOE BPEMS
YCTaHOBAEHO C MOMOLLBIO MPUrOTOBAEHMS MPY MOMOLLM PeryAdTopa
PETYASTOPA BPEMEHM BapKM. BPEMEHM BapKMU.
EcAv Bpems Bapku elle He YCTaHOBUTE BPEMS MPUrOTOBAEHUS.

YCTaHOBAEHO, YCTaHOBUTE €ro
MPW MOMOLLM PErYASTOPA.

HekoTopble HekoTopble Kyckun MPOAYKTOB  YCTaHOBUTE GOAEE MPOAOAKUTEABHOE
NPOAYKTbI He MOTYT 6bITb GOAbLUE W/MAA BPEMS BapKuW NPy NMOMOLLM PETYASTOPA.
roTOBbI. TpeboBaTb 6oree

AAATEABHOTO MPUrOTOBAEHUA,

ueM Apyrue.

BoAbLLMe KycKi WAV MPOAYKTBI, AAA
MPUrOTOBAEHUA KOTOPbIX TpebyeTcs MHOro
BPEMEHMU, KAaAMTE B HKHIO Yaty (Ne 1).



PYCCKUM 101

Mpo6aema BosmorkHas npuymnHa Cnocobbl pelueHus

B ualum anA Bapku MoAoxeHO  He neperpy»aiTe valim AAR BapKu.
CAVILLKOM MHOTO MPOAYKTOB. [NopexbTe NMPOAYKTbI Ha MaAeHbKMe
KYCOUKM M MOAOKMTE MEHbLIME CBEPXY.

Pacnonaraiite mpoAyKTbl TaK, UTOObI MEXAY
KyCKamm BbIAO AOCTaTOYHO MPOCTPaHCTBA
ANA obecrneveHns MakCMMaAbHOTO
MPOXOXAEHMS Mapa.

[Npunbop He PeryaspHas ouncTka oT OuncTrTe Nprbop oT Hakunu. CM. raaBy
HarpeBaeTCA Kak  HaKumM He MPOBOAMTCA. “OuncTka n yxoa'".
CAEAYET.

Ta6Am.|,a U COBETbIl NO NPUrOTOBAEHUIO NMULLU

Bpems Bapku, ykasaHHOe B TabAMLIE HUXKE, ABASETCA NMPUOAMBUTEABHBIM. Bpems Bapku pasandaeTca
B 3aBMCMMOCTM OT Pa3sMepOB MOPLIMI, MPOCTPAHCTBA MEXAY MPOAYKTaMM B Yalle, KOAMYeCTBa
NMPOAYKTOB B Yalle, CBEXECTU NPOAYKTOB 1 MHAVBUAYAABHBIX MPEAMNOYTEHMIN.,

PeuwenTtypHas TabAnua

[MpoAyKTbI A KoaunuectBo MpeaAaraemble npunpaebl/ Bpems Bapku

NMPUrOTOBAEHMUSA npsiHocTu aAs Flavour booster (MuH)

Cnapr<a 400 r /AVIMOHHas MATa, AaBPOBbIV AICT, 13-15
TUMbSH

Bpokkoam 400 r YecHOK, MOAOTBIN KpacHbI nepeL, 16-18
YKAM, SCTPAroH

LlpeTHasa kanycta 400 r Po3mapuH, 6asnAnK, 3cTparoH 16-18

Duae LbinAeHKa 250 r Kappu, po3MapuH, TMbsH 30-35

PuibHoe dune 250 Cyxan ropumiia, rsosavka, MaropaH — 10-12

Puc 200 r - 40

(+300 MA BOABI)
ByAboH 250 mA [psHoCTW/NpKnpaBbl MO BKyCy 12-16
Anua 6-8 - 15

CoseTbl No BapKe NpoAYKTOB

OBoum u GpyKTbI

- HapexbsTe TOACTBIMM KycKamm KOUaHHYIO KarycTy, LIBETHYIO 1 BPOKKOAM.

- BapuTe A1CTOBbIE, 3€AEHBIE OBOLLM MAKCUMaAbHO KOPOTKOE BPEMS, TaK Kak OHU AErKO TepsioT
LIBET.

- [lepea BapKol Ha NMapy He pa3MOpaXkKMBaTe 3aMOPOXKEHHBIE OBOLLM.

Msco, nTuua, pbiba, MOPENPOAYKTbI U AlLLA
- HexHble Kycku MAca C KUPKOM AYULLIE BCETO MOAXOAAT AAA NPUTOTOBAEHMS Ha Napy.
- TwaTeAbHO NPOMOITE M MPOCYLIMTE MSACO, YTOBbI MPOMAAO KakK MOXHO MEHbLLE COKa.
- Bceraa KnaamMTE MSCO HIDKE ADPYTUX MPOAYKTOB.
- TpoKaAbiBaiTe CKOPAYNY AL MPEXKAE YEM MOAOKMTb X B NapOBapKY.
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- [oToBMTL Ha Mapy 3aMOPOXKEHHbIE MSACO, MTULLY WA MOPEMPOAYKTbI HeAb3s. Obs3aTeAbHO
PasMOpOo3bTe MSACO, MTHLY WA MOPEMPOAYKTbI MEPEA MOMELLEHMEM B MapOBapKy.

- Ecavt ncnonbsyeTcs Bonblie 0AHOM Yallim AASt BAPKU, CKOHAGHCMPOBaHHasA BOAA MOMaAAeT 13
BEPXHEN Yalun MAK Yall B HpKHKE. CAeAMTE 33 TeM, UTOObI BKYC NMPOAYKTOB B PasHbIX Yalliax
COYETAACH.

- OcTasaanTe NPOMEXYTKMN MEXAY KyCKaMm MPOAYKTOB. KaaanTe Boaee TOACTbIE KyCKM BAMIKE K
HapY>XHOMY Kpaio Yalum.

- Ecav vawa 3anonHeHa 6OABLIMM KOAMYECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMS MPUrOTOBAEHMS
nomeLmBanTe mx.

- Hebonblune KoAnUecTBa MPOAYKTOB TPEOYIOT MeHbLUE BPEMEHMW BapKU, YeM BOAbLUME
KoAMYecTBa.

- ['py NCMOAB30BaHNM TOABKO OAHOW Yalli AAS BAPKW, AASl FOTOBHOCTM MPOAYKTOB TpebyeTca
MEHbLLIE BPEMEHMU, YEM TPK MCMOAB3OBAHUM 2-X AW 3-X Yalll AAS BapKM.

- [poAyKTbI B HMXKHEI Yallle AAS BaPKM TOTOBATCA ObICTPEE, YeM MPOAYKTbI B BEPXHMX YallaX.
[IpK MCMOAb30BaHWM BOAEE OAHOM Yalln AAA BApKW, BPEMS MPUrOTOBACHNS YBEANUMBAETCA Ha
5-10 MuHyT. V6eanTeCh B rOTOBHOCTY MPOAYKTOB, MPEXAE YEM MPUCTYMUTDL K €AE.

- [poAyKTbl MOXHO AODABASTH BO BPEMSA MPUrOTOBAEHMS. ECAM AASt MPUrOTOBAEHMA MPOAYKTa
TpebyeTca MeHblE BPEMEHU, MOAOXKMTE ero B MapoBapKy no3xe. YbeAnTech B roTOBHOCTYM
MPOAYKTOB, MPEXAE YEM MPUCTYMUTDL K EAE.

- EcAvt npunoaHsTb KpbILWKy, Map BEIXOAMT W MOTPebyeTcs GOAbLLIE BPEMEHN AAA BAPKM.

- Ecav nmwa He roTosa, ycTaHOBIUTE BOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS MPUTOTOBAEHMS.
Bo3mokHO, noTpebyeTcst AOAUTL HEMHOTO BOAbBI B €MKOCTb.

Yctpomcreo Flavour Booster

- TwMbAH, KOpHaHAp, 6asnAMK, YKPOM, Kappu 1 3CTParoH BEAVKOAENHO MOAXOAAT AAA
ncnoAb3oBaHua B Flavour Booster: K HYM MOXHO AOBaBASATE YECHOK, TMMH AN XPeH, YTObbI
YCUAUTB BKYC OAI0AR 6e3 A0DaBAEHMA COAL. PekomeHAyeTCs 3akaaabiBaTb 1/2—3 CTOAOBbLIX
AOXKKM CyXOW 3€AEHW MAM MpUMnpaB. ECAV MCMOAB3YIOTCS CBEXKME CMELMM MAW 3EAEHD, X
noTpebyeTcst BOAbLIEE KOAMYECTBO.

[Mpumeyarme. Tabanua Bbile COGeEPIKUM GONOAHMMEAbHbIE PEKOMEHGALIMM NO MCNOAL30BAHMIO MPAB U
cneumi 8 Flavour Booster.

CAapkue pecepTbl
- AN yCUAEHMS BKYCA, BMECTO AOBABAEHUS AOTIOAHUTEABHOTO KOAMUECTBA Caxapa, MOXKHO
A00aBUTb HEMHOTO KOPULIb.

CoBeTbl N0 UCMOAbL3OBAHMUIO YaLUK AAA BapKu XL

- [py MpUroToBAEHMM Cyna AW TyLeHbIX BAIoA, (BAI0A, TPeBYIOLLIX BoAee AAUTEABHOTO
MPUrOTOBAEHMA) PEKOMEHAYEM HaKPbITb Yallly AAS BapkK XL aAloMUHKEBOM GOALIOM, a 3aTeM
— KPbILLIKOWN.

- Yawy ans Bapku XL MOXHO MCNOAB30BaTb AAA MPUrOTOBAEHUA KyPUHOTO BYAbOHa, KyC-Kyca,
TYLWeEHbIX DAIOA WA OTBaPHOW Pbibbl.

- Yawy ans Bapku XL MOXHO Take MCNOAb30BaTb AAA MOAOMPEBA rOTOBOIO Cyra.

PeuenTtbl

PeLienTbl MOXHO HaliTH B BykAeTe C peLienTamun MAK Ha Beb-carTe www.philips.com/kitchen.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Extra velkd miska na dusenie potravin
Odnimatelné dno

Miska na dusenie potravin 3
Odnimatelné dno

Miska na dusenie potravin 2
Miska na dusenie potravin 1
Podnos na odkvapkdvanie
Oddelenie na prisady

Vstup vody

Podstavec so zdsobnikom na vodu
Kontrolné svetlo dusenia

Tlacidlo nastavenia doby dusenia

IrAR“"IOoMmMOoN®>

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buducnosti.

Nebezpecenstvo

- Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecdcou vodou.
Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zdsuvky. Skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne
pripojené do elektrickej siete.

Ak je poskodena zéstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine personal spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo

k nebezpecnej situdcii.

Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovednad za ich bezpecnost’ neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouZivani spotrebica.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Sietovy kdbel musf byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu alebo morské Zivocichy. Tieto suroviny pred dusenim
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouZivajte zariadenie na pripravu potravin na pare bez podnosu na odkvapkdvanie, inak
bude zo zariadenia vySplechovat hortca voda.

- Misky na dusenie potravin 1, 2, 3 a extra velkd misku pouzivajte len v kombindcii s origindlnym
podstavcom.

Siet'ovy kdbel uchovdvajte mimo hortcich povrchov.

Vystraha
Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zaruka stratf platnost’.
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- Podstavec zariadenia nikdy nevystavujte vysokym teplotdm, Ucinku hordcich plynov, pary ani
vlhkému teplu z inych zdrojov, ako je samotné zariadenie na pripravu potravin na pare.
Zariadenie na pripravu potravin na pare neumiestriujte na fungujuci alebo este hortci spordk i
vari¢ ani do ich blizkosti.

- Pred odpojenim musf byt zariadenie vzdy vypnuté.

- Pred distenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

- Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho
pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a stabilny rovny povrch a
zabezpecte okolo neho aspori 10 cm volného miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

- Ak pouzivate misky na dusenie potravin 2 a 3 spolu s ich odnimatelnymi dnami, lem dna musf
vzdy smerovat nahor a dno musi zapadnut' na svoje miesto (,,cvaknutie™).

- Dadvajte pozor na hordcu paru vychddzajicu zo zariadenia na pripravu potravin na pare pocas
dusenia alebo po odstranenf veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouzite kuchynské ndcinie s
dihymi rdckami.

- Veko vzdy odstrariujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na pare, aby nedoslo k obareniu.

- Ak premiesavate hortce jedlo alebo ho vyberdte z misiek, misky na dusenie potravin vzdy drzte
za jednu z rukovati.

- Ked je jedlo hortice, misky na dusenie potravin vzdy drzte za ich rukovéte.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho cinnosti.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho ¢innosti.

- Nedotykajte sa hortcich ¢asti zariadenia. Pri manipuldcii s hordcimi ¢astami zariadenia vzdy
pouzite kuchynské chrapky.

- Zariadenie nesmiete polozit' do blizkosti alebo pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,
ako su steny a priborniky.

- Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/alebo zapalné vypary.

- Aby nedoslo k nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie k ¢asovému spinacu
alebo dialkovému ovlddaciemu systému.

-V nddobe na vodu sa nachddza malé sitko. Ak je toto sitko odpojené, odlozte ho mimo dosahu
detf, aby nedoslo k jeho prehltnutiu.

Automatické vypnutie
Zariadenie sa automaticky vypne po uplynuti nastavenej doby dusenia.

Ochrana proti prehriatiu
Toto zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti prehriatiu v désledku
vyvretia vody. Tato ochrannd funkcia automaticky vypne zariadenie, ak ho zapnete a v nddobe na
vodu nie je Ziadna voda a tiez vtedy, ak sa pocas cinnosti vietka voda minie. Pred dal$im pouzitim
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare 10 minudt vychladnut.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normam tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat sprdvne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouZzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite siciastky, ktoré sa dostani do kontaktu s
potravinami (pozrite si Cast’,,Cistenie*).

Vn(tro zasobnika na vodu utrite navlhéenou tkaninou.
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Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Zasobnik na vodu napliite vodou az po maximalnu uroven. S plnym zasobnikom na vodu
dokaze zariadenie na pripravu potravin na pare vytvarat’ paru po dobu priblizne 1
hodiny (Obr. 2).

Zasobnik na vodu napiajte len vodou. Nikdy ho nenapifiajte prisadami, olejom ani inymi latkami.

Vlozte podnos na odkvapkavanie na nadobu na vodu v podstavci (Obr. 3).
Nikdy nepouZivajte zariadenie bez podnosu na odkvapkavanie.

Ak chcete zvyraznit’ chut’ dusenych potravinam, podl'a potreby vlozte do oddelenia na prisady
susené alebo cerstvé bylinky alebo korenie (Obr. 4).

Vynikajlce bylinky a korenia, ktoré mozete vlozit' do oddelenia na prisady, st napr. tymidn, koriander,

bazalka, kdpor, karf a estragdn. Mozete ich kombinovat s cesnakom, rascou alebo chrenom a

zvyraznit' tak ich chut’ bez priddvania soli. Odporic¢ame pouzit 1/2 az 3 ajové lyzicky susenych

Informécie o pouzitf uvedenych byliniek alebo korenia pre rézne typy potravin ndjdete v tabulke

dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

Tip Ak pouZzivate mleté bylinky alebo korenie, oplachnite podnos na odkvapkavanie, aby sa navlhcilo
oddelenie na prisady.To zabrdni tomu, aby mleté bylinky alebo korenie prepadlo cez otvory v oddeleni na
prisady (Obr. 5).

Potraviny uréené na dusenie vlozte do jednej alebo viacerych misiek na dusenie potravin
alebo do extra velkej misky na dusenie potravin (pozrite si nizSie uvedenu ¢ast’ ,,Extra velka
miska na dusenie potravin®).

Tip Vajicka vloZte do drZiakov na vajicka (Obr. 6).
A Velké kusy potravin a potraviny vyZadujlce dlh3ie dusenie vlozte do spodnej misky.

Potraviny usporiadajte rovnomerne a medzi jednotlivymi kusmi ponechajte dostatoény
priestor, aby ste umoznili maximalne pridenie pary. Do misiek na dusenie potravin
nevkladajte prilis velké mnozstvo potravin.

IEX Na podnos na odkvapkavanie polozte jednu alebo viac misiek na dusenie potravin. (Obr. 7)

Pozndmka: Dbajte na to, aby ste misky umiestnili spravne a aby sa nehybali.

- Nemusite pouzit’ vSetky 3 misky na dusenie potravin.

- Misky na dusenie potravin su ocislované. Toto &islo ndjdete na ich rukovatiach.Vrchnd miska na
dusenie potravin ma ¢. 3, strednd ma ¢.2 a spodnd ma ¢. 1.

- Misky na dusenie potravin ukladajte na seba len v nasledujicom poradf: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2, miska na dusenie potravin 3.

- Ak pouzivate misky na dusenie potravin 2 a 3 spolu s ich odnimatelnymi dnami, lem dna musf
vzdy smerovat nahor a dno musi zapadnut' na svoje miesto (,,cvaknutie”) (Obr. 8).

- Ak odstrdnite dno len z misky na dusenie potravin 2, mdzete navrch poloZzit misku na dusenie
potravin 3.

- Ak chcete dusit objemné potraviny (napr. kukuri¢né Sulky alebo cinske zemiaky), mozete z
misiek na dusenie potravin 2 a/alebo 3 odstranit’ dna, ¢im zvacsite priestor na dusenie (Obr. 9).

[Ell Veko polozte na vrchn(i misku na dusenie potravin (Obr. 10).

Poznamka: Ak veko nepoloZite na misku na dusenie potravin sprdavne, pripadne ho na fiu nepoloZite
vobec, potraviny sa spravne nepodusia.
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Extra velka miska na dusenie potravin

Extra velkd miska na dusenie potravin je vhodna na pripravu polievky, dusenej zmesi, ovsenej kase,
ryze alebo inych jedal, ktoré nie si vhodné na pripravu v inych miskdch.

Extra velkd misku na dusenie potravin mozete pouzit’ v nasledujucich kombinaciach:
- Misky 1 a 2 alebo misky 2 a 3 (Obr. 11).
- Misky 1,2 a 3 (Obr. 12).

Pozndmka: Extra velkd misku na dusenie potravin nemozno poloZit’ na misku na dusenie potravin 1,
pretoZe nie je dostatocne velka.

Skor ako polozite extra velkd misku na dusenie potravin na misku 2 alebo 3, musite z misky 2
alebo 3 vybrat’ dno.

Tip Ak pripravujete potraviny v extra velkej miske na dusenie potravin, méZete ju prekryt’ hlinikovou
foliou a skratit’ tak cas pripravy na pare (Obr. 13).

Pouzitie zariadenia

Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.

Pomocou regulatora doby dusenia nastavte pozadovan( dobu dusenia (Obr. 14).
D Rozsvieti sa kontrolné svetlo dusenia.
D Dusenie zacne priblizne po 30 sekundach.

Ak chcete dusit’ potraviny, ktoré vyzaduju rozlicnii dobu dusenia, zacnite dusit’ potravinu s
najdlhSou dobou pripravy v miske 1. Ovladac¢ doby dusenia nastavte na ¢as, ktory vypocitate
odpoditanim kratSieho ¢asu dusenia od najdlhsieho. Po skonéeni dusenia pomocou
kuchynskych chnapiek opatrne odstrante veko a polozte misku 2 obsahujtcu suroviny s
kratsou dobou dusenia na misku 1. Na misku 2 poloZte veko a pomocou ovladaca doby
dusenia nastavte kratsiu dobu dusenia.

Pozndmka: Dusenie potravin vo vrchnej miske trva trochu dlhsie v porovnani so spodnymi miskami.

Nasad'te si kuchynské chnapky a pouzite kuchynské nacinie s dlhymi ruckami.
Po uplynuti doby dusenia budete pocut’ zvuk zvonéeka a kontrolné svetlo dusenia zhasne.
A Opatrne odstrate veko.

Davajte pozor na horlcu paru unikajicu zo zariadenia po odstraneni veka.

Aby ste sa nepopalili, pri odstrariovani veka, extra velkej misky na dusenie potravin a ostatnych

misiek na dusenie potravin pouzite kuchynské chriapky. Pomaly zdvihnite veko smerom od seba.

Skondenzovanu paru nechajte z veka odkvapkat’ do misky na dusenie potravin. Pri vyberanf

horudceho jedla z misky na dusenie potravin ju vzdy drzte za jednu z rukovétf. Pri vyberanf jedla z

misky alebo misiek na dusenie potravin vzdy pouzivajte kuchynské chriapky a kuchynské ndcinie s

dihymi rdckami.

Zastrcku odpojte zo siet'ovej zasuvky a predtym, ako vyberiete podnos na odkvapkavanie,
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare uplne vychladnut’.

- Privyberani podnosu na odkvapkavanie ddvajte pozor; lebo voda v nddobe na vodu a podnos
na odkvapkdvanie mozu byt este horlce, aj ked uz ostatné Casti zariadenia vychladli.

Bl Po kazdom poutziti vyprazdnite nddobu na vodu.

Pozndmka: Ak chcete dusit’ dalSie potraviny, pouZite Cerstvi vodu.
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Cistenie a udrzba

Na Cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Zastrcku odpoijte zo sietovej zasuvky a zariadenie nechajte vychladnut'.
Vonkajsiu ¢ast’ podstavca oistite vihkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod teciicou vodou.

Podstavec necistite v umyvacke na riad.

Nadobu na vodu ocistite tkaninou namocenou v teplej vode s malym mnozstvom distiaceho
prostriedku. Nadvihnite sitko v nadobe na vodu a odistite ho. Potom utrite nadobu na vodu
cistou vlhkou tkaninou.

Ak sitko z nadoby na vodu vyberiete, odlozte ho mimo dosahu deti, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

Odstrante dna z misiek na dusenie potravin 2 a 3. Misky na dusenie potravin, extra velké
misky na dusenie potravin, dna a veko umyte rucne alebo v umyvacke na riad.V tom pripade
pouzite kratky cyklus umyvania pri nizkej teplote.

Opakované cistenie misiek na dusenie potravin, extra velkej misky na dusenie potravin a veka

v umyvacke na riad by mohlo sposobit, Ze tieto diely zostand trochu matné.

Odstranovanie vodného kamena

Po 15 hodindch pouzivania musite zo zariadenia odstranit vodny kamer. Kvéli zachovaniu
optimdlneho vykonu a predlZeniu Zivotnosti zariadenia musite vodny kamer odstrafiovat’ pravidelne.

Zasobnik na vodu naplite bielym octom (8% kyselina octova) az po maximalnu Uroven.

Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstranovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie a misku na dusenie potravin 1 polozte spravne
na podstavec (Obr. 7).

Na misku na dusenie potravin 1 nasad’te veko (Obr. 10).
Zastréku zapojte do sietovej zasuvky.
Pomocou ovladaca doby dusenia nastavte dobu dusenia na 25 minut.

Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte Cast’ octu.

A Po uplynuti doby dusenia odpojte zariadenie a nechajte ocot Gplne vychladnit. Potom
vyprazdnite nadobu na vodu.

Zasobnik na vodu niekolkokrat vyplachnite studenou vodou.

Pozndmka:Ak sa v zasobniku na vodu stdle nachddzaju zvysky usadenin, cely postup zopakuijte.

Odkladanie

Predtym, ako zariadenie odlozite, skontrolujte, ¢i su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,,Cistenie*).

Vlozte dna do misiek na dusenie potravin 2 a 3.
Misku na dusenie potravin 3 polozte na podnos na odkvapkavanie.

Misku na dusenie potravin 2 vlozte do misky na dusenie potravin 3. Misku na dusenie potravin
1 vloZte do misky na dusenie potravin 2. (Obr. 15)
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Extra velkd misku na dusenie potravin polozte na dalSie misky na dusenie potravin.
A Veko polozte na extra velkd misku na dusenie potravin.

Ak chcete odlozit’ napajaci kabel, zatlacte ho do priestoru na odkladanie kabla
v podstavci (Obr. 16).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informécie alebo mdte problém, navstivte webovd stranku spoloc¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruénom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho zaneste na miesto oficidineho zberu. Pomézete tak chrénit' Zivotné
prostredie (Obr. 17).

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytnut' pri pouzivanf
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdt'te sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie

Zariadenie na Zariadenie na pripravu potravin  Zastrcku zapojte do sietovej zdsuvky.
pripravu potravin  na pare nie je zapojené do siete.

na pare

nefunguje.

V zdsobniku na vodu nie je Ziadna Naplrite zdsobnik na vodu.
voda.

ESte ste otoCenim ovlddaca doby —~ Otocenim ovlddaca doby dusenia
dusenia nenastavili poZzadovanu nastavte pozadovanu dobu dusenia.
dobu dusenia.

ESte ste nenastavili pozadovanu Nastavte dobu dusenia.
dobu dusenia otoc¢enim ovldadaca

doby dusenia.
Este nie su Niektoré kusky jedla v zariadeni  Otocenim ovlddaca doby dusenia
udusené vsetky na pripravu potravin na pare su nastavte dihsiu dobu dusenia.
potraviny. vacsie a/alebo vyzaduju dihsiu

dobu dusenia ako ostatné.

Vadsie kusy potravin a potraviny
vyzadujuice dlhsie dusenie viozte do
spodnej misky na dusenie potravin (€. 1).

Do misiek na dusenie potravin Misky na dusenie potravin nepreplfiajte.
ste vloZili prilis vela potravin. Potraviny pokrdjajte na mensie kidsky a na
vrch poukladajte najmensie kuisky.
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Problém Mozna pricina Riesenie

Pri ukladanf potravin nechajte medzi
jednotlivymi kusmi dostatocny prieston,
aby ste umoznili maximalny prietok pary.

Zariadenie Vodny kameri zo zariadenia Odstrérite vodny kamern zo zariadenia.
spravne odstrariujete nepravidelne. Pozrite kapitolu ,,Cistenie a Udrzba'™.
nezohrieva.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

Doby dusenia uvedené v nasledujicej tabulke su len orienta¢né. Doby dusenia sa mozu ISt
v zdvislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru medzi potravinami v miske na dusenie potravin,
mnozstva potravin v miske, cerstvosti potravin a Vasich osobnych preferencif.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny na Mnozstvo Odporucané bylinky/korenie pre  Doba dusenia

dusenie komoru na prisady (min.)

Spargla 400 g Medovka lekdrska, bobkovy list, 13-15
tymidn

Brokolica 400 g Cesnak, mleta cervend paprika, 16 -18
estragdn

Karfiol 400 ¢ Rozmarin, bazalka, estragdn 16-18

Kuracie soté 250 g Karf, rozmarin, tymidn 30-35

Rybie filé 250 ¢g Susend hordica, nové korenie, 10-12
majoran

Ryza 200 g - 40

(+300 ml vody)
Polievka 250 ml Bylinky/korenie na ochutenie 12-16
Vajicka 6az8 - 15

Rady pre dusenie potravin

Zelenina a ovocie
- Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hldvkove] kapusty.
- Listnatd zelend zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo lahko strati farbu.
- Mrazenu zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Miso, hydina, ryby, morské zivocichy a vajicka

- Na dusenie su najvhodnejsie makké kuisky mdsa s malym obsahom tuku.

- Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

- Maéso vzdy polozte pod iné druhy potravin.

- Vajicka pred vlozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare prepichnite.

- Nikdy neduste mrazené méaso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto suroviny pred vlozenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

- Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, z hornej misky alebo misiek na dusenie potravin
kvapkd skondenzovand para do dolnej misky na dusenie potravin.Vzdy dbajte na to, aby chut
potravin v réznych miskdch na dusenie potravin spolu ladila.
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- Medzi kdskami potravin nechajte volny priestor. Hrubsie kuisky ulozte k vonkajsim okrajom misky
na dusenie potravin.

- Ak je miska na dusenie potravin velmi naplnend, v polovici procesu dusenia potraviny
premiesajte.

- Malé mnozstvd potravin vyzaduju kratSie doby dusenia v porovnani s vacsimi mnozstvami.

- Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin, potraviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia
v porovnani s pouzitim 2 alebo 3 misiek na dusenie potravin.

- Potraviny v najspodnejsej miske na dusenie sa pripravia rychlejsie ako potraviny v hornych
miskdch na dusenie potravin. Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny
varit o 5-10 mindt dihsie. Pred konzumadciou sa presvedcite, ¢i su potraviny dostatocne
pripravené.

- Pocas pripravy jeddl na pare mézete priddvat dalSie potraviny. Ak niektord z prisad potrebuje
kratsf cas dusenia, pridajte ju neskér: Pred jedenim sa uistite, Ze jedlo je skutocne hotové.

- Ak nadvihnete veko, bude zo zariadenia unikat para a dusenie bude trvat dlhsie.

- Ak potraviny nie su eSte udusené, nastavte dihsiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné doplnit
vodu do zdsobnika na vodu.

Oddelenie na prisady Flavour Booster

- Bylinky a korenia, ktoré méZzete vloZit do oddelenia na prisady Flavour Booster, si napr. tymian,
koriander, bazalka, képor, karf a estragdn. Mozete ich kombinovat s cesnakom, rascou alebo
chrenom a zvyraznit' tak chut' jedla bez priddvania soli. Odporidcame pouzit' 1/2 az 3 cajové
lyZi¢ky susenych byliniek alebo korenia. Ak mdte Cerstvé bylinky alebo korenie, méZete ich pouZit
vo va¢som mnozstve.

Pozndmka: Dalsie tipy o bylinkdch a koreniach, ktoré mézZete pouZit’ v oddeleni na prisady Flavour
Booster, ndjdete vo vyssie uvedenej tabulke dusenia potravin.

Sladké dezerty
- Ak chcete zvysit sladkd chut' dezertov, namiesto cukru pridajte Skoricu.

Tipy na pouzivanie extra velkej misky na dusenie potravin

- Ak pripravujete polievku alebo dusent zmes, ktord potrebuje dihsi ¢as pripravy, odporic¢ame
pred zaloZenim veka zakryt' extra velkd misku na dusenie potravin hlinikovou fdliou.

- Extra velkd misku na dusenie potravin mézete pouzivat na pripravu kuracieho vyvaru, kuskusu,
dusenej zmesi alebo na mierne varenie ryby vo vode.

- Extra velkd misku na dusenie potravin mézete tiez pouzit' na zohriatie hotovej polievky.

Recepty

Recepty ndjdete v nasej brozire s receptami alebo na webovej stranke www.philips.com/kitchen.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Posoda za kuhanje v pari XL
Snemljivo dno

Posoda za kuhanje v pari 3
Snemljivo dno

Posoda za kuhanje v pari 2
Posoda za kuhanje v pari 1
Pladenj za kapljanje

Ojacevalnik okusa

Vhod za vodo

Podstavek z zbiralnikom za vodo
Indikator za izpust pare

Gumb za nastavitev ¢asa kuhanja v pari

IrA“"IOMmMUO®>

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

Preden priklju¢ite aparat na elektricno omrezje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno vti¢nico. Vtika¢ mora biti pravilno vstavljen v omrezno
vticnico.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanj$animi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen e jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred zacetkom
kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje, saj zacne v nasprotnem primeru iz aparata
kapljati vroca voda.

Posode za kuhanje 1,2 in 3 ter posodo za kuhanje v pari XL uporabljajte samo v kombinaciji z
originalnim podstavkom.

- Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Previdno

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

Podstavka aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vroc¢im plinom, pari ali vlazni vrocini iz
drugih virov razen soparnika. Soparnika ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.
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- Aparat izklopite, preden ga izkljucite iz elektricnega omrezja.

- Aparat pred ciscenjem vedno izkljucite iz elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi.

- Aparat je namenjen izkljuno uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm
prostora, da preprecite pregrevanje.

- Ce uporabliate posodi za kuhanje v pari 2 in 3 s snemljivim dnom, poskrbite, da je rob dna
obrnjen navzgor in da se dno zaskodi (“klik”).

- Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za
preverjanje hrane uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se naj odcedi v soparnik, da
se ne opecete.

- Pri meSanju vroce hrane ali odstranjevanju vroce hrane iz posod prijemajte posode za kuhanje v
pari za rocaje.

- Ce je hrana vrota, posode za kuhanje v pari primite samo za rocaje.

- Soparnika med delovanjem ne premikajte.

- Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov aparata uporabljajte rokavice
za pecico.

- Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih para lahko poskoduje, na primer ob ali pod
stene in omare.

- Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapov.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo ali daljinski upravljalnik, da ne povzrocite
nevarnosti.

-V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se cedilo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da
ga morebiti ne pogoltnejo.

Samodejni izklop
Po preteku nastavljenega ¢asa za kuhanje v pari se aparat samodejno izklopi.

Zascita pred delovanjem brez vode
Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom.Ta funkcija samodejno izklopi aparat, ko v
zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem. Pred ponovno uporabo naj se soparnik
ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Ciscenje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlaZzno krpo.

Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z vodo. Ko je zbiralnik za vodo poln, lahko s
soparnikom v pari kuhate priblizno 1 uro (SI. 2).

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj meSanice zacimb, olja ali drugih snovi.
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Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (SI. 3).
Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje.

Po Zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha ali sveza zeliS¢a ali za¢imbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane (SI. 4).

Timijan, koriander, bazilika, koper, curry in pehtran so zanimive zac¢imbe in zelisca, ki jih lahko dodate

v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako jedem izboljate okus

brez dodajanja soli. Priporocamo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ke suhih zelié¢ ali zacimb. Ce

uporabite sveza zelisca ali zacimbe, jih dodajte vec.

Zelid¢a in zaimbe, ki so priporocljiva za pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v tabeli s hrano za

kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

Namig: Ce uporabite zdrobljena zelis¢a ali zacimbe, sperite pladenj za kapljanje, da navlaZite ojacevalnik
okusa. S tem preprecite, da bi zdrobljena zelisca in zacimbe enostavno padla skozi odprtine ojacevalnika
za okus (SI. 5).

Hrano, ki jo zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za kuhanje v pari XL (oglejte spodnje poglavje “Posoda za kuhanje v pari XL”).

Namig: Jajca poloZite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno skuhajo (SI. 6).

A Vecje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dalj ¢asa, postavite v spodnjo posodo za kuhanje
Vv pari.

Hrano razporedite tako, da bo med posameznimi kosi dovolj razmika, kar zagotovi najboljsi
pretok pare.V posode za kuhanje v pari ne nalozZite prevec hrane.

B Eno ali vec posod za kuhanije v pari posadite na pladenj za kapljanje. (Sl.7)

Opomba: Poskrbite, da so posode pravilno in stabilno namescene.

- Vseh 3 posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.

- Posode za kuhanje v pari so osteviléene. Stevilke so navedene na rogajih. Zgornja posoda ima
Stevilko 3, srednja Stevilko 2 in spodnja Stevilko 1.

- Posode za kuhanje v pari obvezno nalozite v naslednjem zaporedju: posoda 1, posoda 2 in
posoda 3.

- Ce uporabljate posodi za kuhanje v pari 2 in 3 s snemljivim dnom, poskrbite, da je rob dna
obrnjen navzgor in da se dno zaskodi (“klik™) (SI. 8).

- Ce ste odstranili samo dno s posode za kuhanje v pari 2, lahko na vrh e vedno postavite
posodo 3.

- Ce Zelite v pari kuhati velike kose hrane (na primer koruzne storze ali jam), lahko odstranite dno
v posodi za kuhanje v pari 2 in/ali 3 in tako povecate prostor za kuhanje (SI. 9).

[El S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za kuhanje v pari (SI. 10).

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga namestite nepravilno na posodo za kuhanje v pari, hrana ne bo
dovolj dobro kuhana.

Posoda za kuhanje v pari XL

V posodi za kuhanje v pari XL lahko kuhate juho, enoloncnice, kaso, riz in druge vrste hrane, ki niso
primerne za kuhanje v drugih posodah za kuhanje s paro.

Posodo za kuhanje v pari XL lahko uporabljate v naslednjih kombinacijah:
- Posodi 1in 2 ali posodi 2 in 3 (SI.11).
- Posode 1,2in 3 (SI.12).

Opomba: Posode za kuhanje v pari XL ne morete postaviti na posodo za kuhanje v pari 1, ker ni dovolj
prostora.
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Preden posodo za kuhanje v pari XL postavite na posodo za kuhanje v pari 2 ali 3, morate
odstraniti dno s posode za kuhanje v pari 2 ali 3.

Namig: Ce uporabljate posodo za kuhanje v pari XL, lahko Eas kuhanja v pari skrajsate tako, da posodo
za kuhanje v pari XL pokrijete z aluminijasto folijo (SI. 13).

Uporaba aparata

Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.

Gumb za nastavitev Casa kuhanja v pari obrnite na Zeleno vrednost ¢asa kuhanja (SI. 14).
D Indikator za izpust pare zasveti.
D Kuhanje v pari se zaéne éez priblizno 30 sekund.

Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razli¢en &as kuhanja v pari, v posodi 1 zaénite kuhati jed z
najdaljSim ¢asom priprave. Z gumbom za nastavitev casa kuhanja v pari izberite cas kuhanja, ki
ga izracunate tako, da od najdaljSega casa kuhanja odstejete krajsi ¢as. Po kon¢anem kuhanju z
rokavicami za pecico previdno odstranite pokrov in postavite posodo 2, v kateri so sestavine
s kraj$im ¢asom kuhanja, na posodo 1. Posodo 2 pokrijte s pokrovom, z gumbom za
nastavitev Casa kuhanja v pari pa izberite krajsi ¢as kuhanja.

Opomba: Hrana v najvisji posodi se obicajno kuha nekoliko dlje kot hrana v nizjih posodah.

Ce v pari kuhate vegjo kolicino hrane, hrano na polovici kuhe premesajte. Uporabite rokavice
za pecico in kuhinjski pribor z dolgimi rocaiji.

Po preteku casa kuhanja v pari se zaslisi zvocni signal in indikator za izpust pare ugasne.
A Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata zacne uhajati.

Da se ne bi opekli, uporabite rokavice za pecico pri odstranjevanju pokrova, posode za kuhanje v

pari XL in drugih posod za kuhanje v pari. Pokrov snemite pocasi in stran od sebe. Kondenzat s

pokrova naj se odcedi v posodo za kuhanje v pari. Pri odstranjevanju hrane iz posod prijemajte

posode za kuhanje v pari za rocaje in uporabljajte rokavice za pecico ter kuhinjski pribor z dolgimi

rocaji.

Iztaknite vtika iz omrezne vticnice in pustite, da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje.

- Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje bodite previdni, saj je lahko v zbiralniku za vodo in pladnju
za kapljanje $e vedno vroca voda, Ceprav so se ostali deli aparata ze ohladili.

Bl Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo.

Opomba: Ce Zelite v pari skuhati Se ve¢ hrane, uporabite svezo vodo.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Izvlecite vtika iz omreZne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Zunanjost podstavka odistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.
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Zbiralnik za vodo odistite z malo tekocega Cistila in vlazno krpo, ki jo namocite v toplo vodo.
Cedilo v zbiralniku za vodo ocistite tako, da ga sperete. Zbiralnik nato obrisite s ¢isto vlazno
krpo.

Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da ga morebiti ne
pogoltnejo.

Odstranite dno s posod za kuhanje v pari 2 in 3. Posode za kuhanje v pari, posodo za kuhanje
v pari XL in pokrov lahko pomijete rocno ali v pomivalnem stroju, kjer izberite kratek
program in nizko temperaturo.

Ce posodi za kuhanje v pari, posodo za kuhanje v pari XL in pokrov nenehno umivate v

pomivalnem stroju, lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur; morate odstraniti vodni kamen. Redno odstranjevanje vodnega
kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost in podaljsa zivljenjsko
dobo aparata.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.

Pladenj za kapljanje in posodo za kuhanje v pari 1 pravilno namestite na podstavek (SI. 7).
Posodo za kuhanje v pari 1 pokrijte s pokrovom (SI. 10).

Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.

Gumb za nastavitev casa kuhanja v pari obrnite na moznost 25 minut.

Ce vinski kis zaéne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektri¢nega omrezja in
zmanjsajte kolic¢ino kisa.

A Po preteku nastavljenega ¢asa izklopite aparat iz elektricnega omreZja in pustite, da se vinski
kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno vodo.

Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.

Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ocis&eni in suhi (glejte poglavje “Cisenje”).
Namestite dna v posodi za kuhanje v pari 2 in 3.

Posodo 3 postavite na pladenj za kapljanje.

Posodo 2 postavite v posodo 3, posodo 1 pa v posodo 2. (SI. 15)

Posodo za kuhanje v pari XL postavite na druge posode za kuhanje v pari.

A Posodo za kuhanije v pari XL pokrijte s pokrovom.

Omrezni kabel aparata shranite tako, da ga potisnete v prostor za shranjevanje kabla v
podstavku (SI. 16).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko ¥tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dravi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.
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- Aparata po poteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temved ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi

okolja (SI.17).

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparatov. Ce s
temi nasveti ne morete odpraviti teZav, se obrnite na center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok

Soparnik ne
deluje.

Soparnik ni priklju¢en na
elektri¢cno omreZje.

V zbiralniku za vodo ni vode.

Z gumbom za nastavitev ¢asa
kuhanja v pari $e niste izbrali
Zelenega ¢asa kuhanja v pari.

Z gumbom za nastavitev casa
kuhanja v pari niste izbrali
Zelenega Casa kuhanja.

Vsa hrana ni
kuhana.

V soparniku je nekaj kosov hrane,
ki so vedji in/ali potrebujejo dlje
asa za pripravo kot ostala hrana.

V posodi za kuhanje v pari ste
nalozili prevec hrane.

Aparat se ne
segreje dovolj.

|z aparata niste redno
odstranjevali vodnega kamna.

Resitev

Viikac vtaknite v omreZno vticnico.

Napolnite zbiralnik za vodo.

Z gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v
pari izberite zeleni ¢as kuhanja v pari.

Nastavite cas kuhanja v pari.

Z gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v
pari izberite dalj$i cas kuhanja.

Vecje kose hrane in hrano, ki se dusi dalj
Casa, postavite v spodnjo posodo za
kuhanje v pari (posoda 1).

Posod za kuhanje v pari ne napolnite
prekomerno. Hrano nareZite na majhne
kose in najmanjse kose polozite na vrh.

Hrano razporedite tako, da je med
posameznimi kosi dovolj razmika za
najboljsi pretok pare.

Iz aparata odstranite vodni kamen. Glejte
poglavje “Ciscenje in vzdrzevanje".

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodniji preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se razlikuje
glede na velikost kosov hrane, razmik med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za kuhanje v pari,

koli¢ino hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za kuhanje v Kolicina

pari

Spargel] 400 g

Brsti¢ni ohrovt 400 g

Priporocljiva zelis¢a/zacimbe za
ojacevalnik okusa

Melisa, lovorovi listi, timijan

Cesen, stisnjen rde¢ ¢ili, pehtran

Cas kuhanja v pari
(min)

1315
1618
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Hrana za kuhanje v Koli¢ina Priporodljiva zeli$¢a/zaéimbe za ~ Cas kuhanja v pari
pari ojacevalnik okusa (min)
Cvetaca 400 g RoZmarin, bazilika, pehtran 16-18
Piscandji file 250 g Curry, rozmarin, timijan 30-35
Ribji file 250 g Suha gor¢ica, pimet, majaron 1012
Riz 200 g - 40
(+ 300 ml vode)
Juha 250 ml Zelidc¢a/zacimbe po okusu 1216
Jajca 6-8 - 15

Namigi za kuhanje hrane v pari

Zelenjava in sadje
- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
- Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, ribe, morski sadezi in jajca

- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.

- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.

- Meso obvezno kuhajte pod ostalimi vrstami hrane.

- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.

-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred
zacetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

- Priuporabi ve¢ kot ene posode za kuhanje v pari kondenzat kaplja iz zgornje ali zgornjih posod
v spodnjo posodo. Poskrbite, da bodo okusi hrane v razli¢nih posodah med seboj skladni.

- Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni. Debelejse kose razporedite ob zunanjem robu
posode za kuhanje v pari.

- Ceje posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe premegajte.

- Manjse koli¢ine hrane so pripravijene v krajsem casu od vegjih.

- Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja kraj3i, kot ¢e uporabite 2 ali 3
posode.

- Hrana v spodnji posodi je pripravijena hitreje kot hrana v vijih posodah. Ce uporabite ve¢ kot
eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje. Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je
dovolj kuhana.

- Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano. Ce je kakéna sestavina kuhana v krajsem asu, jo
dodajte pozneje. Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je dovolj kuhana.

- Ce dvignete pokrov, para uhaja in kuhanje traja dlje ¢asa.

- Ce hrana 3e ni povsem kuhana, nastavite dalj$i ¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.

Ojacevalnik okusa

- Timijan, koriander, bazilika, koper, curry in pehtran so zanimive zacimbe in zelidca, ki jih lahko
dodate v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako jedem
izboljSate okus brez dodajanja soli. Priporo¢amo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zlicke suhih zelis¢
ali zacimb. Ce uporabite sveZa zelié¢a ali zacimbe, jih dodajte ved,

Opomba:Vec informacij o zeliscih in zacimbah, ki jih lahko uporabite za ojacevalnik okusa, si oglejte v
zgornji preglednici s hrano za kuhanje v pari.
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Sladice
- Ce sladice zelite osladkati, jim namesto sladkorja dodajte cimet.

Nasveti za posodo za kuhanje v pari XL

- Ce pripravijate juho ali enolonnico, ki se kuha dije ¢asa, vam priporocamo, da posodo za
kuhanje v pari XL pokrijete z aluminijasto folijo, preden namestite pokrov.

-V posodi za kuhanje v pari XL lahko kuhate koko§jo juho, kuskus, enoloncnico ali v vodi
zakrknjeno ribo.

-V posodi za kuhanje v pari XL lahko pogrejete vnaprej pripravijeno juho.

Recepti

Recepte si oglejte na nasem spletnem mestu www.philips.com/kitchen.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podréke koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

XL posuda za kuvanje na pari
Odvojivi donji deo

Posuda za kuvanje na pari 3
Odvojivi donji deo

Posuda za kuvanje na pari 2
Posuda za kuvanje na pari 1
Posuda za kapljanje

Dodatak za poboljSavanje ukusa
Ulaz za vodu

Postolje sa rezervoarom za vodu
Indikator kuvanja na pari

Dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Opasnost

- Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.
Upozorenje

- Pre ukljuivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utikac ispravno
ukljucili u uticnicu.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,

ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa

smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,

osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja

odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili

radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno ih

ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti bez posude za sakupljanje vode, kako se vrela

voda ne bi prosipala iz uredaja.

Posude za kuvanje na pari 1,2 i 3, kao i XL posudu za kuvanje na pari koristite samo sa

originalnim postoljem.

- Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Oprez

Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.
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- Postolje aparata nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu, pari niti vlaznoj toploti iz
drugih izvora, osim samog aparata za kuvanje na pari. Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte
stavljati na ukljucenu ili jos vrucu ringlu niti pored nje.

- Obavezno proverite da i ste iskljucili uredaj pre nego $to izvucete kabl iz uti¢nice.

- Pre ciS¢enja aparat obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrinu, i ostavite najmanje
10 cm slobodnog prostora oko aparata da ne bi doslo do pregrevanja.

- Ako koristite posude za kuvanje na pari 2 i 3 sa njihovim odvojivim donjim delom, uvek vodite
racuna da ivica donjeg dela bude okrenuta nagore i da donji deo legne na mesto (,klik").

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

- Poklopac uvek skidajte pazljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje
U aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.

- Posude za kuvanje na pari uvek drzite za jednu od drski dok mesate vrucu hranu ili je vadite iz
posuda.

- Posude za kuvanje na pari uvek drzite za drske ako je hrana vruca.

- Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

- Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

- Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

- Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje moze ostetiti para, kao Sto su zidovi i ormari.

- Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.

- Dase ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne prikljucujte na prekidac kontrolisan tajmerom
niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

- U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se ovo sito otkadi, drzite ga van domasaja dece jer
postoji opasnost od gutanja.

Automatsko iskljucivanje
Aparat ¢e se automatski iskljuciti nakon isteka podesenog vremena za kuvanje na pari.

Zastita od suvog kuvanja
Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski iskljucuje uredaj ako
je uklju¢en dok u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Ostavite
aparat da se hladi 10 minuta pre ponovne upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajuci nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ofistite delove koji ¢e doéi u dodir sa hranom
(pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obriite vlaznom krpom.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
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Napunite vodom rezervoar za vodu do maksimalnog nivoa. Sa punim rezervoarom za vodu
aparat za kuvanje na pari proizvodice paru priblizno 1 sat (SI. 2).

Rezervoar za vodu punite isklju¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada nemoijte stavljati zacine,
ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode na rezervoar za vodu na postolju (SI. 3).
Nemojte koristiti aparat bez posude za sakupljanje vode.

Po Zelji, u dodatak za poboljsavanje ukusa mozete staviti suvo ili sveze zacinsko bilje ili zacine
da biste dodali aromu hrani koju kuvate na pari (S. 4).

Neki od zacina koje mozete staviti u dodatak za poboljSavanje ukusa su timijan, korijander, bosiljak,

mirodija, kari i estragon. MoZete ih kombinovati sa belim lukom, kimom ili renom da biste poboljsali

ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice suvog zacinskog bilja ili zacina.

Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.

Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete u tabeli za kuvanje hrane na pari u

odeljku “Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari'.

Savet:Ako koristite mlevene zacine, isperite posudu za sakupljanje vode da biste nakvasili dodatak za
poboljSavanje ukusa.Tako mleveni zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku (SI. 5).

Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u XL
posudu za kuvanje na pari (pogledajte odeljak ,,XL posuda za kuvanje na pari* ispod).

Savet: Za prakticno kuvanje jaja, stavite ih na drZace za jaja (SI. 6).
A Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u donju posudu za kuvanje na pari.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada ostane dovoljno prostora kako bi se omoguéio
maksimalan protok pare. Nemoijte stavljati previse hrane u posude za kuvanje na pari.

B Jednu ili vise posuda za kuvanije na pari stavite na posudu za skupljanje vode. (SI.7)

Napomena:Vodite racuna da pravilno postavite posude tako da se ne pomeraju.

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

- Posude za kuvanje na pari su numerisane. Brojevi se nalaze na drskama. Gornja posuda nosi broj
3, srednja broj 2, a donja broj 1.

- Posude za kuvanje na pari redajte iskljucivo ovim redosledom: posuda 1, posuda 2, posuda 3.

- Ako koristite posude za kuvanje na pari 2 i 3 sa njihovim odvojivim donjim delom, uvek vodite
racuna da ivica donjeg dela bude okrenuta nagore i da donji deo legne na mesto (,klik") (SI. 8).

- Ako skinete samo donji deo posude za kuvanje na pari 2, jos uvek mozete staviti posudu za
kuvanje na pari 3 na vrh.

- Ako na pari zelite kuvati velike komade hrane (npr: kukuruz ili krompir), mozete skinuti donje
delove sa posuda 2 i/ili 3 da biste dobili vise prostora za kuvanje (SI. 9).

Bl Poklopite posudu na vrhu (SI. 10).
Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se uopste ne stavi, hrana se nece dobro skuvati.

XL posuda za kuvanje na pari

XL posuda za kuvanje na pari namenjena je za kuvanje supe, paprikasa, kase, pirin¢a i druge hrane
koja nije pogodna za kuvanje na pari u drugim posudama.

XL posudu za kuvanje na pari mozete koristiti u sledecim kombinacijama:
- Posude 112 ili posude 2i 3 (SL.11).
- Posude 1,23 (S1.12).

Napomena: XL posuda za kuvanje na pare ne sme se staviti na posudu za kuvanje na pari 1 jer ona ne
pruza dovoljno prostora.
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Pre nego Sto stavite XL posudu za kuvanje na pari na posudu 2 ili 3, bice potrebno da
uklonite donje delove sa posuda za kuvanje na pari 2 ili 3.

Savet: Kada koristite XL posudu za kuvanje na pari, vreme kuvanja na pari moZete da skratite tako Sto
cete aluminijumskom folijom pokriti XL posudu za kuvanje na pari (Sl. 13).

Upotreba aparata

Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.

Okrenite dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari da biste podesili Zeljeno vreme
kuvanija (SI. 14).

D Pali se indikator kuvanja na pari.

D Kuvanje na pari pocinje nakon pribl. 30 sekundi.

Kada Zelite da kuvate jela cija se vremena kuvanja razlikuju, najpre u posudi 1 kuvajte jela
kojima je potrebno najduze vreme kuvanja. Dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari
podesite na vreme koje ste izracunali oduzimanjem kraceg od najduzeg vremena kuvanja.
Kada kuvanje zavrsi, stavite kuhinjske rukavice i pazljivo skinite poklopac te stavite posudu 2
sa sastojcima koji se kra¢e kuvaju na posudu 1. Poklopite posudu 2 i podesite krace vreme
kuvanja pomoc¢u dugmeta za podeSavanje vremena kuvanja na pari.

Napomena: Hrana u gornjoj posudi obicno se malo duZe kuva od hrane iz donjih posuda.

Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promesajte hranu na polovini procesa kuvanja. Stavite
kuhinjske rukavice i upotrebite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

Nakon isteka vremena kuvanja na pari, ucete zvuk zvona i iskljuci¢e se indikator kuvanja na
pari.

A Pazljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

Da ne bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate poklopac, vadite XL posudu za
kuvanje na pari i druge posude za kuvanje na pari. Poklopac podiZite polako i dalje od sebe. Pustite
da kondenzovana voda sa poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari. Posude za kuvanje na pari
uvek drzite za jednu od dr3ki kada vadite hranu iz njih. Uvek stavite kuhinjske rukavice i

koristite kuhinjski pribor sa duga¢kom drskom za vadenje hrane iz posude ili posuda za kuvanje na
pari.

Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za sakupljanje vode.

- Budite pazljivi kada uklanjate posudu za sakupljanje vode, jer postoji moguénost da je voda u
rezervoaru za vodu i posudi za sakupljanje vode jo$ uvek vrela, iako su se ostali delovi aparata
vec ohladili.

Bl Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za vodu.
Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, upotrebite sveZu vodu.
CiSéenje i odrzavanje

Za CiS¢enje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ciscenje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Iskljucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja oistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.
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Postolje nemojte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu ocistite krpom koju ste natopili toplom vodom sa malo tecnosti za pranje
sudova. Da biste odistili sito, isperite ga u rezervoaru za vodu. Zatim rezervoar za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Ako se sito otkaci iz rezervoara za vodu, drzite ga van domasaja dece jer postoji opasnost od
gutanja.

Skinite donje delove posuda 2 i 3. Posude za kuvanje na pari, XL posudu za kuvanje na pari,
donje delove i poklopac operite rucno ili u masini za sudove, koristeci kratak ciklus i nisku
temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari, XL posude za kuvanje na pari i poklopca u masini za sudove

moze dovesti do blagog tamnjenja ovih delova.

Cis¢enje kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga oistite od kamenca.Vazno je da redovno Cistite
aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i produzio rok trajanja.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim sir¢etom (8% sircetne kiseline) do maksimalnog
nivoa.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za skupljanje vodi i posudu za kuvanje na pari 1 pravilno stavite na postolje (SI. 7).
Stavite poklopac na posudu za kuvanje na pari 1 (SI. 10).
Ukljuéite utikaé u zidnu uticnicu.

Okrenite dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari da biste podesili vreme od 25
minuta.

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite uredaj iz struje i smanjite koli¢inu sirceta.

A Nakon isteka vremena kuvanja na pari iskljucite aparat iz struje i ostavite sirée da se potpuno
ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu proceduru.

Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi isti i suvi (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje’).
Stavite donje delove u posude 2 i 3.
Stavite posudu za kuvanje na pari 3 na posudu za sakupljanje vode.

Stavite posudu za kuvanje na pari 2 u posudu za kuvanje na pari 3. Stavite posudu za kuvanje
na pari 1 u posudu za kuvanje na pari 2. (SI. 15)

XL posudu za kuvanje na pari stavite na druge posude za kuvanje na pari.
A Stavite poklopac na XL posudu za kuvanje na pari.

Da biste odlozili kabl za napajanje, gurnite ga u odeljak za odlaganje kabla u postolju (SI. 16).
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Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona ¢ete pronaci na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 17).

ResSavanje problema

Ovo poglavije sumira najcesc¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje
Aparat za kuvanje Aparat za kuvanje na pari nije Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
na pari ne radi. ukljucen u struju.

U rezervoaru za vodu nema Napunite posudu za vodu.

dovoljno vode.

Jo$ niste okrenuli dugme za Okrenite dugme za podeSavanje vremena
podesavanje vremena kuvanja na kuvanja na pari da biste podesili Zeljeno
pari na zeljeno vreme kuvanja na  vreme kuvanja.

pari.

Jos uvek niste podesili vreme Podesite vreme kuvanja na pari.
kuvanja na pari pomocu
dugmeta za podesavanje
vremena kuvanja na pari.

Nije se skuvala Neki komadi hrane u aparatu su  Podesite duze vreme pomocu dugmeta za
sva hrana. vedi i/ili potrebno im je duze podeSavanje vremena kuvanja na pari.
kuvanje.

Vece komade hrane i hranu koja se duze
kuva stavite u donju posudu za kuvanje na

pari (br: 1).
Stavili ste previse hrane u Ne prepunjavajte posude za kuvanje na
posude za kuvanje na pari. pari. Isecite hranu na male komade, a

najmanje komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se
omogucio maksimalan protok pare.

Uredaj se ne Niste redovno distili aparat od Odistite aparat od kamenca. Pogledajte
zagreva pravilno.  kamenca. poglavije ,,Cis¢enje i odrzavanje".
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Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

Vremena za kuvanje na pari navedena u tabeli ispod predstavljaju samo okvirne vrednosti.Vremena
kuvanja mogu da se razlikuju u zavisnosti od velicine komada hrane, razmaka izmedu hrane u posudi
za kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje  Kolicina Preporucen zacini za dodatak za Vreme kuvanja na
poboljsavanje ukusa pari (min.)
Spargle 400 g Mati¢njak, lovorov list, timijan 13-15
Brokoli 400 g Beli luk, tucana ljuta paprika, 16-18
estragon
Karfiol 400 ¢ Ruzmarin, bosiljak, estragon 16-18
Pilei file 250 g Kari, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji fileti 250 g Suvi senf, piment, majoran 10-12
Pirinac 200 g - 40
(+300 ml vode)
Supa 250 ml Zacinsko bilje/zacini po ukusu 12-16
Jaja 6-8 - 15

Saveti za kuvanje na pari

Povrée i voce
- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.
- Lisnato zeleno povrée kuvajte na pari $to krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, Zivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

- Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi $to je moguce manje sokova.

- Meso uvek stavite ispod ostale hrane.

- Pre nego $to stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

- Ako koristite vise od jedne posude za kuvanje na pari, kondenzovana voda ¢e kapati sa gornjih
posuda u donju.Vodite ra¢una o tome da se arome hrane iz razli¢itih posuda slazu.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane. Deblje komade poredajte uz spoljnu ivicu posude za
kuvanje na pari.

- Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na polovini procesa kuvanja.

- Male koli¢ine hrane kuvaju se krac¢e od vecih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kad koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

- Hrana u najnizoj posudi za kuvanje bi¢e gotova pre hrane u gornjim posudama. Ako koristite
vise od jedne posude za kuvanje na pari, pustite da se hrana kuva 5-10 minuta duze. Jedite samo
dobro skuvanu hranu.

- U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu. Ako se neki sastojak kuva
krace, dodajte ga kasnije. Jedite samo dobro skuvanu hranu.

- Ako podiZete poklopac, deo pare se gubi, pa ¢e kuvanje trajati duze.
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- Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate jos vode u
rezervoar za vodu.

Flavour Booster

- Neki od zacina i zacinskog bilja koje mozete staviti u dodatak za poboljSavanje ukusa su tamjan,
korijander, bosiljak, mirodija, kari i estragon. MoZete ih kombinovati sa belim lukom, kimom ili
renom da biste poboljsali ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice
suvog zacinskog bilja ili zacina. Stavite vecu kolicinu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.

Napomena: Za dodatne savete o zacinskom bilju i zacinima koji se koriste za dodatak za poboljSavanje
ukusa pogledajte tabelu za kuvanje hrane iznad.

Deserti
- Umesto Secera dodajte malo cimeta u desert da biste ga zasladili.

Saveti za XL posudu za kuvanje na pari

- Kada spremate supu ili paprikas koji se duze kuva, savetuje se da XL posudu za kuvanje na pari
prekrijete aluminijumskom folijom pre nego Sto stavite poklopac na nju.

- XL posudu za kuvanje na pari mozete koristiti za spremanje pile¢e Corbe, kus-kusa, paprikasa ili
za kuvanje ribe u vodi.

- XL posudu za kuvanje na pari mozete koristiti i za podgrevanje gotove supe.

Recepti

Recepte potrazite u knjizi recepata ili posetite Web lokaciju www.philips.com/kitchen.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta AackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLLo6 y noBHin Mipi ckopucTaTuca
NIATPUMKOIO, IKY MpomnoHye KomnaHis Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BMpi6 Ha Be6-caiTi www.philips.
com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

Kpuiuka

BeAnka vawa aas 06pobkM napoto
3HiIMHE AHO

Yawa ans 0bpobkm napolio 3

3HiMHe AHO

Yawa ans 06pobki napoio 2

Yatwa ans 0bpobkm napoio 1

AOTOK AAS KpareAb

BiaaireHHs A MpsHOLLB

OTBip and BOAM

[NAaTdopma 3 pe3epByapoM AAS BOAM
IHAVKaTOP 0B6POOKM Napoio

KHomMKa HaAalTyBaHHs Yacy 06pobKu napoio

IrAR“"IOoMmMoON®>

Ba)xkauBa iHpopmauin

[Nepea TUM sK BUKOPWUCTOBYBATW MPUCTPIN, YBRXKHO MpOYMTanTe Lel NOCIOHMK KOPUCTYBava |
30epiraiiTe MOro AAs MalibyTHBO! AOBIAKM.

He6e3neuHo
Hi B akoMy pasi He 3aHypionTe NAaTGOPMY Y BOAY | HE MUIATE i Mia KpaHOM.

VYBara!
- [lepea TWM SK NiA'€eAHYBATW MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, NEPEBIPTE, UK 30iraeThCs Hanpyra,
BKasaHa Ha MPWUCTPOI, 3 HaMpPyroio y Mepexi.
[iAKAIOUaMTE NMPUCTPIN AULLE AO 333EMAEHOT PO3ETKU. 3aBXKAM NMEPEBIPANTE, UM LUTEMNCEAb
3adIKCOBaHNMI B PO3ETLI HAAEXKHMM UYMHOM.
He BUKOPUCTOBYWTE NMPUCTPIN, AKLLIO LUTEKEP, WHYP YKMBAEHHA 200 Cam NPUCTPIN MOWKOAXKEHO.
AKLLO WHYP »KMBAEHHS MOWKOAMXKEHUI, AASI YHUKHEHHSA HebGe3MeKn Moro HEOOXIAHO 3aMiHWUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LeHTpY abo daxisLiB i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLElo.
Ller npucTpit He Mpr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NMOCAABAEHUMM DI3UYHMMMI BIAUYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIBHOCTAMM, 200 Be3 HAaAEXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBAHHS MiA HArASAOM Ui 3a BKasiBKaMu 0Ccobu, sika
BIAMOBIAQE 3a Oe3MeKy X UTTA.
AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTY, OO AITU HE BABUAUCA MPUCTPOEM.
36epiraiiTe WHYP XUBACHHS NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYp »KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATM Has, KPAEM
CTOAY UM pobOYOT MOBEPXHI, Ha AKI CTOITb MPUCTPIN.
HikoAn He 0bpobAsHTE NMapoIo 3aMOPOXKEHE M'SCO, AOMALLHIO MTULIIO Y MOPETPOAYKTU.
[Nepea 06po6KOIO MAPOIO Lii MPOAYKTU CAIA MOBHICTIO PO3MOPO3UTML.
HikoAn He BUKOPUCTOBYITE MapoBapKy 6e3 AOTKa AAA KpareAb, LLO MOXe CMPUUMHUTM
BUTIKaHHS raps4oi BOAM 3 MPUCTPOIO.
- Mawi aAan 06pobKm napoio 1,2, 3 Ta BeAnKy vally aad 0OpOBKM Mapoio BUKOPUCTOBYTE AMLLE 3
OPUMHAABHOIO MAATPOPMOIO.
TpUManTe WHYP MBAEHHS NMOAAAI BiA rapsuMX MOBEPXOHb.
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VYBara

- He BrKOpPUCTOBYITE HACAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPODOHMKIB, 32 BUHATKOM THX, SIKi PEKOMEHAYE
KomnaHis Philips. BukopuncTaHHs Takmx HacaAOK U AETaAel Npu3BeAe AO BTPATH rapaHTil.

- ObepiraifTe NpUCTPIi Bia All BUCOKMX TeMNEPaTyp, raps4oi napu abo BOAOrOro Teraa Bia, iHLWMX
AXKEPEA, aHIK cama napoBapka. He cTaBTe nmapoBapKy Ha abo 6iAs YBIMKHEHOT MUKW UK Lie
rapAYol KyxOHHOI MAUTW.

- [lepea TvM, K BiA'€AHATI NMPUCTPIl BiA MEPEXi, BUMKHITb OrO.

- [lepea TM, AK YNCTUTU NPUCTPIN, 3aBXAN BiA EAHYINTE AOTO BiA MEPEX | AANTE OXOAOHYTH.

- Lled npucTpint Npr3HaueHnii BUKAIOYHO AASt MODYTOBOMO BUKOPUCTaHHS. AKLO NpUCTpIn
BUKOPUCTOBYETbCA HEHAACHKHO, AAA (HaMiB-)NMPOPECIMHMX UM IHLUMX LIAEI BCyrepey i
IHCTPYKLi, rapaHTis BTpayae YHHICTb, @ KoMnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3amnoaisHy
LWKOAY.

- CTtaBTe NapoBapKy Ha CTilKy, FOPU3OHTaAbHY i PiBHY MOBEPXHIO TakMM YMHOM, OO AOBKOAA Hel
6yr0 npuHarimHi 10 cM BIABHOTO MPOCTOPY AAA 3anobiraHHs NepeHarpiBaHHio.

- Akwo Bu BrKkopucTOoByETE Yalli A 0OPOBKM Napoto 2 Ta 3 3i 3HIMHUM AHOM, CAIAKYNITE, LLOO
Kpait HK3y OyB CrPAMOBAHMI BrOpPY, @ HM3 3aXOAVB Y Masu A0 ikcallii.

- byabTe obepexHi, Wob He 0BNeKTUCH rapsaYoio Napoto, SKa BUXOAWTL 3 MPUCTPOIO MiA Yac
0BpPOOKK MPOAYKTIB Mapoto abo, koav Bu 3HiMaeTe KpuLLKy. [lepeBipsioun, Yu CTpaBa roTosa,
3aBXKAM BYKOPUCTOBYITE KYXOHHE MPUAIAAA 3 AOBIUMM PYUKaMU.

- Kpuwky caia 3HIMaTK 0b6epeXxHO | Ha NeBHil BIACTaHiI Bia, cebe. LLIob He obnekTucs, 3aueKanTe,
KOAV KPamAi Mapu CTeuyTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.

- Koau nowmiwyete rapsuy iky abo BuiMaeTe 1 3 yall, Yalli Arf OOPOBKM Mapolo 3aBXKAM
TPpVMaTe 3a OAHY 3 PYUOK.

- Yawi Ar8 06pOBKM Mapoio CAIA, 3aBXAM TPUMATHM 3@ PYUKM, AKLLO PKa rapsda.

- Koan naposapka npauioeg, He nepemitanTe Ti.

- Koan nmapoBapKa npawLiog, He HaXMAAMTECA Haa Helo.

- He TopkanTecs rapsumx nosepxoHb NpucTpoto. LLIob He obnexTics, 3aBxAM BUKOPUCTOBYINTE
KYXOHHI pyKaBuLj.

- He cTasTe npucTpint 6irg abo Mia NPeAMETaMM, AKI MOXKYTb MOLIKOAMTUCA MiA AIEIO Mapy
(HanpwikAaa, CTiHW abo Wwadn).

- He BrKkopucTOBYITE NPUCTPIl B CEPEAOBMILLI BUOYXOBIMX Ta/abo 3alMMMCTHX rasis.

- AAS YHUKHEHHA Hebe3MneKn HIKOAM He MiA'EAHYMTE Lien NPUCTPIN AC TaliMepa abo cucTemm
AVCTaHLIMHOTO KepyBaHHS.

- BcepeamHi pesepByapa AAs BOAM € MaAa CiTouKa. AKLLO CITOYKA BiA'€AHAAACH, HE AO3BOASINTE
AITSM 0aBUTUCA Helo, Wob BOHW il HE MPOKOBTHYAM.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHA
KoAM NpoXoANTb BCTAHOBAEHMIA YaC 0BPOOKIM Mapoio, MPUCTPIN aBTOMaTUHHO BUMMKAETHCA.

3axucT Bip HarpiBaHHA 6e3 BoaM
Lllo naposapky obAaaHaHO GyHKLIEID 3axMCTY BiA HarpiBaHHs 6e3 Boan. DyHKLIS 3aX1CTy Bia
HarpiBaHHs 6€3 BOAM aBTOMATUYHO BUMMKAE MPUCTPIM, AKLLO MOrO YBIMKHEHO, | B pe3epBYyapi HEMaE
BOAM ab0 BOHa 3aKiHUyeTbCA. [lepes NOBTOPHWM BUKOPUCTAHHSAM AQTE MPUCTPOIO OXOAOHYTH
npoTsarom 10 XBUAWH.

EAexkTpomarHiTHi noas (EMIT)
Lle# npuctpin Philips Bianosiaae ycim cTaHaapTam eaekTpomarHiTHix noais (EMIT). 3riaro 3
OCTaHHIMU HaYKOBMMM AOCAIAXKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3MeUYHUM Y BUKOPUCTaHHI 38 YMOB MPaBUABHOT
eKCMAyaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

lMepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

[Mepea NepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEAbHO MOYUCTITb YaCTUHMU, SIKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3
Keto (AMB. po3AiA “YueHHs”).
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Pe3epByap AASl BOAMU CAIA YUCTUTU BOAOTOLO raH‘-liPKOIO.

lMiaroToBKka A0 BUKOPUCTaHHA

MocTaBTe NpUCTPIlt Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTiliKY MOBEPXHIO.

HanogHiTb pesepByap BOAOIO AO MaKCMMaAbHOI NMo3Hauku. HabpasLum noeBHUiA pesepByap
BOAM, MAPOBapKy MOXHa BUKOpUCTOBYBaTM npubAansHo 1 roamnty (Maa. 2).

HanosHsitTe pesepByap Aulue Bopoio. HiKoAM He KAQAiITb B pe3epByap NMpUMpaBu, OAilO TOLLO.

MocTaBTe AOTOK AASl KparneAb Ha pe3epByap AASl BOAM, O Ha nAaTdopmi (Maa. 3).
HikoAn He BUKOPUCTOBYITE MPUCTPI BE3 AOTKA AAS KPareAb.

Akwo 6arkaeTe, MOKAAAITH Y BIAAIAEHHS AASl MPSIHOLLIB CyXi 60 CBiXKi TpaBM UM crieLii AAs
HaAaHHs CTpaBi neBHoro npucmaky (Maa. 4).

V BIAAIAEHHA AAA MPSAHOLLIB MOXKHa KAACTM TaKi UyAOBI TPaBw i creLii, sk yebpelb, KopiaHAp, 6a3nAiK,

Kpin, Kappi Ta MOAWH OCTPOriH. MOXHa TaKOX AOAATH YaCHMKY, KMUHY abO XPOHY AAS KpaLLloro

cMaKy 6e3 A0AaBaHHS COAl. PekomeHayeTbCs Bia, 1/2 A0 3 UaliHMX AOXKOK Cyxux Tpas abo creLii.

BukopucToByriTe GiAblue TpaB abo crewil, SKLLO BOHM CBIXKi.

IHpopMaLiio NPO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb TPaB abo CreLlit AAR Pi3HWMX TUMIB MPOAYKTIB AVB.Y

TabAuLi 06POBKM MPOAYKTIB Mapolo B po3aiAi “TabAnLsA MPOAYKTIB | MOpaan LLOAO 0OPOBKH

napoio”.

Mopaga: Axwo By Bukopucmosyeme meaeHi mpasu abo cneiii, CNOAOCHIMb AOMOK gAsl KpaneAb, 106
3BOAOXKMMMU BiggiA€HHS gAs cnewiii. Lle 3anobiramume BunagaHHio MeAeHnx mpas abo cnewiii yepes
omBopu npucmpoio gas nigcuaeHHs apomamy (Maa. 5).

[MoKAaAiITL MPOAYKTU B OAHY UM GiAbLLe Yall AAs 06po6KM Mapoto Ta/abo BeAMKy yally AAs
06pobKM Napoto (AMB. po3AiA HMXKYe “BeAnka Yalua Aas o6pobku napoto”).

Mopaga: Aasi 3pyqHoi 06pobKy seLb napolo ix caig cmasumm y mpumavi gas seup (Man. 6).

A Beauki wmatku abo NMPOAYKTH, sIKi NOTPiIGHO AoBLUE OBPOBAATU Ha Mapi, CAiA CTaBUTU B
HUXKHIO Yally AAst o6pobKu napoto.

Po3skAaaaiTe WMaTKKM Ki Ha AOCTaTHIM BiACTaHi OAMH Bia OAHOTO, WOBK 3a6e3neunTn
MOTPANASIHHA MaKCMMaAbHOIO MOTOKY Mapu. He KAaAiTh HaaATo 6araTo i B Yalli AAs
06pobku napoto.

Bl BcraHosiTh 0AHy 260 Giblue yall AA 06po6KM Mapolo Ha AOTOK AAS KpareAb. (Maa.7)

anMlmKa Chigkyiime, 11106 Yaili 6yAO BCMAHOBAEHO HAAEXKHUM YMHOM i BOHM HE XMMAAMCS.
He noTpibHo BUKOPKCTOBYBATM BCi 3 Yalli AAA O6POBKM Mapoio.

- Yawi Ara 06pobKK NMapoio NPOHYMepoBaHo. Homep BkasaHo Ha pyuLli. BepxHs yalia ana
06pO6KK Mapoto Mia HOMEPOM 3, CEPEAHA Yallia MiA HOMEPOM 2, a HKHS - 1.

- Yauwi aArn 0BpOOKKM MapoIo CAiA BCTAHOBAIOBATH AMLLIE B TaKOMY MOPSAKY: Halla AA OBPOBKM
napoio 1, vala aAaa 06pobKK NMapoio 2, valla Ard 06pobKM Napoio 3.

- Axwo Bu BuKkopucToByETE Yalli AA 0OPOBKM Mapoio 2 Ta 3 3i 3HIMHUM AHOM, CAIAKYITE, LLO6
Kpal HK3y OyB CMpPAMOBaHUIA BrOpPY, a HI3 3aX0AMB Y Masn A0 dikcauii (Man. 8).

- Akwo Bu 3H8AM AMLIE AHO Yalli AAS OOPOOKK Mapoio 2, vally AAS 0OPOOKM Mapoio 3 MOXHA
CTaBUTY 3BEPXY.

- Axwo Bu barkaeTe 06pobASTU NapoIo BEAVKI MPOAYKTU (HAMPUKAAA, KYKYPYA3AHI MoYaTku abo
6aTaT), Wob BYAO AOCTATHBO MICLIA AAST OOPOBKM, MOXKHA 3HATU AHO Yall AAS OOPOOKM
napoio 2 Ta/abo 3 (Man. 9).

[Ell Hakpuiite kpuwKoto BepxHIo Hally aas 06pobku mapoio (Maa. 10).

[Mpumimka: AKLWo Yawa He HAKPMMA KPULLKOK HAAEKHUM YMHOM abo He HaKpuma B3aradai, ixxa byge
noraHo 06pobAsmucs napoi.
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BeAuka yawia Ars 06po6ku napoto

BeAnky yaty aas 06pobKM Napoto MPH3HAYEHO AAS MPUrOTYBAHHA Cyry, Pary, Kalli Ta pucy, a Takox
IHLWKX CTPaB, AKi HEMOXANBO OOPOBASTI MapPOIO B IHLLIMX Yallax.

BeAnKy vaily AA 06pobKM Mapoto MOXKHA BUKOPUCTOBYBATM PasoM is:
- vaweto 1 Ta 2 abo vaweto 2 i 3; (Man. 11)
- vawewo 1,2 1a 3 (Man. 12).

[Mpumimka: Beanky yaiy gas 06pobku napoko He MOXKHA cmasMmu Ha yaiy gas 06pobku napoto 1,
OCKIAbKM 6yge HegocmamHb0 MicLis.

[Nepea TMM siK BCTAHOBAIOBaTH BEAMKY Yallly AAsl 06pobKu napoto Ha yvauy 2 abo 3, noTpibHo
3HATU AHO 3 Yawi 2 abo 3.

lNopaga: Y pasi BuKopucmarHs BeAuKoI yaili gas 06pobku napoio MoXKHA 3MERLIMMM Yac 06pobKu
naporo, HaKpUBLLK Yallly dAloMiHieBoto oAbroo (Man. 13).

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BcTaBTe WTernceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

BcTaHoOBIT NOTPiIGHMI HYac 06pPOBKM MPOAYKTIB, MOBEPHYBLUM PETYASTOP HAAALUTYBaHHS Yacy
0o6pobku napoto (Maa. 14).

D 3acsivyeTbes iHAMKaTOp 06pO6GKM Mapoto.

D O6pobka npoayKTiB MouHeTbCs NpUBAM3HO Yepes 30 ceKyHA.

KoAu noTpibHo 06pobuTH Napoto MpoAYKTH, SiKi MaIOTb pi3HUIt Yac 06pobKU, crioyaTKy y
yauwi 1 o6pobAsATe NPOAYKTH, sIKi HaiAOBLUE roTyloTbes. HaAawTyiiTe peryasTop o6po6ku
Mapoio Ha Yac, WO CTAaHOBUTb Pi3HULLIO MidK HAMAOBLUMM i KOPOTLUMM YacoM obpobku. Micas
06po6KM Mapoto, OAATHYBLUM KyXOHHI pyKaBuLLi, 06epeXXHO 3HIMiTb KPULLIKY i BCTAHOBITb
Yauly 2 3 MPOAYKTaMU, LLLO MaloTb HAMKOPOTLUMIA Yac 06pobku, Ha Yawy 1. HakpuitTe yauwy 2
KPMLLKOIO i 32 AOTIOMOIOIO peryAiTopa BCTAaHOBITb HAMKOPOTLLMI Yac 06pobKku napoto.

[Mpumimka: [pogykmu y BepxHiv qaii 3a3uyait 06pobAAIOMbCA goBLLUE, HiXX NPOGYKMMU B HUXKHIX
yawax.

Akwo napoto 06poBASETLCS BEAMKA KiAbKICTb MPOAYKTIB, iX CAiA MepeMilaTh, KOAU MUHE
noAoBumHa vacy. He 3abyabTe OASFHYTU KyXOHHI PyKaBULLi i CKOPUCTATUCS KYXOHHOIO
AOXKOIO 3 AOBFOIO PYYKOIO.

MicAs 3aKiHYeHHs Yacy o6po6KM Napoto NMpO3BYUUTL 3BYKOBMUIM CUFHAA, @ iIHAMKATOp 06pobKM
napolo 3racHe.

I O6epeskHo 3HiMiTb KPULLKY.

3HiMalouM KPULLKY, CTeXTe, o6 He 0BNeKTUCS rapsHoto Napoio, WO BUXOAUTb 3 MPUCTPOIO.

LLlo6 He obneKTncs, 3HIMalOUM KPULLIKY, BEAVKY Yallly AAS OOPOOKM Mapoio Ta iHLLI Yallli, 3aBXKAM
OASAralTe KyXOHHI PyKaBWLI. SHIMalTe KPULLKY MOBIABHO i Ha MEBHIl BiACTaHI. 3aueKaiTe, Noku napa
He cTeue 3 KPULKM B Yally aad 06pobki napoto. Buiimaioum Ky 3 yatl, Yatli Aas 06pobku napoio
3aBXKAM TPUMANTE 33 OAHY 3 pyYoK. LLLo6 BUIMHATH Ky 3 Yalli s 0OpobKM Napoto abo valy,
3aBXAM OASAraliTe KyXOHHI PyKaBUL i KOPUCTYITECSH KyXOHHUM MPUAGAAAM 3 AOBIVMM PyUKaMM.

BUTSArHITL WTenceAb i3 po3eTKu i AaliTe MapoOBapLi OXOAOHYTU MepeA TUM, K BUMHATU AOTOK
AAS KpareAb.

- BuiimaTui AOTOK AAA Kpameab CAip 0BEPEXHO, OCKIABKM BOAG B PE3EPBYapi Ta AOTKY AASA
KpaneAb Moxe OyTu Lie rapsyolo, HaBiTb AKLLO iHLUI YACTUHM MPUCTPOIO BXKE XOAOAHI.

Bl MicAs BUKOpUCTaHHS CMOPOXHSATE pesepByap AASl BOAM.
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[Mpumimka: Akwo 6axxaeme npogosskumu 06pobKy napoto, HaAMIIMe CBIXKOi BOGH.

YuweHHA Ta Aorasa

HiKoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasnBHMX 3acobiB um
PIAMH AASl YULLLEHHS, TAKMX SIK 6EH3MH Y/ aLLEeTOoH.

BUTArHITL WITENceAb i3 po3eTKM i AaliTe NPUCTPOIO OXOAOHYTU.
MouncTiTh 30BHILLHIO YacTUHY NMAATGOPMM BOAOTOIO FaHYipKOIO.

Hi B skomy pasi He 3aHyploitTe nAaTdopMy y BOAY i He MMiATE i NiA KpaHOM.

He muitTe nAaT$popmy B NOCYAOMMIHIN MaLLMHI.

PesepByap AASt BOAM YMCTiTb raHYipKOIO, 3MOYEHOIO B TEMAIM BOAI 3 MUIOYMM 3aco60M.
MiAHIMITb CiTOUYKY pe3epByapa AAsl BOAM, LWLOG iT NOYMCTUTU. BUTpiTb pesepByap umncToio
BOAOTOIO FaHYipKolo.

AKwo ciTouka pesepByapa Bia'€eAHaAACs, He AO3BOASINTE AITAM 6aBUTUCS Helo, LWo6 BOHM i He
NMPOKOBTHYAM.

3HiMiTb AHO Yall AAs 06pO6KHM Napoto 2 i 3. Yali Aas 06pobkuM Napoio, BEAMKyY Yallly, AHO
Yall Ta KPULLKY YUCTiTb BPy4HY 260 B MOCYAOMMIHIN MaLLMHi, BCTAHOBUBLUM KOPOTKUIA LIUKA
Ta HU3bKY TemnepaTypy.

AKLLO BEAMKY Yally aas 0OpOBKK Mapolo, iHLI Yalli Ta KPULLKY YacTO MUTU B MOCYAOMUIHIN MaLLMHI,

BOHM MOXYTb TPOXW MNOTbMAHITY.

BMAaAeHHiI Hakuny

BraaasTh Hakmn i3 MprcTpoio MoTpibHO nicaa 15 roamH poboTu NpUcTpoto. AAS ONTUMAABHOT
pPOBOTU MPUCTPOIO | 3BIABLLEHHS CTPOKY CAY>KOM HaKUM CAIA, BUAGAATU PETYASIPHO.

HaaniiTe y pesepByap aAs Boam oLieT (8% po34MH OLTOBOI KUCAOTH) AO MaKCMMaAbHOI
MO3HAYKM.

He BMKOPMCTOB)’ﬁTe iHWoro 3ac06y BUAQAEHHSA Hakuny.

BcTaHOBITE AOTOK AASl KpareAb i Yallly Aast 06pobku napoto 1 Ha MAATGOPMY HaAEXKHUM
ynHoM (Maa. 7).

Hakpuiite valuy aas o6po6ku napoio 1 kpuiukoto (Maa. 10).
BcTaBTe WTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

[MoBepHyBLLUK peryAsTOp HaAalLTyBaHHs Yacy o6pobKM Napoto, BCTAHOBITb Yac 06pobKM Ha
25 XBUAMH.

AKuLo oLLeT 3akuniB i po36pU3Kye 3a MeXi MAATGOPMM, BiA EAHANTE MPUCTPIi Bia Mepexi Ta
3AMIATE TPOXM OLTY.

A Micas 3akiHueHHs yacy 06pobKM MiA’€aHalTe NPUCTPIit Bia Mepexi i AaiTe OLTy MOBHICTIO
OXOAOHYTU. [1OTiM CMOPOXKHITb pe3epByap AASl BOAM.

COAOCHITb pesepByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasiB.

[Mpumimka: Akwo Hakun B pesepsyapi 3aAULLMBCS, NoBMopimb npovegypy.

Mepea TUM, SIK BIAKAQCTM MPUCTPIiA Ha 36epiraHHs, MOYMUCTITh | BUCYLLITb yCi YaCTUHU (AMB.
po3aiA “YutieHHs”).

MoMicTiTb AHO y yaLii A 06po6Kku napoto 2 i 3.
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MoMicTiTb Yaly Arst 06PO6KM Napoto 3 Ha AOTOK AASl KpamneAb.

MomicTiTb Yawwy ars 06pobKkuM napoto 2 B Yaluy 3, a yaiy A o6pobku napoto 1y
yawy 2. (Maa. 15)

BcTaHOBITb BeAMKy yally AAf 06pobKM Mapoto Ha iHLWi Yalwi Aas 06pobku napoto.
A Hakpuiite BeAnKy yawy A 06POBKM Mapoio KPULLKOIO.

BiakAapaloum NpUCTpilt Ha 36epiraHHs, CXOBaiTe LUHYP Y BiAAIAGHHS AAs 36epiraHHs WHypa
Ha naatpopmi (Maa. 16).

lFapaHTia Ta 06CcAyrosyBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHGopMaLLiA Y 0OCAYroByBaHHS abo X BMHMKAA NPpOBAEMa, BiABIAANTE
Beb-canT komnaHil Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcs A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB
KoMmnaHii Philips y cBoil1 KpaiHi (HOMep TeAedOoHY MOXKHa 3HAWMTK Y rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLLO y
Bawitt kpaiHi Hemae LieHTpy obcAyroByBaHHsA KAIEHTIB, 3BePHITLCA A0 MicLeBoro amaepa Philips.

HaBkoAuwHe cepeapoBuLLe

He BrKMAalTE NPUCTPIN pa3oM i3 3BUYaMHMMM NMOBYTOBUMM BIAXOAAMY, @ 3AABAIITE 1OTO B
OQILIMHWIA MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takmm umHoMm, Bu sonomaraete
3axXMCTUTU AOBKIAAA (Man. 17).

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Y LbOMY PO3AIAI 3BE€AEHO OCHOBHI MPOBAEMY, AIKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. Ao Bu He B 3M0O3i BUPILLMTK MPOBAEMY 33 AONOMOTOIO IHPOPMALil, TOAGHOT HVKYE,
3BepHITbCA A0 LIeHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB Y Balwin KpaiHi.

Mpobaema Mo>xAunBa npuunHa BupileHHs
[apoBapka He [NapoBapKy He nia’eaHaHO A0 BcTaBTe WwTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
npaLyioe. Mepexi.
VY pe3epByapi HeMa€e BOAM. HanoBHiTb pe3epsyap BoAOIO.
Bu e He B1bpaan BcTaHoBITL NOTPIOHMI Yac 0OpobKM
PEryAmaTopoM 06pobku NPOAYKTIB Mapolo, MOBEPHYBLLM PErYAATOP
napoio barkaHoro yacy HaAaLITYyBaHHSA Yacy 06pObKM.
06pobKU.
Hac 06pobku Mapoio Lie He BcTaHoBiTh Yac 06pobku napolo.

BYAO BCTaHOBAEHO 3a
AOMOMOrOI0 PEryAATOPa.

Ia roToBa Avie  AeAK LIMATKM MPOAYKTIB BcTaHOBITH AOBLWMM Yac 0BPOOKK Mapolo 3a
4aCTKOBO. BiAbLLi Ta/abo ix NOTpibHO AOMOMOrOIO PeryAaTopa.

AOBLIE OOPOBASTH Mapolo,

HIK IHLUI WIMaTKM.

BeAuki imMaTkm abo NPOAYKTM, AKi MOTPIOHO
AOBLUE OOPOBAATY Ha Mapi, CAiA CTaBUTH B
HWXKHIO Yally AAS 0BPOBKM Mapolo

(Homep 1).
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Mpo6aema Mo>kAnBa npuuMHa BupiweHHs

V valax aaa 0bpobku napolo  He KAaaiTh y yYalli aAas 06pobku napoto

HaATO HaraTo MPOAYKTIB. HaAMIPHOI KIAbKOCTI MpoayKTiB. [ lopikTe
MPOAYKTU Ha APIBHI LUIMATKM, @ HaMeHLL
LUIMATKM MOKAAAITb 3BEPXY.

AASt KPALLIOro MOTOKY Mapy PO3KAAAIT
MPOAYKTM TaK, OO MK HUMM OYB BIABHMI

npocTip.
[pucTpint He Hakun He Buaansasca 3 [ounCTiTb MPUCTPIN Bia HaKkMMy. AMB. PO3AIA
HarpiBaeTbcA MPUCTPOIO PErYAAPHO. “YuieHHs Ta Aorasa’.
HAAEXKHNM
YMHOM.

Tab6AuuA NpoAyKTIB i nopaaM WOA0 06po6ku Nnapoto

Yac 06pobKK, BKa3aHMI Y TabAMLL HUXKUE, € AVLIE OPIEHTOBHMM. T PUBAAICTE OOPOBKM Mapoo MOXe
BIAPI3HATUCA 3aAGKHO BiA PO3MIPY LWIMATKIB MPOAYKTIB, BIACTAHI MiX HUMM B Yalli Aad 0OpobKu
Mapolo, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y Yallli, iX CBIXKOCTi Ta OCOBUCTMX YNOAOOaHD.

Tab6Anua o6po6KMu NPOAYKTIB Napoto

MMpoAyKTH AAs KiAbKkicTb PekomMeHAOBaHiI TpaBu/cnewii AAs Yac o6pobku
06po6KM napoio BIAAIAGHHS AAS MPSIHOLLB napoto (xB.)
Cnapxa 400 r /AVIMOHHWIN apOMaT, AaBpoBi ACTKK,  13-15
yebpelb
Bpokkoni 400 r YaCHWK, MEAEHMIA YEPBOHMI YMAI, 16-18
MOANH OCTPOTiH
LigiTHa KanycTa 400 r Po3mapuH, 6asnaik, noAMH octporiH -~ 16 - 18
Kypsue dine 250 - Kappi, po3mapuH, 4ebpeLb 30-35
®@ire prbdu 250 r Cyxa ripumus, reo3amka, MaopaH 10-12
Puc 200 - - 40
(+300 mA BOAN)
Cyn 250 mA Tpasw/creLii A0 cMakxy 1216
Anua 6-8 - 15

Mopaam wopo o6po6ku napoio

OBoui Ta ppykTH

- 3pibkTe rpybi kayaHu 3 LIBITHOI KanycTu, OPOKKOAI Ta 3BUYaMHOT KarycTy.

- Ob6pobasiiTe Napoio 3eAeH AVCTOBI OBOYI SIKOMOTa MEHLLIMIM MEePIOA, Yacy, OCKIAbKM BOHM
LWBMAKO BTPavaioTb KOAIP.

- [lepea 06pobKoIO MapoIo HE PO3MOPOXKYMTE 3aMOPOXKEHMX OBOMIB.

M’saco, NTULA, MOPENPOAYKTHU Ta ANLLA
- Halikpalle ana 06pobKM Napolo MIAXOAATE HXKHI WMATKK M'ACA 3 HE3HAYHKMM LUMATKaMM XKUPY.
- Aobpe BUMMITE M'ACO | 3aAMLLITE, WO6 3 HBOTO CTEKAR BOAR, WO6 3anobirTu CTIKaHHIO BEANKOT
KIABKOCTI PIAVHW.
- M'sico 3aBKAM CAIA CTaBUTM Mia iHLLI BUAKM MPOAYKTIB.
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- [lepea TvM, AK NOMICTUTK ANLSA Y NapOBapKY, X CAiA MPOKOAOTH.

- He MoxHa 0bpobAATI NMapoio 3aMOPOXKeEHE M'SCO, AOMALLHIO MTULIIO 360 MOPEMPOAYKTH.
[Nepea 06pOOKOIO MApOD 3aMOPOXKEHE M'ACO, MTULIO a0 MOPEMPOAYKTU CAIA MOBHICTIO
PO3MOPO3UTU.

- Axwo Bu BuKopucTOByETE KibKa Yall AAS 0OPOOKK Mapolo, KpamAi Mapy cKamyloTb 3 BEPXHIX
Yaw y HKHIO Yawy. CTexxTe, Wob NPOAYKTH B PI3HMX Yalliax MaAl CXOXi CMaKoBi AKOCTI.

- Mix WwMaTKamm NpoAyKTiB Mae By T BiAbHMIA NPOCTIP. [ PyBilli LWUMATKM CAiA CTaBUTH BAVKYE AO
KpaiB yaLui.

- AKwo vala Aaa 0BpPOOKK Mapoio Ay>Ke MOBHa, MiA Yac 0BPOBKM Ky CAiA MOMILLYBATH.

- Mani wMaTK1 NPOAYKTIB OOPOBASIOTLCSA MNAPOIO WBMALLE, HXK BEAMKI LUMATKM.

- O6pobka K Mapolo B OAHIM Yalli TPMBAE MEHLLE Yacy, HX Y 2 abo 3 yalax.

- [poAyKTv B HalHWKUIM Yalli A OBPOOKK MapoIo rOTYIOTECH 3HAUYHO LUBMALLE, HIXK Y BULLMX
valax. AKLo Bu BUKOPUCTOBYETE KiAbKa Yalll, IPOAYKTM CAiA 0OpOBAATH Ha 5-10 XBUAMH
AoBLE. [lepeBipTe, UM MPOAYKTU HE CUpI, MEpPeA THM, K MOAATU iX Ha CTIA.

- [ia Yac 06poObKM Napolo MOXKHA AOAABATM MPOAYKTU. AKLLO NEBHMIM MPOAYKT NOTPIOHO
0OPOBAATH MEHLLMIA Mepioa, Yacy, AoAalTe Moro nisHilwe. [epl HiXx crnoxmeaTh CTPasy,
nepesipTe 1i TOTOBHICTb.

- Obpobka napoto 6e3 KpULLKK TPUBAE AOBLLE, OCKIABKYM Mapa BUXOAUTH.

- AKWOo NPOAYKTU Liie He rOTOBI, BCTAHOBITb AOBLUMIA Yac 0OpobKK napoto. MoXAMBO, B pe3epByap
NOTPIOHO ByAe AOAUTU BOAM.

DyHKLiA NiACUAECHHA apoMaTy

-V BIAAIAEHHS AAS CTIELLIM MOXKHA KAQCTW Taki YyAOBI TPaBM | MPAHOLL, Ak YebpeLlb, KOpiaHAP,
6a3mAIK, Kpin, Kapi Ta TapxyH. MoxKHa TakoX AOARTM YACHWIKY, KMUHY a0 XPOHY AAA KPALLLOTO
CMaKy 6e3 A0AaBaHHs COAl. PekomeHayeTbes Bia, 1/2 A0 3 YalHMX AOXKOK Cyxux Tpas abo
cneuin. BrkopucTosyiiTe Ginblie Tpas abo crieLi, SIKLLO BOHM CBIXKI.

[Mpumimka: binbwwe nopag 110go mpas i cnewii, sIKi MOXKHA BUKOPUCMOBYBAMM y BiggiAeHHI gAs cneLlil,
guB. BuLe y mabauui 06pobku naporo.

ConroaKi pecepTn
- LLobwn niACOAOANTU AECEPTH, 3aMICTb LIyKPY AOAABANTE AO HUX TPOLLKKU KOPUL.

MopaAM W,0A0 BUKOPUCTAHHA BEAUKOT Yalli AAa 06po6ku napoio

- Y pasi npuroTyBaHHs Cyry abo pary, siki NOTPIOHO AOBLIE OBPOBASTH, BEAVKY Uallly AAS
0BPOBKM MAPOIO CAIA CMOYATKY HAKPUTU aAIMIHIEBOIO GOABIOIO, @ MOTIM — KPULLKOIO.

- Beaunky vawy aas 06pobKM Napoio MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU AASt MPUIOTYBAHHS KypSYoro
OYABIMOHY, MLOHSAHOI Kalui, pary abo BapiHHs prbu.

- Beawky vaiwy ann 0bpobKM Napolo MOXHa TaKoXK BUKOPUCTOBYBATU AAA PO3IrpiBaHHS BXe
rOTOBOrO Cyny.

Peuentu

PelLienTi AMB. Y KHM3I peLenTiB abo Ha Beb-canTi kKoMnaHii www.philips.com/kitchen.

Chyrxba NIATPUMKM CNOXKKMBaYiB
Ten.: 0-800-500-697 (assirkum 3i crauioHaphmx TeAehoHis Ha TepuTopii YkpaiHi 6e3KoLTOBHI)
AN BinbLL AeTaAbHOT iHopMaLli 3aBiTainTe Ha www.philips.ua

Komnanis Philips BcTaHOBAIOE CTPOK CAY>KGM Ha AaHWit BUPIG — He MeHLe 3 pokis
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